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Uberall auf der Erde wachsen Gréser —
in den sonnenheiflen Gebieten um den
Aquator bis zu den Grenzen des ewigen
Eises.

Und die Geschichte der Grdser ist auch
die Geschichte des uralten Kampfes der
Menschen gegen den Hunger und die
Not, vor allem aber auch gegen die
Ausbeutung und die Unterdriickung
des Menschen durch den Menschen.
Von der Umwandlung der Gréser in
ertragreiche Kulturpflanzen, von ihrer
Verbreitung Uber unsere Erde und von
dem Sieg des Menschen Uber den Hun-
ger — davon soll in diesem Buch be-
richtet werden.






DAS INDIANERKORN EROBERT
DIE ERDE

Ein Geburtstagsgeschenk -
und was alles daraus werden kann

Die Geschichte fing damit an, daf3 mein Sohn
Micha zu seinem Geburistag einen Globus ge-
schenkt bekam. Als die Gdste gegangen waren,
saf3 Micha vor der kleinen Erdkugel und liefl Oze-
ane, Erdteile, Gebirge und Inseln an sich voriber-
kreisen. Dabei a3 er ein grofies Stick Streusel-
kuchen.

Plstzlich bremste Micha den kreisenden Globus.
Seine Finger tippten auf die schmale Landbriicke,
die Nord- und Siidamerika miteinander verbindet.
Er dachte nach. Dann stellte er mir eine Frage, die
mich zuerst verbliffte.

»Vati, iBt man in Mexiko auch Streuselkuchen?”
~Hmm*, antwortete ich und war ein wenig ver-
legen. ,Natiirlich missen auch die Mexikaner
etwas essen; denn kein Mensch kann von Luft und
Sonne leben. Aber ob sie nun gerade Streusel-
kuchen essen, das ist eine andere Frage!”

Mein Sohn gab sich mit dieser Antwort nicht zu-
frieden. Und deshalb beschlossen wir,am néchsten
Abend auf unserem Globus nach Mexiko zu reisen,
um zu erforschen, was auf dem Frihstiicks- und
Mittagstisch der Mexikaner wirklich liegt.



Ein Markttag in Mexiko

Die Morgensonne, die iber den Déchern der mexi-
kanischen Stadt Pahuatlan aufsteigt, weckt in den
engen Gassen, auf den StrafBen und Plétzen ein
lautes, geschdftiges Treiben.

Heute ist Markttag. Einige Héndler bieten ihre
Woaren feil. Auf den steinernen Stufen eines Hauses
sitzt ein alter Mann mit einem riesigen Sonnenhut
und einem roten Poncho iiber den Schultern. Vor
thm quieken zwélf schwarze Ferkel, zusammen-
gebunden mit einem Seil. Dicht neben ihm stehen
einige Bretterkisten. Dahinter breitet eine Frau
Kréuter aus und SiBBigkeiten — lockend rot, blau
und grin.

Noch sind die beiden unbemerkt von den Kéufern.
Sie schwatzen miteinander. Gegeniiber dréngen
sich einige Frauen vor einer offenen Hausnische.
Auf einem Pappschild steht geschrieben, daf} hier
Tortillas verkauft werden.

Es ist ein mexikanischer Bdckerladen, und die
Frauven kaufen dort fir den Frihsticks- und Mit-
tagstisch ein. Aber es sieht anders aus in der Tor-
tilleria als bei uns in einem Béckerladen.

Da steht die mexikanische Béckerfrau vor einer
heiflen Steinplatte und greift einen Klumpen Ma-
sa — einen Brei aus Maismehl und Wasser — aus
einer Schissel. Geschickt klatscht sie mit wenigen
Schlégen den Teigklof} platt und réstet ihn auf der
heiflen Platte zu einem harten eierkuchendhnlichen
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Gebilde. Noch dampfend, wandern die Tortillas
in die Einkaufstaschen und Kérbe der Frauen. Tor-
tillas werden in Mexiko zum Frihstiick und zum
Abendbrot verzehrt. An jeder StraBBenecke werden
sie angeboten: Tortillas mit Fleisch, Tortillas mit
pfeffriger Tunke, Tortillas mit Tomatensofle. Und
an jeder StraBenecke stehen Kinder, auch Erwach-
sene, und verspeisen sie.

In vielen mexikanischen Familien werden die Tor-
tillas selbst gebacken. Die Steinplatte, auf der sie
gerdstet werden, und dieMulde zum Einrishren der
Masa vererben sich von Generation zu Genera-
tion.In den Dérfern ist es das Vorrecht der éltesten

Ochsenkarren bringen den Mais in die Stadt



Frav imHause, mit einem Korb voller Tortillas zum
Markt zu wandern und sie dort anzubieten.

In Mexiko ernghrt man sich von diesen harten Brei-
fladen. Und alles, was in Mexiko sonst noch geges-
sen wird an Fleisch und Gemise, an Tunken und
an Kuchen-ist nur eine Zugabe zu diesen Fladen.
Daneben kennen die Mexikaner noch die Tomales.
Maisbrei wird mit Fleisch und Chilepfeffer gefullt
und in Salzwasser gekocht. In die grinen Blgtter
des Maises gehillt, werden sie noch warm zum
Kauf angeboten.Und beide, Tortillas und Tomales,
werden aus Maismehl hergestellt.

Der Mais ist der Erndhrer Mexikos. Wohin man in
diesem Land auch kommt - ob in die H&user der
Stédte, in die drmlichen Dérfer oder in die ein-
samen Hitten im Urwald - Giberall ist der Mais das
Hauptnahrungsmittel der Menschen.

Auf den Spuren des Maisgoties

Die dichten Urwdlder Stidmexikos und Yukatans
bergen neben seltenen Orchideen und kostbaren
Hoélzern versunkene Stddte einer vergangenen
Zeit. Bdume und Lianen umschlingen die zerfal-
lenen Gemduer, Erdhiigel bedecken Tempel und
H&user. Wer zwang vor Jahrhunderten ihre Be-
wohner, sie zu verlassen? Waren es verheerende
Krankheiten, waren es Feinde oder Naturge-
walten?
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Viele Forscher haben diesem Rdtsel nachgespiirt,
und heute wei3 man, daf3 die Mayaq, ein grofier
Indianerstamm, diese Stddte erbauten und be-
wohnten.

Das Leben der Maya, ihre Sitten und Gebr&uche
und selbst ihre Sagen wurden vom Mais beein-
fluBt. Der Mais war ihr Hauptnahrungsmittel.
Noch heute leben die spdrlichen Reste dieses einst
so mdchtigen Indianervolkes fast ausschlieBlich
vom Mais.

Wenn die Maya im schiitzenden Urwald eine neue
Stadt erbauten, brannten sie jenseits der Stadt-
grenze einen groflen Waldstreifen nieder. Nach
der Regenzeit zogen die Fraven mit Planzhélzern
und Saatgut hinaus und bohrten in den mit Asche
bedeckten Boden Lécher, in die sie einige Mais-
kdrner versenkien. Unter den Strahlen der Tropen-
sonne wuchs der Mais zu mdchtigen Stauden und
erndhrte die Bewohner der Stadt. Aber nur zwei
bis dreiJahre brachte der Urwaldboden geniigend
Mais hervor. Neue Teile des Urwaldes wurden
niedergebrannt, neu wuchs der Mais, und wieder
verarmte der Boden. Tiefer und tiefer fraflen sich
die Felder der Maya in die grine Wand aus B&u-
men und Lianen hinein, bis der Boden um die Stadt
erschdpft war und keinen Mais mehr trug. Der
Hunger bedrohte die Bewohner. Die Maya ver-
lieBen darauf dieHduser und Tempel und drangen
weiter in den Urwald vor. Sie griindeten eine neue
Stadt und schufen neve Acker fir ihren Mais. So
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Maisgbttin

|6ste sich das Rétsel um die versunkenen Stddte
in den Urwdldern Mittelamerikas.

Viele dieser Urwald-Stédte sind von den Wissen-
schaftlern wieder ausgegraben worden. An den
Wadnden der Tempelpyramiden fand man den
Maisgott abgebildet — in Stein gehauen mit den
lebenspendenden Maiskolben in den Handen. Alte
Handschriften, die man vorfand, erzéhlen davon,
wie sich bei den Maya Aberglauben und Erfahrung
miteinander verbanden. So bestimmten die Prie-
ster die Zeit der Maisaussaat. Bei Miflernten op-
ferten die Maya Menschen, um die Gétter wieder
zu versdhnen.

Der Mais war fir vier grofle Kulturvélker Mittel-
amerikas von Bedeutung: die Mayq, die Inka, die
Azteken und die Chibcha in Kolumbien. Auch die
Gottin der Azteken, Chicome Coatl, wurde mit
Maiskolben in beiden Hinden dargestellt. Manche
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Stdmme der Indianer ziichteten verschiedene
Maissorten. Es gab den Héuptlingsmais, den Mais
fur die Wirdentréger des Stammes und den Mais
fur die einfache Bevélkerung. Der Géttermais, der
an den groflen Tempelfesten geopfert wurde, war
besonders kleinkdrnig, aber seine Kérner glénz-
ten rot und blau.

In vielen Indianerstammen Mittelamerikas lebte
die Vorstellung, daB3 Kinder nur dann geboren
werden, wenn ihre Eltern Mais anbauen und essen.
Auch heute noch werden in den mexikanischen
Dorfern selbst um die &rmsten Hotten wenigstens
ein paar Maispflanzen angebaut.

Eine alte Sage erzdhlen sich die Einwohner Mexi-
kos noch heute:

In den frihesten Zeiten war den Menschen der
Mais verlorengegangen. Die Gétter aber wollten
nicht, daf3 das Menschengeschlecht ausstarb, denn
sie brauchten seine Opfer. Aber auch die Gétter
wuflten nicht, wo die Hohle des Maises versteckt
lag.

Nur die groien Roten Ameisen kannten die Hohle,
aber sie hijteten ihr Geheimnis. Da verkleidete
sich ein Gott als Rote Ameise und fand den Ein-
gang zur Maishéhle. Heimlich entwendete er einige
Kérner und schenkte sie den Menschen. Seitdem
gedeiht der Mais wieder auf den Feldern der
Indianer.

Die Maistirmchen, die heute in den mexikanischen
Dérfern stehen, sind nicht mehr fir die Gotter er-
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baut. Aus Maisstroh flechten die Einwohner kleine
Tirme, die Cincolote, und stellen sie auf Holz-
stangen, damit die Ratten nicht hineingelangen
kénnen. In den Tirmchen hdngen die goldgelben
Maiskolben zum Trocknen, bis die Kérner zer-
mahlen werden und als dampfende Tortillas auf
den Mittagstisch wandern.

Von Wiistenstaub, ausgetrockneten Seen
und Hunger

Der Mais ist das ertragreichste Getreide der Erde.
Sein Néhrwert liegt héher als der des Roggens
und des Weizens. Und doch hungern Menschen in
seiner Urheimat Mexiko. Oft erheben sich die In-
dianer, und Aufstédnde schiitteln das Land wie ein
immer wiederkehrendes Fieber.

Mexiko war einst ein fruchtbares Hochland mit
weiten Waldern und wasserreichen Seen. Der Bo-
den brachte reichen Planzenwuchs hervor. Uber-

Alter indianischer
Mahistein



all, wo die mexikanischen Maisbauern Land be-
bauten, gedieh der Mais auf den Feldern Uippig,
und sie konnten gute Ernten einbringen.

Aber dann kamen im 16. Jahrhundert die spani-
schen Konquistadoren (Eroberer) in das Land und
Jahrhunderte spdter die Kaufleute und Héndler
aus dem Norden Amerikas. Sie alle beuteten zu-
sammen mit einer dinnen Schicht der mexika-
nischen Feudalherren das fruchtbare Land Mexiko
aus. Um ihre Geldsécke zv fillen, raubten und
plinderten sie die Reichtimer. Dazu gehérten
auch die edlen Holzer, die riesigen Baumstdmme
in den mexikanischen Wadldern. Ein Waldgebiet
nach dem anderen wurde gerodet. Der Grund-
wasserspiegel senkte sich, die Seen verschwanden.
Der Windtrocknete die fruchtbare Ackerkrume aus
und verwehte den Staub. Zuriick blieb die Waste,
bestanden mit Kandelaber-Kakteen, Agaven, end-
lose Sandfldchen und nacktes Gestein. Ein Rei-
sender erzdhlt aus dem heutigen Mexiko:
.Uberall auf der groBen Hochfldche schreitet die
Boden- und Waldzerstérung fort, alles verwisstend
in dem Augenblick, da sie beginnt. Dieses Bild der
groflen Waldvernichtung, des weggewehten frucht-
baren Bodens, nimmt alle Hoffnung auf kinftige
Nutzbarmachung. Es ist ein Bild vom sinkenden
Wasserstand, ausgetrockneten Seen, verschwin-
denden Flissen und Strémen, Es ist, kurz gesagt,
das Bild eines Volkes, dem seine Grundlagen zer-
stért werden, von denen sein Leben abhdngt.”
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Aber zu den wachsenden Wisten gesellt sich noch
ein Feind - die mexikanischen Grofigrundbesitzer.
Uber 60 Prozent der landwirtschaftlichen Nutz-
flache gehért ihnen. Die werktétigen mexikani-
schen Bauern haben meist ihr Land nur gepachtet.
Und wenn der Pachizins von der jGhrlichen Mais-
ernte abgezogen wird, bleibt fir sie nur soviel, um
das Leben kimmerlich zu fristen. So herrschen
Hunger und Armut in den Hiiten der Bauern.

In Mexiko leben 1,5Millionen landlose Bauern. Sie
teilen das Los mit den Landarbeitern Mittel- und
Stdamerikas. Ein Schriftsteller, der Mittel- und
Sidamerika bereiste, schildert das Leben eines
landlosen Bavern:

+Er bekommt neben seinem téglich bemessenen
Lohn, fir den er von Sonnenaufgang bis Sonnen-
untergang arbeiten muf3, ein winziges Stiickchen
Land zugewiesen, das er sich selbst bepflanzen
kann. Er hélt sich ein paar Hihner, eine Ziege und
—wenn es hoch kommt — ein Schwein. Selbst wenn
der Landarbeiter von seiner ihm gesetzlich zu-
stehenden Freiheit Gebrauch machen wiirde und
seinen Arbeitsplatz wechseln wollte, kein Hacen-
dado (Gutsbesitzer) wiirde ihm, der seinem Patron
(Herrn) untreu geworden ist, Arbeit geben. Das ist
ein ungeschriebenes Gesetz. Eine elende Hitte aus
Astwerk, mit Lehm beworfen, ist sein Heim. Eine auf
ein paar Holzleisten gespannte Kuhhaut sein Bett.
Einférmig ist die Kost. Zu den Festtagen hundert
Gramm gesalzenes Trockenfleisch, dazu ein Topf
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voller Mais - alles Gbrige muB3 er sich selbst zu ver-
schaffen suchen. Sein Patron bringt fir die elende
Lage der Leibeigenen kein Verstdndnis auf.”
Und immer wieder, wenn auf den folgenden Seiten
dieses Buches vom Hunger gesprochen werden
muf, zeigen sich die gleichen Ursachen: Ob in
Stidamerika oder Asien, ob in Afrika oder ltalien,
nicht das Klima und nicht der Boden, sondern der
Mensch selbst und seine gesellschaftliche Ordnung
bestimmen Uber den Brotkorb der Vélker.

Gesucht wird: der wilde Mais

Von allen Kulturgrdsern istbesonders der Mais auf
die Pflege durch den Menschen angewiesen. Nie-
mals gelangt ein Samenkorn aus dem groflen
Maiskolben auf natiirliche Weise in den Boden,
um eine neue Pflanze hervorzubringen. Dicht ver-
packt liegen die Kolben in den schiitzenden Hull-
bléttern. Kein Wind vermag die starken Hillen zu
zerreifien; kein Sturm ist méchtig genug, um auch
nur ein Maiskorn aus dem Kolben zu |6sen und es
davonzutragen. Der Kulturmais wdre zum Aus-
sterben verurteilt, wenn nicht der Mensch fir das
Gedeihen der nédchsten Generation Sorge tragen
wirde.

Auch die Kinderstube der Maispflanzen ist von
davernden Gefahren bedroht. Das Unkraut, das
neben den MaisschéBlingen wuchert,verdréngt und
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beschattet die zarten Pfldnzchen. Sie welken, wer-
den gelb und gehen ein. Ein ungelockerter harter
Boden fihrt den feinen Saugwurzeln ungenigend
Wasser zu, und schon vertrocknet der junge Mais.
Besonders fir den Mais gilt die alte Bauernregel:
+Zweimal gehackt, ersetzt einmal das Gief3en!”
Wenn man bedenkt, wie abhéngig der Mais vom
Menschen ist, dann versteht man auch, daf3 die
Pflanzenforscher noch immer die Stammform un-
seres Kulturmaises — den wilden Mais suchen. In
den Andengebieten Sidamerikas, der Urheimat
der Maispflanze, wachsen noch heute die Mais-
verwandten, die Teosinte (Euchlena) und das
Sesamgras (Tripsacum). Aber unser Kulturmais
zeigt mit diesen Verwandten kaum eine Ahnlich-
keit. Die Bldtter, die Kolben und auch die Samen
unterscheiden sich wesentlich.

Das Sesamgras und die Teosinte werden in den
mittel- und sidamerikanischen Gebieten als Un-
kraut in den Maisfeldern von den Bauvern be-
kampft.

Trotz allem gehért der Mais zu der Pflanzen-
familie, deren Vertreter Uberall auf der Erde ge-
deihen — in den heilen Oasen Afrikas, in den
dirftigen Tundren Lapplands, auf Sandbdden und
am Rande der Eisgrenze. Der Mais gehért ndmlich
zu den SiiBgrésern. Und damit ist er auch ein naher
Verwandter des Weizens, des Roggens, des Hafers
und der Gerste, nicht zu vergessen des Reises und
der Hirse.
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Aber was ist der Mais fir ein Riese unter den
Kulturgrdsern! Wenn seine Kolben reifen, gleicht
dasMaisfeld einer hohen grinen Wand, die einen
ausgewachsenen Menschen noch weit Gberragt.
Dieses Riesengras wird nur von zwei Verwandten
tbertroffen — dem Zuckerrohr und dem Bambus.
Das Bambusgras — es mag unglaublich klingen -
kann bis zu 40 Meter hoch wachsen.

Eins aber hat der Mais mit seinen kleinsten Vettern,
den Wiesengrdsern gemeinsam — er paft sich je-
dem Boden an. Die Maispflanzen gedeihen auf
Sand und gutem Humusboden genauso wie im
sumpfigen Boden. Und der Mensch schiebt die An-
baugrenze des Maisgrases immer weiter den
Polarzonen entgegen. In einem Merkmal aber
unterscheidet sich der Mais von den meisten an-
deren Siuflgrdsern. Sein dicker, massiver Stengel
trdgt die ménnliche und weibliche Blite ge-
frennt.

Die mdnnliche Staubblite wdchst als Rispe aus der
Spitze des Stengels, wéhrend die Narben der weib-
lichen Bliten wie seidige Haarbischel zwischen
den hellgrinen Lieschbléttern hervorragen.

Als der Mais dén Ozean iiberquerte

Als der Kontinent Amerika gegen Ende des 15. Jahr-
hunderts entdeckt war, versprach man sich vondie-
sem Land ungeheure Schétze. Aus allen Teilen
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Europas strdmten die Abenteurer, die Gold-
sucher, Geschdftemacher und auch viele Menschen,
fir die die Heimat nicht mehr genug zum Lebens-
unterhalt bot, in die neuentdeckten unbekannten
Gebiete.

Geriichte wanderten von Mund zu Mund. Sie be-
richteten von dem sagenhaften Goldschatz der
Inka und von dem Eldorado — dem Goldland.
Auf ihren Streifziigen kamen die Einwanderer und
die spanischen Séldner, die im Aufirag der spani-
schen Krone die neuventdeckten Ldnder ausplin-
derten, auch in die Dérfer der Indianer und durch-
wiihlten ihre Hitten. Als sie in den Vorrats-
speichern die goldgelben Maiskérner zu Bergen
aufgeschichtet sahen, glaubten sie, Goldkdrner
gefunden zu haben. Sie rauften sichumden Schatz,
verteilten ihn und merkien bald, daf3 es nur die
K&rner der einheimischen Brotfrucht waren. Acht-
los warfen sie die Kérner in den Staub.

So begegnete der Mais den ersten Europdern.Und
keiner der spanischen Séldner und der tbrigen
Einwanderer ahnte, welchen Schatz sie im Mais
gefunden hatten.

Seltsam und unbekannt erschien den Spaniern das
Land Amerika. Fremde Pflanzen, Tiere und braune
Menschen schleppten sie mit den Schiffen zuriick
in die heimatlichen spanischen Héfen, bestaunt
und bewundert von der alten Welt.

Der Eroberer Mexikos, Cortez, verschiffte einige
Sdcke mit Maiskdrnern nach Spanien und schenkte
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sie den spanischen Firsten, den Granden. Und in
den groBlen gepflegten Gdrten um die Schlésser
Spaniens wuchs das seltsame Indianergras aus
Mexiko zum ersten Male auf europdischem Boden.
Es gedieh gut unter der heiflen Sonne Spaniens.
Aber niemand wuBte etwas damit anzufangen.
SchlieBlich geriet der Mais wieder in Vergessen-
heit. Jahrzehnte vergingen. Erst als die Stadt Valla-
dolid in Yukatan ihrer Namensvetterin in Spanien
einen Sack Mais schenkte, bauten die Einwohner
der spanischen Stadt ihn auf ihren Ackern an. Der
Mais verlor fir sie den Reiz des Fremdartigen. Er
wurde zu einer Nutzpflanze, die von Valladolid aus
Europa und die riesigen Gebiete Asiens, Afrikas
und Australiens eroberte. Noch jahrhundertelang
diktierte man am Markt von Valladolid die Preise
fir den Maishandel der ganzen Welt.

In Sid- und Stidosteuropa wurde der Mais schnell
heimisch. Er fand hier ein Klima und einen Boden,
die an seine Urheimat erinnerten. Bald nahm der
Mais unter den Getreidearten den ersten Platz
ein, den ihm allein der Weizen streitig machte.
In Mitteleuropa baute man den Mais nur dort an,
wo auch die Weinrebe gedieh. Man hatte den
Mais noch nicht schétzen gelernt.

Die Eroberungsziige des Maises sind noch nicht
beendet. Heute breiten sich auf vielen Feldern
unserer Republik die dichten grinen Mauern des
Maisgrases aus. Wollen wir etwa vom Streusel-
kuchen zu mexikanischen Tortillas und Tomales
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Ubergehen oder mangelt es uns an Brot, um uns
satt zu essen? Nein, wdhrend viele Menschen in
den kolonialen und abhéngigen Léndern oft ge-
nug nicht einmal soviel Mais haben um sich daran
satt zu essen, sind in den sozialistischen Ldndern
die Anstrengungen darauf gerichtet, zum Brot
immer dicker Butter, Kdse und Wurst zu schaffen,
und der Mais ist der wichtigste Helfer bei der Er-
reichung dieser Ziele. Der Mais ist zu einem un-
entbehrlichen Helfer unserer Landwirtschaft ge-
worden. Er macht die Schweine fett und gibt den
Rindern mehr Milch. Aber dariber soll das
néchste Kapitel berichten.

Eine Pflanze laBt Speckseiten wachsen,
und wir denken einmal dariiber nach

300000 Hektar Mais werden angebaut!

1961 ist der Lebensstandard in der DDR héher
als je zuvor!

Unsere Viehwirtschaft kann in einem Jahr
1030000 Tonnen Fleisch und 4150000 Tonnen
Milch liefern!

Fast téglich begegnen uns éhnliche Uberschriften
in den Zeitungen. Aber wer hat schon einmal
grindlich dariiber nachgedacht? 1000 000 Tonnen
Fleisch in einem Jahr - was bedeutet allein diese
Zahl2 Erst 1716 666 Schlachtrinder mit einem Ge-
wicht von je 12 Zentnern geben diesen Fleischberg
ab. Kénnte man diese Tiere in einer langen Kette
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aufstellen, so wére die Kette 3000 Kilometer lang -
sie reichte von Berlin bis nach Kairo. Diese Tiere
fressen tdglich grofie Futtermengen — Tag um Tag
und das mindestens zwei Jahre.

Mancher mag da die Frage stellen: Reicht das Heu,
tragen unsere Acker Riben und Kartoffeln genug,
um solch riesige Futtermengen heranzuschaffen?
Mit dieser Frage bin.ich zu dem Vorsitzenden der
Landwirtschaftlichen Produktionsgenossenschaft
unseres Dorfes gegangen. Mein Sohn Micha be-
gleitete mich.

Auf dem grofien Wirtschaftshof der LPG trafen
wir den Genossen Schroter. Als ich unser Anliegen
vorgebracht hatte, nahm der Genosse Schroter
beddchtig seine Pfeife aus dem Mund und
ldchelte. ‘

. Wir bauen ja auch noch Mais an!” sagte er und
steckie die Pfeife wieder in den Mund.

Da standen wir nun mit unserer Frage. Micha
sagte enttduscht: ,Was kimmert das die Kihe,
ob auf einem Feld Kartoffeln oder Riben an-
gebaut werden? Die Hauptsache bleibt doch, sie
bekommen ihr Futter!”

Der Vorsitzende der LPG sah Micha an.

.Du Kicken, was verstehst du denn schon da-
von?g”

~Nichts — aber ich méchte es wissen!”

»Na, dann kommt mal mit!” Mit gro3en Schritten
ging der Genosse Schréter Gber den Hof, und es
blieb uns nichts weiter ibrig, als ihm zu folgen.
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Wir gingen durch eine Scheune und kamen in den
Garten, in dem eine grofe langgestreckte Grube
ausgehobenwar. EineHdckselmaschine zerschnitt
grine Maisstauden, und einige Bauern stampften
die Hédckselmasse in die Grube ein.

Der Vorsitzende nahmMicha beim Arm und fihrte
ihn dicht an die Grube heran.

»Siehst du, das wird aus dem Mais - némlich Silage.
Der Mais ist eine vielseitige Futterpflanze. Man
kann ihn vom Feld holen, wann man will, und
immer gibt er ein gutes Futter. Wir verfittern ihn
als Grinmais, wir hdckseln den halbreifen Mais
und stampfen ihn als Silage ein, so, wie du es hier
siehst. Und seine Kérner geben ein gutes Kraft-
futter.”

«Was ist das - eine Silage?” wollte Micha
wissen.

Ist die Grube voll gehdckseltem Mais, wird sie
mit Erde abgedeckt, daf3 keine Luft mehr heran
kann. Nun helfen uns winzige Chemiker — die
MilchsGurebakterien. Sie zerlegen die Zellulose
und die Stdrke in den Maisstiickchen und verwan-
deln sie in Milchsdure. So entsteht das Silage-
futter. Es erspart dem Rind die Hdlfte der Verdau-
ung. Deshalb ist auch Silage so wertvoll. Sie hat
noch einen anderen Vorteil. Wdahrend man die
altbekannten Futterriben im Laufe des Winters
verfittern muf3, kann die Silage iGber Jahre hin
aufbewahrt werden wie die eingeweckten Birnen
in Mutters Speisekammer.”

25



Micha nickte, aber er hatte noch eine Frage.
~Warum baut die LPG nicht einfach mehr Kar-
toffeln oder Rilbben an, um die Rinder zu fit-
terne”

~Wenn wir mehr Vieh halten wollen, brauchen
wir auch mehr Futter. Unsere Felder sind aber
leider nicht aus Gummi, der sich ausdehnen 1&8t.
Deshalb miissen wir Futterpflanzen anbauen, die
mehr Néhrstoffe je Hektar erzeugen als die alt-
bewdhrte Futterribe und die Kartoffel. Und das
ist eben der Mais. Wir ernten im Durchschnitt
500 Doppelzentner Griinmasse je Hektar. Bei
Kartoffeln zum Beispiel sind es nur 180 bis
200 Doppelzentner Futtermasse.

500 Doppelzentner Mais liefern uns 47,5 Doppel-
zentner reine Futterstirke, wihrend die gleiche
Menge Futterriben zusammen mit 150 Doppel-
zentner Blattmasse nur 39,5 Doppelzentner Futter-
stérke ergeben. Der Mais liefert uns also auf
einem Hektar Boden acht Doppelzentner Stérke
mehr. Mit dieser Futtermenge erhalten wir von
den Kihen 2500 Liter Milch.

AuBBerdem stellt sich der Maisanbau billiger. Im
letzten Jahr hatten wir bei 500 Doppelzentnern
Maisernte auf einem Hektar einen Arbeitsauf-
wand von 400,- DM, fir die gleiche Menge Futter-
riben aber mufiten wir 1100,- DM bezahlen.
Bei dem Anbau von Mais sparen wir auch Arbeits-
krafte ein; denn alle Pflegearbeiten lassen sich
bei einem Grofibetrieb, wie wir es als LPG sind,
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mechanisieren — von der Saat bis zur Ernte. Natir-
lich ist die Bewirtschaftung von groflen Fléchen
billiger; denn dort kénnen die Maschinen nutz-
bringender eingesetzt werden.”

Der Vorsitzende stopfte sich seine Pfeife.

~Das mit dem Mais ist schon eine gute Sache. Wir
haben es im letzten Jahr ausprobiert und dadurch
20 Kélber mehr aufziehen kénnen. In der Sowijet-
union wird der Mais schon seit langem angebaut.
Dort wurden auchdie ersten Maispflanzmaschinen
entwickelt. Die SKGK é wird zum Beispiel auch
auf unseren Feldern eingesetzt. Sie legt den Mais
in Abstédnden von 62,5 Zentimetern mal 62,5 Zenti-
meter nach dem Quadratnest-Pflanzverfahren.
Durch diese weiten Abstéinde kdnnen die Mais-
schéB3linge sich gut entwickeln, und das Hacken
des Unkrautes wird in Ldngs- und Querrichtung
leichter. Wir ernten den Mais mit dem Mdhbinder.

Moderne sowjetische Mais-Erntekombine



Den Maishdcksler hast du ja selbst gesehen. Im
ndchsten Jahr wollen wir es einmal mit der sowje-
tischen Maiskombine KU 2 versuchen. Sie schnei-
det die Pflanzen, entfernt die Kolben vom Stengel,
befreit sie von den umhillenden Lieschbléttern und
hackselt gleichzeitig noch die Grinmasse.

»Das ist ja eine fabelhafte Maschine!” Micha war
ganz begeistert. Und verschmitzt figte er hinzu:
+Es fehlt nur noch, daf3 hinten schon die ge-
mdsteten Schweine heraustrudeln!”

~Die mdsten wir lieber in unserem Stalll” sagte
lachend der Vorsitzende. Wir verabschiedeten
uns.

Auf dem Heimweg meinte Micha: ,Eigentlich
weif} ich immer noch nicht, wo die vielen Schlacht-
rinder herkommen sollen.”

+Aber Micha!” antwortete ich. ,Nun Uberlege
einmal: Unsere LPG allein konnte schon 20 Rinder
mehr aufziehen.”

~Jetzt verstehe ich!” Micha nickte. ,Undwenn jede
LPG in unserer Republik mehr Rinder aufzieht,
kommt der gro3e Fleischberg schon zusammen.”

Vom ,launischen” Mais

So viele Vorteile der Mais den Menschen bietet -
er bleibt doch eine ,launische” Pflanze. Und die
Zichter haben alle Mithe, dem Indianergras die
.Launen” abzugewé&hnen.
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Da ist zuerst die Sache mit der Temperatur. Der
Mais ist das temperaturempfindlichste Gras unter
allen Getreidearten. Das fdngt schon mit dem
Samenkorn im Boden an. Wéhrend der Roggen-
samen bereits bei plus ein bis minus zwei Grad
Celsius keimt und der Weizen nicht mehr als drei
bis vier Grad Celsius Bodentemperatur benétigt,
beginnt der Maiskeimling erst bei acht bis zehn
Grad Celsius Bodentemperatur zu wachsen. Die
Maisaussaat ist deshalb vor Mitte April nicht még-
lich. Kaum wachsen die zarten Spitzen des Mais-
grases aus dem Boden heraus, kann ein Frost im
Spdtfrihjahr unter den jungen Pfidnzchen be-
trichtlichen Schaden anrichten. S&t man den Mais
spdter aus, so bedrohen ihn wiederum die frihen
Herbstfroste, bevor er seine volle Reife erlangt.
Fir den Silomais bedeuten die Herbstfréste keine
Gefahr, wohl aber fir den Kérnermais, der zur
Saatgutgewinnung dienen soll.

Die Maisziichter stehen in unserer Republik vor
der Aufgabe, entweder eine Maissorte zu ziichten,
die wie der Weizen bereits bei drei bis vier Grad
Celsius keimt und gegen niedere Temperaturen
unempfindlich ist, oder einen Mais, der eine
kirzere Wachstumsdauer bendtigt.

Noch einen anderen Anspruch stellt der Mais: Er
verlangt kurze Tage. In seiner amerikanischen
Urheimat wéhrt ein Sommertag 12 bis 14 Stunden,
in unseren Breiten mif}t er dagegen 16 Stunden.
Der Mais wurde in seiner Entwicklung den kurzen
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Tagen angepaft. Sie férdern seinen Bldtteransatz,
beschleunigen die Blitezeit, vermehren die Kol-
benausbildung und damit den Ernteertrag. Die
meisten einheimischen Getreidearten sind da-
gegen Langtagspflanzen. Deshalb suchen unsere
Pflanzenziichter nach einer Maissorte, die sich der
Tagesldnge gegeniiber neutral verhdlt.

An die Feuchtigkeit stellt der Mais nur geringe An-
spriiche—ausgenommen Uberschwemmungen und
Dirre. Wéhrend der Hafer zur Erzeugung von
einem Kilogramm Trockenmasse 430 Liter Wasser
benétigt, schafft der Mais die gleiche Menge schon
mit 240 Litern.

In den Gebieten unserer Republik findet der Mais
die notwendigen Regentage, besonders in seiner
Hauptwachstumszeit -~ in den Monaten Juni und
Juli. Der Spé&tsommer und der Herbst allerdings
missen trocken sein, soll die Reife der Maiskolben
nicht verzégert werden.

Polenta, Mamaliga und hidBliche
Havutavsschldge

Seitdem der Mais Uber den Ozean nach Europa
reiste, gehért er zu den groflen Erndhrern der
Menschheit! Viele Vélker der Erde verdanken ihm
ihr téigliches Brot - aber genaugenommen gibt es
nirgendwo auf unserer Erde Maisbrot und Mais-
kuchen.
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Wie ist das zu erkldren? Der N&hrwert des Mais-
mehls gleicht dem des Weizens, und die Hektar-
ertrdge des Maises Ubersteigen die aller Getreide-
arten. Aber trotzdem hat er eine Schwéche - sein
Mehl enthélt keinen Kleber. Und der Kleber ge-
rade ist der Stoff, der die Triebmittel (Sauerteig,
Hefe) wirksam werden [éBt. Deshalb essen die
Mexikaner keinen Streuselkuchen aus Mais, son-
dern die Fladen - die Tortillas.

In ltalien zum Beispiel erndhrt der Mais tdglich
Millionen Menschen. Hier wird er zur Polenta.
Seine Kérner werden grob gemahlen, mit Fett und
Pfeffer zu einem Brei verkocht, der heif3 auf den
Tisch kommt. An Feiertagen schneidet die italie-
nische Bauersfrau Wurst in die abgekihlte Polenta
und bratet in Fett alles noch einmal auf. Aus der
Polenta ist Migliaccio geworden, ein sehr schmack-
haftes, aber auch teures Mah!l, das sich die
Landarbeiter in Italien nur sehr selten leisten
kénnen.

In Rumdnien wird ebenfalls Maisbrei gegessen,
zubereitet mit Fett, Pfeffer und Paprika. Hier nennt
man ihn Mamaliga.

Auch der griinzottige Mais kommt in Fett ge-
dinstet auf den Tisch und soll schmackhafter sein
als junge Erbsen.

Noch eine Eigentimlichkeit ist vom Mais zu be-
richten: Die ersten Einwanderer aus Europa, die
nach Mittel- und Sidamerika kamen, erndhrten
sich vom Mais ebenso wie die Indianerstémme.
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Aber bald zeigte sich bei ihnen héBlicher Haut-
ausschlag. Flechtenartige Geschwiire breitetensich
aus, die Seh- und Horféhigkeit und auch das
Geddchtnis lielen nach — die Menschen wurden
krank. Die Spanier nannten diese Erscheinungen
die ,Kolumbuskrankheit”. Spéter gaben sie ihr
den Namen Pellagra - von pella agra, die ravhe
Haut.

Erst in unserem Jahrhundert |8ste sich das Rdtsel
um die Pellagra, und der Mais wurde schuldig ge-
sprochen. lhm fehlt das Vitamin B; — ein Stoff, der
fur die Durchblutung der Haut sehr wichtig ist.
Noch heute tritt diese Krankheit dort auf, wo sich
die Menschen aus Not und Armut von Mais allein
erndhren missen.

Alles aus Mais!

Ohne Eisen wdre unser tdgliches Leben undenk-
bar, denn was besteht nicht alles aus diesem grau-
schwarzen Metall: die Nédgel in den Schuhsohlen,
der Hommerkopf, die Straflenbahn und die Masten
der Hochspannungsleitung. Eisen ist eben einer
der wichtigsten Rohstoffe fir unsere Industrie.
Auch Kupfer, Kohle, Kalk und Holz gehéren zu
den wichtigstenRohstoffen und — so unglaublich
es klingt — der Mais. Er ist nicht nur ein weitver-
breiteter Nahrungsspender fir Mensch und Tier,
sondern auch ein Rohstoff fir die chemische In-
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dustrie. Uber 100 verschiedene Produkte werden
aus ihm hergestellt.

Das Maiskorn enthdlt Stérke — aber was besagt
das schon? Untersuchen wir die Stdrke genaver.
Sie enfsteht in den griinen Bléttern der Pflanzen
und wird in den winzigen Zellen aus dem Kohlen-
dioxyd der Luft — einem Gas - aus dem Wasser
des Bodens und mit dem Sonnenlicht hergestellt.
Bis heute ist es dem Chemiker nicht gelungen, den
grinen Pflanzen das Geheimnis des ,Produktions-
verfahrens” der Stérkeherstellung zu entreiflen -
und so bleibt die Pflanze vorerst unser einziger
Stérkelieferant.

Der Chemiker zd&hlt die Stérke zu den Kohle-
hydraten, einer Gruppe von chemischen Verbin-
dungen, zu denen auch die Zellulose, der Rohr-
und der Traubenzucker gehdren. Der chemische
Aufbau der Starke ist sehr verwickelt. Ein Stérke-
molekdl setzt sich aus vielen winzigen Trauben-
zuckerbausteinen zusammen. Nun zerféllt die
Stérke nicht von selbst in diese wohlschmecken-
den, siiBen Traubenzuckermolekile. Der Chemiker
riickt ihr mit scharfen Séiuren und anderen Chemi-
kalien zu Leibe, und sie verwandelt sich in Trau-
benzucker.

Diesen Traubenzucker aus Stdrke kann man als
Dextropur in allen Drogerien und Apotheken
kaufen. Er ist ein Energiespender fur kranke und
fir gesunde Menschen. Und damit jeder weiB3,
wer die Eltern des Traubenzuckers sind, prangt
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auf dem Paket das Bild eines dicken Maiskol-
bens.

Das ist aber nur ein Beispiel von hundert fir
die Verwendung des Rohstoffes Mais. Und die
anderen 992

Unsere Chemiker sind moderne Hexenmeister.
Sie verwandeln die Stdrke der Maiskérner nicht
nur in sifBen Traubenzucker, sondern auch in
Azeton (ein Lésungsmittel fir Farben), Glyzerin,
Milchséure, Zitronensdure — Stoffe, die fir die
chemische Industrie unentbehrlich sind. Wer weiB,
daf3 in einem Paket Waschpulver und in allen
Woasch- und Reinigungsmitteln verwandelte Mais-
stérke enthalten ist?

Aber auch damit ist die moderne Chemie noch
nicht am Ende. Auch die pharmazeutische und kos-
metische Industrie benétigt den Rohstoff Stdrke.
Uberall begegnet uns die Stdrke mit einem neuen
Gesicht. Sie steckt im Lack, mit dem wir gerade die
Haustir streichen, sie leimt und klebt, und als
Bindemittel fir Druckerschwdrze steckt sie sogar
in Bichern und in den Zeitungen, die taglich im
Briefkasten liegen.

Die Eisenerzlager unserer Erde sind begrenzt —
die Stdrke aber wird immer wieder neu geschaf-
fen durch die grinen Pflanzen. Sie ist ein uner-
schépflicher Rohstoff. Und doch versuchen die
Chemiker, den Rohstoff Stéirke in der chemischen
Industrie durch andere Verbindungen zu ersetzen,
denn wichtiger als die eben aufgezdhlien Dinge
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bleibt die Hauptaufgabe der Stérke aller Kultur-
pflanzen, téglich die 2,8 Milliarden Menschen auf
unserer Erde zu erndhren, von den Haustieren
ganz zu schweigen, die hier nicht besonders er-
wéhnt sein sollen.

Dariber hinaus stellt die Papierindustrie aus den
getrockneten Maisstengeln und -bldttern Papier
her: Papier fir Bicher und Zeitungen, Pappe fir
Heftdeckel und Plakate, Verpackungsmaterial fir
den Handel.

Und domit verabschiedet sich der Mais. Er zieht
seinen Hut — Verzeihung — seinen Sombrero, der
natirlich aus Maisstroh geflochten ist und in
Mexiko gern getragen wird, und Ubergibt seinem
Vetter, dem Reis, das Wort.



VOM GRAS, DAS EIN DRITTEL |
DER MENSCHHEIT ERNAHRT ‘

Ein verwohntes Gras stellt sich vor

Von den 2,8 Milliarden Menschen auf der Erde er-
ndhrt der Reis etwa 800 Millionen. Also zumindest
jeder dritte Mensch ist ein Reisesser. Der Reis ver-
langt unter allen Kulturgrésern vom Menschen die
gréfite Pflege und Betreuung.

Es gibt zwei Reisarten auf der Erde: den Berg-
oder Trockenreis und den Sumpf- oder Wasser-
reis. Der Bergreis wird gesét und geerntet wie
unser einheimisches Getreide. Seine Qualitét ist
gering, daher wird er auch nur selten angebaut.
Hier soll allein von seinem weitverbreiteten
Bruder — dem Sumpfreis — die Rede sein.

Mit Wasserbiffeln
wird das Gberflutete Reisfeld
gepfligl




Wenn in den Reisanbaugebieten Indiens der Frih-
ling seinen Einzug gehalten hat, beginnt fiir den
Reisbauern das Arbeitsjahr. Die Reiskérner, die
zur Aussaat bestimmt sind, werden in grofien Ton-
schalenvorgekeimt. Der Reisbauer legt sie invorbe-
reiteten schlammigen Saatbeeten aus. Geschitzt
wachsen hier die smaragdgriinen Reispflénzchen
heran, bis sie eine Handbreit hoch stehen.
Inzwischen bereiten die Bauern die eigentlichen
Reisfelder vor. Der Sumpfreis wé&chst nur auf einem
schlammigen Boden, der véllig vom Wasser tber-
flutet wird. Erst kurz vor der Ernte wird das Wasser
abgelassen.

Der Boden der Reisfelder muf3 unter Wasser ge-
pfligt und geeggt werden. Mensch und Tier sinken
tief in den erdigen Schlamm ein. Mithsam ziehen
die Wasserbiiffel den einfachen Pflug. Pferde
kénnen fir diese Arbeit nicht verwandt werden.
Der Reis erfordert viele pflegende Hédnde. Jeder
einzelne ReisschéBling wird behutsam aus dem
Saatbeet gehoben und auf das Reisfeld gesetzt.
Auch die heranwachsenden Reispflanzen missen
einzeln gepflegt werden, damit sich ihre Rispen
ernteschwer unter der Last der Kdrner neigen
kénnen. Zwei Monate lang stehen die Reisbauern
Tag um Tag in dem schlammigen Wasser der Reis-
felder.

In der Wachstumszeit der Reispflanzen missen die
Bauern dafir sorgen, da der Wasserspiegel auf
den {berschwemmten Feldern nicht sinkt.
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Alte indische Bewdsserungsanlage (Miniatur aus dem 16. Jahrhundert)

Tag um Tag enizieht die heifle Sonne den Uber-
fluteten Reisfeldern das lebenspendende Wasser.
Der Sommerwind streicht Gber das Land und senkt
den Wasserspiegel. Tag um Tag muf3 der Wasser-
verlust wieder ersetzt werden.

Schon vor Tausenden von Jahren bauten die
Chinesen kunstvolle Bewdsserungssysteme, deren
Form sich bis auf den heutigen Tag kaum gedn-
dert hat.

Liegen die Reisfelder in FluBh&he, so ziehen die
Reisbauern Ddmme und Kandle und leiten das
ndtige Wasser auf ihre Felder. Aber meist klettern
die Reisfelder die Bergabhdnge weit hinauf. Wie
Miniaturdeiche erhalten die erhdhten Rénder den
Feldern das Wasser. Und das Wasser aus dem Tal
muBB selbst die hdchstgelegenen Reisterrassen
uberfluten und durchtrénken. Die Wege, auf denen
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es bis zu den héchstgelegenen Feldern gelangt,
sind mannigfaltig.

In Birma stehen an den Fluf3ufern jahrhunderte-
alte Paternosterrdder, die von Menschen getreten,
Schoptkelle um Schépfkelle des kostbaren Wassers
auf die Felder gieBen. Tag und Nacht missen sie
in Betrieb gehalten werden — und Tag und Nacht
bewegen die Fiifie der Reisbauvern dieses primitive
Schépfwerk, so, als ob es Elektrizitdt oder andere
Energiequellen noch nicht gédbe.

In einigen Gebieten Westafrikas mufl das Wasser
Eimer um Eimer auf die Felder getragen werden —
ein stdndiger Wettlauf zwischen dem Menschen
und der wasserraubenden Sonne.

Auf den hinterindischen Inseln treibt der Seewind
riesige Windmihlen, die das FluBwasser auf die
Felder schépfen. lhr Knarren und Quietschen ge-
hért zum Alltag der hinterindischen Bauern wie
das Klingeln der Straflenbahnen und das Hupen
der Autos fir einen Grof3stddter.

Betrachtet man die Bevélkerungsdichte unserer
Erde, so liegen nicht die Industriebezirke oder die
grof3en Stédte an erster Stelle, sondern die Reis-
anbaugebiete Asiens. Im Roten Becken von Szet-
schuan in der Volksrepublik China leben bis
400 Menschen auf einem Quadratkilometer.
Bauerndérfer von 10000 bis 20000 Einwohnern
sind hier keine Seltenheit. Auf der Insel Java woh-
nen 266 Menschen auf dem gleichen Raum, in
einigen Teilen sogar bis 800. In dem am dichte-
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sten bevélkerten Teil Europas, in den belgischen
Bergbaugebieten, wohnen dagegen nur etwa
300 Menschen auf einem Quadratkilometer.

Ein Tag auf einem afrikanischen Reisfeld

In den Dérfern um den Rio Cacheu in den Sumpf-
gebieten Westafrikas beginnt der Tag. L&rmend
und schwatzend rotten sich auf dem Dorfplatz die
Jungen zusammen. Sie schwingen gewichtig Holz-
und Kokosrasseln. Einige der Kleinen sammeln
Steine in ténerne, flaschenkirbisdhnliche GefédBe.
SchlieBlich verléBt die lGdrmende Schar das Dorf
und zieht hinaus auf die Reisfelder.

Inmitten der Uberfluteten Felder erheben sich aus
dem hellen Griin der Reispflanzen kleine Stroh-
ddcher zum Schutz gegen die glutende Sonne.
Darunter sitzen jetzt die Wdchter der Reisfelder,
die Jungen aus dem Dorf.

Schon fallen grofle Schwdrme von buntgefieder-
ten Végeln in das Feld ein, das der kleine Fode zu
bewachen hat. Die Reisfinken héngen sich an die
Rispen und picken Korn um Korn aus. Fode schittelt
seine Rasseln und singt laut:

»lhr Finken, ihr RGuber, warum kommt ihr zu mir?
FreBt doch im Feld des Maimi die Hilsen leer,
weil er mich beim Baden im Fluf3 untergetaucht
hat!” Fode schleudert noch einige Steine zu den
Finken und schldgt dann wieder ldrmend mit
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seinen Rasseln. Zwitschernd fliegen die Végel auf
und schwirren zum Nachbarfeld.

Von dem strohbedeckten Sitz klingt es singend zu
dem kleinen Fode heriber: ,Fref3t Heuschrecken
und fette Wirmer, ihr Rduber. Was wollt ihr mit
meinem Reis? Wollt ihr Reis, fliegt zuriick zu dem
dummen Fode, den die Mddchen auslachen, weil
er nicht schwimmen kann!“ Maimis Gesang klingt
weit Gber die Reisfelder. Und die Jungen, die ihn
héren, lachen laut und singen von Fode, der nicht
schwimmen kann.

Der kleine Fode ist zornig auf die Végel und auf
die Jungen des Dorfes, und lauter als ihr Gesang
klingen seine Rasseln.

+Ach, wie Maimi das Schmdhen versteht. Und er
sieht nicht die Végel, die schon wieder seinen Reis
fressen!” Fode lacht hell. Diesmal hat er die Lacher
auf seiner Seite.

So geschieht es Tag fiir Tag auf den Reisfeldern
um den Rio Cacheu. Bis die kurze Ddmmerung die
Tropennacht ankindigt, klingt der laute Wechsel-
gesang, das Rasseln und Klappern und das lustige
Schwatzen der Jungen iber die Reisfelder. Auf
diese Weise halten die Jungen in den Gebieten
Westafrikas, in denen Reis angebaut wird, die
Feldwachen und verjagen die Reisfinken und
andere fliegende Ré&uber, denen sonst mindestens
die Hélfte der Ernte zufallen wirde.

Uberall, wo sich die griinen Reisfelder ausbreiten,
stellen sich zur Reifezeit die gefiederten Réuber
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ein. Auf der Insel Java zum Beispiel spannen die
Bauern iber die Felder Schnire und héngen
Fetzen, Puppen und Masken daran. In einer
Woéchterhiite am Feldrand sitzt der Feldhiter. Er
zieht ab und zu an den Schniiren. Die Puppen,
Masken und Fetzen tanzen wild durcheinander.
Erschreckt stieben die Végel davon und fallen
dann wieder in ein benachbartes Feld ein.

Wenn der Reis geschnitten wird

Wenn in unserer Heimat der Juli zur Neige
geht, stehen bereits auf vielen Feldern die gelben
Garben. Das Motorengebrumm der Méhdrescher
und das klappernde Summen der Dreschmaschi-
nen klingen Tag und Nacht. Die Erntezeit ist
da.

Wie anders wechseln in den tropischen Reisanbau-
gebieten Aussaat und Ernte. In Java strahlt die
Sonne zu allen Jahreszeiten mit gleichbleibender
Kraftvom Himmel — einimmerwéhrender Sommer,
ungestdrt von Kélte, Frost und Schnee. Bei diesem
giinstigen Klima kann der Reis zu jeder Zeit gesdt
und geerntet werden. Die Reisterrassen an den Ab-
hdngen der Berge leuchten in vielerlei Farben -
vom zarten Smaragdgrin der sprieBenden Schéf3-
linge Uber das leuchtende Gold der halbwiichsigen
Reispflanzen bis zum fahlen Gelb der Reisstop-
peln.
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Reis: Blite und Frucht



Wenn die Rispen der Reispflanzen sich kérner-
schwer neigen, zieht die javanische Bavernfamilie
mit allen Kindern, mit den Greisen, Mdnnern und
Fraven auf die Felder. Hunderte verlassen in
langen Reihen das Dorf und ziehen auf den
schmalen Pfaden zu den Reisterrassen. Die spitzen
Strohhite der Mdnner und die bunten Kopftiicher
der Frauen leuchten zwischen den schulterhohen
Reisgrdsern hervor.

Mit dem Ani-Ani, dem Reismesser, werden die
Halme sorgféltig dicht unterhalb der Rispe ge-
schnitten. Die Bauern legen die Ahren gebindelt
auf die Ddmme zwischen den Feldern, damit sie
unter der Sonnenglut nachreifen kdnnen. Das Reis-
stroh wird nach dem Schnitt auf Stangen in das
Dorf getragen. Spéter werden auch die gebiindel-
ten Reisrispen von den Feldern hinab zu den
Hutten gebracht. Hier schichten die Mdnner sie zu
hohen pyramidenférmigen Bergen auf. Ein Teil
wird gedroschen. Uralt sind die Dreschmethoden.
Die Frauen sitzen um ein groBles ausgebreitetes
Tuch. Vor ihnen liegt ein Stein. Im Takt schlagen
sie Bindel von Reisrispen auf den Stein, bis die
K&rner aus den gelben Rispen springen.

Der gedroschene Reis wird zur Reismihle ge-
tragen. Zwischen den Mahlsteinen werden die
Kérner ,abgeschliffen”, bis der polierte Reis
schneewei3 wieder in den flachen Kérben der
Javaner zum Dorf zurickwandert. Die Uberreste,
das Reismehl, enthalten viel Ol und Stérke. Sie
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werden dem Vieh als ein gutes Mastutter ge-
geben. Der zuriickbleibende Bruchreis wird vergdrt
und liefert das helle alkoholreiche Reisbier, das
man nicht nur zu den Festen in den Dorfern Javas
trinkt.

Ahnlich wie auf der Insel Java wird der Reis auch
anderswo geerntet. Anders ist es in der Volks-
republik China. Dort wurde den Reisbauern durch
den Einsatz von Erntekombinen die mihselige
Handarbeit abgenommen; denn die von der
kolonialen Unterdriickung befreiten chinesischen
Bavern erhalten jede Unterstitzung durch ihre
Volksregierung.

In den halbkolonialen und kolonialen Gebieten
Sidostasiens und Afrikas, wo die Menschen durch
jahrhundertelange Ausbeutung unter elenden
Verhdltnissen leben und arbeiten missen, ist
selbstgefertigtes Handwerkszeug oft das einzige
Hilfsmittel der Bauern. Oft fehlen auch Zugtiere,
so dafd sich die Menschen selbst vor den primitiven
Hakenpflug spannen missen.

Ein Reisfest wird gefeiert

Gibt es auch unterschiedliche Sprachen auf der
Erde, so sind doch viele Dinge allen Vélkern ge-
meinsam. Zu ihnen gehdrt auch die Freude Uber
eine reiche Ernte, die den Hunger bannt und damit
Sorge und Not vertreibt,
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Auch die Reisbauern in Asien und Afrika feiern
Erntefeste, wenn die Kérner in den Speichern
ruhen. Eines dieser Erntefeste soll hier beschrieben
werden. Es ist das Erntefest der Sidbayots, eines
reisanbauenden Volkes in den Sumpfen West-
afrikas.

Das Reisfest beginnt mit dem Dréhnen der Schlitz-
trommeln und dem Rufen der grof3en Kirbistrom-
peten. In froher Festerwartung versammeln sich
die Dorfbewohner und ihre Gdste auf den abge-
ernteten Reisfeldern. immer neue Menschengrup-
pen sirémen herbei und ordnen sich, denn die Fest-
teilnehmer stellen sich getrennt nach Alter und
Geschlecht auf.

Um die Hiften der Md&dchen, deren gesalbter
Oberkdrper sich schwarz in der Sonne spiegelt,
schlingt sich ein dunkelblauer, wundervoll bestick-
ter Tanzschurz. In den Haaren tragen sie weifle
Muscheln.

Der Stolz der Mé&nner aber sind die langen be-
fiederten Tanzstangen. Die Frauen und M&dchen
dagegen tragen kurze Holzstébe, geschmijckt
mit den kndchernen Unterkiefern der geopferten
Tiere. Im Tanzschritt schlagen sie damit auf den
Boden der Reisfelder, um dadurch Fruchtbar-
keit und reiche Ernte fir die néchste Aussaat zu
erbitten.

Pldtzlich erklingt aus riesigen Blashérnern eine
eigenartige Musik. Die Médnner ordnen sich und
springen im Takt Uber die Ackerfurchen. Dabei
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gieflen sie Palmenwein auf den Boden - und in
ihre Kehlen. Immer gewaltiger, rhythmischer klin-
gen die Hérner. Wirbelnder wird der Tanz der
Ménner, der Tanzrausch erfafBt auch die Frauen.
Unter den Tanzenden erscheinen Strohmasken, um
die bésen Geister zu vertreiben, die auf den Reis-
feldern lavern. Selbst die Allerjingsten stolzieren
voller Wirde mit kleinen Tanzschritten auf den
Furchen umher und versuchen, die Bewegungen
der Grofien nachzuahmen.

Erst am dritten Festtag ziehen sich alle miide in die
Hutten zuriick, essen siBBen Reisbrei, schwatzen
miteinander und erholen sich. Dann beginnt das
Fest von neuem. Auf den abgeernteten Reisfel-
dern scharen sich die Zuschaver zu dichten Krei-
sen. Ein kampflustiger junger Mann tritt hervor, ein
zweiter stellt sich ihm gegeniber. Spottreden flie-
gen hin und her, bis sich die Ringkdmpfer wiitend
aufeinanderstiirzen. Der Sieger wird von den Um-
stehenden mit Reisstroh und Erde beworfen. Selbst
Mdadchen und Kinder stellen sich zum Ringkampf,
und die erdverklebten Sieger sind der Stolz ihrer
Familien.

.Erst wenn die Sonne zum sechsten Male hinter
dem Horizont verschwindet, sinken die Mdénner
und Fraven, die Greise und Kinder mide und er-
schdpft in einen langen Schlaf. Die Géste verlas-
sen das Dorf, und nur die zerstampften und zer-
wihlten Reisfelder erinnern an das Reisfest der
Sidbayots.
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Wie der Reis den Arzien Riitsel aufgab

Im Jahre 1896 machte der holldndische Arzt Eyk-
mann auf der Insel Java eine Entdeckung, die Mil-
lionen von Menschen die Gesundheit und damit
das Leben retten sollte.

Seit uralten Zeiten bedrickie die Vélker Asiens
eine seltsame Krankheit. Schon vor mehr als 5000
Jahren kannte man sie - die gefirchtete Beriberi,
und selbst die dltesten medizinischen Aufzeich-
nungen Asiens berichten von dieser Geiflel der
Menschen.

Doktor Eykmann hatte von seiner Regierung den
Avuftrag erhalten, die holléndischen Ansiedler und
Beamten, die Soldaten und die Handelsherren, die
seit Jahrhunderten Java besetzt hielten und -die
Schétze dieser reichen tropischen Insel ausbeute-
ten, vor der Beriberi zu schiitzen. Der Arzt studierte
die Kennzeichen dieser Krankheit. Mit dem Mi-
kroskop, mitBlutproben und vielen Untersuchungs-
reihen versuchte er, ihr Geheimnis zu l6ften. Aber
es wollte ihm nicht gelingen, mehr iber diese ge-
furchtete Krankheit zu erfahren, als die Arzte
seiner Zeit schon wufdten. Besonders hdufig trat
die Beriberi in den holléndischen Staatsgefdng-
nissen auf. Sie waren angefillt mit Javanern, die
sich gegen die Kolonialherrschaft erhoben hatten
und die ,weilen Teufel” aus Java vertreiben woll-
ten. Von je drei Gefangenen starben zwei an die-
ser furchtbaren Krankheit. Eykmann hielt die Beri-
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beri fir eine ansteckende Seuche, die von Haus zu
Haus, von Mensch zu Mensch Ubertragen wurde.
Jahrelang saf3 er hinter dem Mikroskop, unter-
suchte unermidlich Blutproben und Gewebe, aber
kein Erreger lief3 sich entdecken.

Dann kam Eykmann der Zufall zu Hilfe. Von
seinem Arbeitsplatz aus konnte er auf das Ge-
fligelgatter des Gefdngnisses blicken, und er be-
obachtete, daf3 sich die hier eingesperrten Tauben
und Hihner eigenartig verhielten. Seltsame L&h-
mungen behinderten ihre Bewegungen. Die Fligel
hingen schlaff herab, manche der Tiere konnten
sich nicht mehr auf den Beinen halten. Die Hihner
lagen hilflos auf der Seite, wéhrend die Tauben
ihre Kopfe krampfartig auf den Ricken bogen.
Da durchfuhr den Arzt ein Gedanke. Ahnliche
Stérungen zeigten sich auch bei den an Beriberi
erkrankten Menschen.

Eykmann durchbldtterte die Krankenkartei. Immer
wieder waren es die gleichen Zeichen, die die Beri-
beri ankindigten. Zuerst traten Kopfschmerzen
auf, die sich langsam verstarkten. Gefihlsstérun-
gen am Kopf, im Gesicht und an den Hénden folg-
ten, und schlieBlich begannen die Wadenmuskeln
zu schwinden, bis der Erkrankte nicht mehr laufen
konnte und an die Pritsche gefesselt war. Dann
setzte Herzschwéche ein. Langsamer wurde der
Herzschlag, seine Kraft reichte nicht mehr aus,das
Blut durch den Kérper zu treiben. In den Geweben
sammelte sich Wasser an — der Tod trat ein.
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Nachdenklich blickte Doktor Eykmann hinunter
zum Gefligelgatter. Gab es zwischen der Erkran-
kung der Hihner und Tauben dort unten und der
gefirchteten Beriberi eine Verbindung? Lag hier
der Schlissel zum Geheimnis dieser schrecklichen
Seuche? Er stellte fest,dafd die Tauben und Hihner
mit den Resten der Gefangenenkost gefittert
wurden. Und die Gefangenenkost bestand aus
Reis — einténig, Tag um Tag, ohne jede Zukost.
Sollte im Reis der Erreger der Beriberi sitzen, oder
waren diese Kérner selbst die Ursache der weit-
verbreiteten Krankheit? Eykmann dachte daran,
daB die Beriberi nur bei den reisessenden Vélkern
auftrat.

Der holléndische Arzt fing an zu experimentieren.
Er futterte gesunde Tauben mit dem wei3en,
polierten Reis, und sieche da—die Tiere erkrankten.
Léhmungen stellten sich ein. Wie ein Uhrwerk lief
die Krankheit ab.

Wieder futterte Eykmann gesunde Tauben und
Hihner mit Reis — aber diesmal nahm er den un-
geschliffenen, der von den Reisbauvern Javas nur
als Viehfutter verwendet wurde. Die Tiere, die mit
diesen Kérnern gefittert wurden, blieben gesund.
Aber worin unterschied sich der weifle, polierte
Reis von den grausilbrigen, unpolierten Kérpern?
Es lag allein an dem Silberh&utchen, das das un-
geschliffene Reiskorn umhilli. Dieses Hdutchen be-
steht aus zwei Schichten - der eigentlichen silber-
glénzenden, schuppenférmigen AuBenhille und
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der Kleberzellenschicht. Beim Polieren der Reis-
kérner wird das Silberhdutchen abgeschliffen und
bildet die Reiskleie. Eykmann verfitterte die Ab-
fille aus den Poliermihlen an die erkrankien
Hihner und Tauben, und innerhalb von Stunden
waren die Tiere wieder gesund. Gleiche Erfolge
erzielte er auch bei den an Beriberi erkrankten
Menschen. Damit hatte er den Mérder unzdhliger
Menschen Asiens entdeckt — es war der polierte
Reis. Und gerade dieser blitenweife Reis wurde
am héchsten geschdétzt.

Den Wissenschaftlern gelang es auch, den ge-
heimnisvollen Stoff zu erforschen, der diese Geif3el
der asiatischen Menschen fir immer bannte. Er
gehdrt zu jenen Wirkstoffen oder Vitaminen, Gber
die die Mediziner heute genaue Auskunft geben
kénnen. Fehlt dieser Stoff in der Nahrung des
Menschen, so treten Nervenstdrungen auf, vom
Arzt Neuritis genannt. Damit ist die Beriberi als
eine Mangelkrankheit erkannt worden. Dieser
antineuritische Stoff oder das Vitamin By, wie er
noch genannt wird, kommt aber auch in anderen
menschlichen Nahrungsmitteln vor, so im Roggen,
Weizen, in der Gerste, im Spinat, in den Méhren,
den Kartoffeln und in der Milch. Besonders stark
ist Vitamin By im Schweinefleisch, in der tierischen
Leber und in der Hefe enthalten.

Heute it man auf der Erde nur dort polierten Reis,
wo durch eine Zusatzkost der tégliche Bedarf des
Menschen an Vitamin Br ausreichend gedeckt wird.
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Der Reis und die ,,bdse” Luft

1860 gab der kénigliche Hof in Spanien einen
ErlaB8 heraus, der den Reisanbau in allen spani-
schen Gebieten nur mit einer besonderen kénig-
lichen Genehmigung gestattete. Wéhrend der-
artige Erlasse sonst dazu bestimmt waren, neve
Steuern aus dem Volk herauszupressen, entsprang
dieser der Angst vor einer Krankheit-der Malaria.
Und die Angst erschwerte die Ausbreitung des
Reisanbaus auch in anderen Teilen Sideuropas.
Was ist nun die Malariq, die ,bdse” Luft, wie die
ltaliener diese Krankheit nennen? Die Malaria ist
eine Fieberkrankheit, die den Menschen befdlit.
Das Fieber steigt je nach der Art des Erregers in
unterschiedlichen Zeitabstéinden. Diese Krankheit
trat tatsdchlich Gberall dort auf, wo Reis ange-
baut wurde. Man gab dem Reis die Schuld an
dieser Fieberseuche — aber zu Unrecht.

Der Sumpfreis gedeiht nur auf Uberfluteten Fel-
dern, die aber ein wahres Miickenparadies bilden.
Jeder, der einmal an einem Teich oder an einer
sumpfigen Wiese gesessen hat, weif3 davon ein
Klagelied zu singen.

Nun sind viele Mickenarten harmlose Blutsauger,
die ihre Eier im schlammigen Wasser ablegen. In
dieser Schlammwiege wachsen die Muckenlarven
heran; neue Mickenschwédrme entsteigen dem
Wasser. Unter den fliegenden Blutsaugern, die
ihre Eier auch im Wasser der Reisfelder ablegen,
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lebt aber eine besonders gefdhrliche Stechmiicken-
art— die Anopheles-Miicke. Sie Ubertrégt mit ihrem
Stich den Erreger der Malaria von Mensch zu
Mensch.

Aber seltsam - es gab auch Gebiete, in denen
die Malariaerkrankungen der Menschen zurick-
gingen, wenn Reis angebaut wurde.

Das hatte aber wieder nichts mit dem Reis selbst
zu tun; denn diese Felder wurden durch flieBendes
Wasser getréinkt — die Larven der Micken je-
doch brauchen stehendes, schlammiges, warmes
Wasser.

Heute ist die Gefahr der Malaria in Europa ge-
bannt. In Ungarn und in ltalien setzten die Reis-
bavern kleine Karpfen und andere Fischarten in
die Uberschwemmten Felder, die alle Muicken-
larven vertilgen. Und mit dem Reis wandern auch
die Fische in die Kochtdpfe der Bauern. AuBerdem
hat die Medizin wirksame Mittel gefunden, um
die Malaria zu Uberwinden.

Wie der Reis um die Welt reiste

Von allen Getreidearten der Erde braucht der Reis
die gréfite Feuchtigkeitsmenge, um gedeihen zu
kénnen. Seine Urheimat liegt in Sudostasien, in
jenen Gebieten, die unter dem Einflufl der Mon-
sune stehen. Der Monsun ist einer der Winde mit
genavem ,Fahrplan®. Er treibt in den Sommer-
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Reisfelder

monaten gewaltige Regenwolken vom Indischen
Ozean her in das Land. Jahr um Jahr regnen diese
Wolkenmassen Uber den gleichen Gebieten ab.
Mit der Regenzeit féllt auch die sommerliche Hitze
zusammen, und beide geben dem Reisgras das
Lebensnotwendige — nédmlich Wérme und Feuch-
tigkeit.

China, die Urheimat des Reisgrases, ist bis auf
den heutigen Tag das gréfte Reisanbauland der
Erde geblieben. J&hrlich werden hier 50 bis 60 Mil-
lionen Tonnen Reis geerntet, das ist der dritte Teil
der gesamten Weltproduktion an Reis.

Von China aus begann die Weltreise dieses
Sumpfgrases. Schon in vorgeschichtlicher Zeit
wanderten die Reiskulturen ber das Chinesische
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Meer auf die japanischen Inseln, und bald glich
auch Japan mit seinen Reisfeldern und den Uber-
fluteten Terrassen den chinesischen Landschaften.
Genau weifl man heute nicht mehr, wann der Reis
zu den indonesischen Inseln und nach Indien ge-
langte, aber eines steht fest: Japan, Indien und
Indonesien gehdren noch heute zu den gréfiten
Reisproduzenten der Erde.

Aber der Reis kannte keine Grenzen. Seine ndch-
sten Wanderstationen lagen schon in der ge-
schichtlichen Zeit. Sudlich des gewaltigen Hima-
laja-Gebirges drang der Reis von Indien auf den
alten KarawanenstraBen nach Westen vor. Am
Sudufer des Kaspischen Meeres entlang brachten
ihn Héndler nach Transkaukasien und Syrien.
Das geschah vor etwa 2500 Jahren.

Die Rémer schétzten den Reis als eine kostbare
Seltenheit aus den fernen &stlichen Lédndern und
verwandten ihn als Medizin. Die Griechen bauten
ihn in Thessalien an. Inzwischen war der Reis bis in
die fruchtbaren Gebiete des Nils gebracht wor-
den. Aber noch war seine Wanderung nicht be-
endet.

Am Anfang des achten Jahrhunderts nach unserer
Zeitrechnung drangen die Araber auf ihren Er-
oberungsziigen iber Nordafrika bis nach Spanien
vor und griindeten dort das Reich der Mauren.
Und mit den Arabern eroberte der Reis auch
Spanien. Von hier aus war es nur ein kurzer Weg
nach ltalien. In der sumpfreichen Poebene wurde
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der Reis heimisch. Die jdhrliche Reisernte ltaliens
betrégt noch heute 700000 Tonnen, wéhrend die
spanischen Reisfelder nur noch etwa 300000 Ton-
nen hervorbringen.

So wie beim Reisanbau, zeigt sich in der gesamten
Landwirtschaft Spaniens ein Rickgang. Zum Teil
werden billigere Produkte aus den Kolonien ein-
gefiihrt. Billiger deshalb, weil die dunkelhdutigen
Arbeiter in den unterdriickten Lédndern noch
schlechter bezahlt werden als die spanischen.
Andererseits werden aus den USA Weizen- und
ReisUberschisse hineingepumpt. Das hat in
Spanien bereits zu Anbaurebellionen gefihrt.
Die Hauptursache des Riickgangs ist jedoch die
zunehmende Verelendung der werktétigen Bevol-
kerung Spaniens unter dem faschistischen Franco-
regime.

Von Europa aus gelangte der Reis Gber den Atlan-
tischen Ozean in den Kontinent Amerika. Aber
nicht die Spanier brachten den Reis in die Neue
Welt. Der erste Sack Reis fuhr 1647 auf einem
holléndischen Schiff Ubers Meer. Er wurde in
Virginia ausgesdt — und man erntete 16 Sack, ein
Zeichen, daf3 unser Weltreisender auch das ameri-
kanische Klima vertrug.

Aber die Pflanze geriet wieder in Vergessenheit.
Jahrzehnte spéter schenkte ein holléndischer
Kapitéin dem Gouverneur Thomas Smith einen
Sack Reis. Smith lie3 ihn anbauen, der Reis gedieh
vortrefflich, und seine Ernte legte den Grundstein
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for die amerikanischen Reiskulturen, die sich Gber
Mittel- und Stidamerika bis nach Brasilien aus-
breiteten.

Warum wurde nicht der erste Sack Reis der Urahne
aller amerikanischen Reisfelder?

Das ist ganz einfach zu beantworten: Der hollén-
dische Kapitéin segelte eine fir die damalige Zeit
seltsame Route — Uber Afrika nach Amerika. Und
er brachte erst mit dem zweiten Sack Reis noch
etwas anderes mit: schwarze Sklaven aus
Afrika.

Erst jetzt hatte man billige Arbeitskréfte fir den
Reisanbau.

Grausam war die Behandlung dieser Menschen.
Mit Gewehren und Feuerbrdnden waren die
weiBen Sklavenjdger in die afrikanischen Dérfer
eingedrungen, hatten die Menschen wie das Wild
gejagt und die krdftigsten Mdnner und Frauen auf
die Sklavenschiffe verschleppt. Auf den Sklaven-
mdérkten in Nordamerika wurden sie tever ver-
kauft, und jeder Farmer bemihte sich, den Kauf-
preis durch die Arbeitskraft der Sklaven um ein
Vi#lfaches zuriickzugewinnen.

Die Sklaven waren Eigentum der Farmer. Ihre Be-
sitzer konnten sie weiterverkaufen, verprigeln und
auch téten. Die Sklaven, die den Farmern die
Geldbeutel fillten, lebten selbst in erbérmlichen
Hitten - ausgebeutete Menschen, denen man das
Recht auf Freude, Freiheit und ein menschenwiir-
diges Dasein genommen hatte.
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Eine Sage wird unter die Lupe genommen

Jahrtausendealt sind die Reiskulturen in Asien.
Ein Drittel der Menschheit ernghrt sich von den
Kérnern dieser Sumpfpflanze. Aber wo der Reis
auch angebaut wurde - ob in Ching, Indien oder
auf Java - iberall begleitete ihn der Hunger.
Fleiig arbeiteten die Reisbauern und ihre Fami-
lien auf den iberfluteten, verschlammten Feldern—
Jahrhundert um Jahrhundert. Schon vor 2500 Jah-
ren dingten die chinesischen Reisbauern regel-
mdBig ihre Felder und bauten komplizierte Be-
wdsserungsanlagen und Pumpwerke. Uber 2000
Reissorten zichteten die Reisbauern in der Ver-
gangenheit. Und die jdhrlichen Reisertréige
stiegen. Aber trotzdem konnten Millionen fleiBige
Hénde nicht die Hungersndte bannen, die die reis-
bauenden Vélker heimsuchten.

Auf den hinterindischen Inseln erzéhlen sich die
Reisbauern eine Sage:

Am Anfang der Zeiten trat Wischnu mit einer
groBBen Balkenwaage vor die Menschen und ver-
teilte Gutes und Béses fiur ihr Geschlecht. Auf die
eine Seite der Waage legte Wischnu das Gute
und auf die andere Seite das Bése und das Unheil
zu gleichen Teilen. Da empérten sich die Men-
schen, und sie forderten von Wischnu, daf} er den
Anteil des Ungliicks verringern sollte. Wischnu
aber schwieg und teilte weiter Gutes und Boses
dem Geschick der Menschen zu.
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Da legten die Menschen heimlich einen Sack Reis
auf die Waagschale des Ungliicks, damit er die
Last dieser Schale vermehre und den Gott zwingen
sollte, auf der anderen Seite neuves Gliick anzu-
hdufen. Der Reis war ihnen Nahrung und Glick
zugleich. Die Schale des Ungliicks neigte sich
schwer zur Erde, und die Schale des Gliicks erhob
sich fordernd.

Wischnu aber léchelte und legte gleichfalls einen
Sack Reis auf die Schale des Gliicks. Und die
Menschen muf3ten gehen und ihr Schicksal tragen,
wie es die Waage vorher bestimmt hatte. Und seit
dieser Zeit - so erzdhlt die Sage — schenkt der
Reis den Menschen Gliick und Ungliick zugleich
- er brachte ihnen Nahrung und Séttigung und
damit Freude und Gesundheit — aber bei MiB-
ernten brachte der Reis den Menschen auch
Hunger und Not als Strafe, daf3 sie Wischnu be-
trigen wollten.

So versuchten die Reisbauern der hinterindischen
Inseln sich zu erkléren, warum ihrer Hénde Arbeit
und der Reis sie und ihre Kinder nicht satt machen
konnten. Aber weder der sagenhafte Gott
Wischnu noch der Reis trugen die Schuld an den
Hungersnéten und dem Elend der Reisbauern.
Schon die alte chinesische Sage, die von der Ent-
stehung der Reispflanze berichtet, kommt den
wirklichen Ursachen der gewaltigen Hungersnéte
néher:

Einst lebten in einer Stadt an der Stdkiste Chinas
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Fischer. Sie fuhren mit ihren Booten hinaus auf
das Meer und brachten volle Netze heim. Aber in
ihren Hitten wohnten die Not und der Hunger,
denn der Mandarin dieser Stadt forderte fiinf von
sechs gefangenen Fischen, und so weilte der
Hunger sténdig unter den Fischern.

Da warf der Fischer Lu sein Netz in das Meer. Das
Meer rauschte gewaltig, und das Netz wog schwer
wie nie zuvor. Aber nicht ein einziger Fisch hatte
sich in seinen Maschen gefangen - ein boser
Meergeist war in das Netz gegangen.

Lu besah sich den seltsamen Fang. Da reckte der
Geist den Kopf hoch und bat Lu um seine Freiheit.
Als Belohnung wollte er Lu einen Wunsch er-
fillen.

Der Fischer Lu Uberlegte lange; denn er besaf3
viele unerfillte Winsche.

Verlange ich ewige Gesundheit, so bleibt der
Hunger. Verlange ich aber volle Netze, vermehre
ich den Reichtum des Mandarins, so dachte Lu,
und laut sagte er: ,Gib mir, Geist des Meeres, was
weder dem Land noch dem Wasser ganz gehért
und doch alle Menschen in den Hitten satt
macht!”

Und der Geist reichte dem Fischer eine Handvoll
Kdrner. ,Sde sie dort aus, wo Land und Wasser
sich vermdhlen!” Und schon verschwand er in den
Tiefen des Meeres.

Lu tat, wie ihm der Meergeist geheiflen. Und er
ernfete viele Sdcke Reis, genug, um aus den
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Fischerhitten den Hunger zu vertreiben. Da kam
der Mandarin und forderte von sechs Kdrnern
funf.

.Dir gebihret, was das Land gibt und das Meer
und der FluB3“, rief Lu. ,Der Reis aber gehért
weder dem FluB3 noch dem Meer noch dem Land
ganz!” Und der Mandarin ging und verlie die
Stadt.

Dieses Mdrchen zeigt uns, was sich die Menschen
einst im alten China winschten. Aber so einfach
wie im Mdrchen ging es in Wirklichkeit nicht zu.
Diz Mandarine waren nicht gegangen. Viele Jahr-
zehnte hatten sie gemeinsam mit den ausldn-
dischen Imperialisten das Volk ausgesaugt. Sie
plinderten die Bodenschdtze, vernichteten die
Walder und verprafiten die Reichtimer, anstatt,
wie es ihre Pflicht gewesen widre, die Flisse zu re-
gulieren oder die Walder aufzuforsten. Deshalb
war China noch bis zu seiner Befreiung das Land
der gewaltigen Naturkatastrophen und der
Hungersnéte, die jdhrlich Millionen Opfer forder-
ten. Seine riesigen Flisse, der Jangtsekiang und
der Hwangho, die Lebensadern des Landes, waren
gleichzeitig die Geifeln der Reisbauern. Jdhrlich
traten sie Gber ihre Ufer und forderten Opfer an
Menschenleben, an Gut, Vieh und Getreide. Und
niemand war da, der die Gewalt der riesigen
Flisse bannte.

Aber bedriickender noch als die verheerenden Na-
turkatastrophen lastete die damalige Gesell-
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schaftsordnung auf den Reisbauern. Vier Finftel
der Bevodlkerung Chinas, die ein Viertel der ge-
samten Menschheit betrégt, lebte von der Arbeit
auf dem Lande. Aber was war das fir ein Leben!
Noch im China Tschiang Kai-scheks gehérten vier
Funftel aller Ackerfldéchen den Grofigrundbesit-
zern. Die meisten der Kleinbauern pachteten jGhr-
lich ihr Land von den Grundherren. Diese setzten
willkirlich und einseitig die Pachtgebihren fest,
die mit Reis bezahlt werden mufiten.

In Hunan und Hopee wurden von den landarmen
Reisbauern an Pachtzins, Wassergeld und Steuern
bis zu %0 der eingebrachten Reisernte gefordert.
Brauchte ein landarmer Baver Geld und wollte
er Reis verkaufen, so bezahlte ihm der Grundherr
nur den vierten Teil des Preises, den er selbst fir
Reis forderte.

Uber hundert verschiedene Arten der Besteuerung
hatten sich die kaiserlichen Beamten und Statt-
halter — die Oberbeamten, die Unterbeamten und
die Unterunterbeamten — ausgedacht. Da mufiten
Steuern fir das Wasser gezahlt werden, das der
Reisbauer aus dem Fluf3 holte, und auch auf dem
lebenswichtigen Salz lagen hohe Abgaben. Die
Beamten prefiten die Steuern mit Gewalt aus den
landlosen Reisbauern und Pdchtern heraus. So
verblieb von der jShrlichen Ernte im allgemeinen
hochstens ein Viertel und oft genug nur ein Zehntel
fur die groBBen Familien der Bauern. Selbst in den
Jahren reicher Ernten ernéhrte sich die chinesische
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Landbevélkerung sechs Monate lang von Ge-
treideabfdllen und von Wildfrichten.

Aber selbst wenn MiBBernten das Land heimsuch-
ten,muflten die Bavern diefélligen Pachtgebithren
und die Steuern zahlen. Dann herrschien Hunger
und Not grausam in den Dérfern um den Jangtse-
kiang und den Hwangho.

CGegen diese unmenschliche Ausbeutung und
Unterdrickung hatten sich die chinesischen
Bauern und Fischer in allen Zeiten wieder und
wieder erhoben. Um 1900 wurde der Boxer-Auf-
stand, der sich gegen die Mandschu-Herrscher und
gegen die ,Uberseeischen weiflen Teufel” richtete,
von einer infernationalen, réduberischen Armee
blutig zusammengeschlagen. Die Grofimdchte
England, Frankreich, Deutschland und Japan zer-
rissen die Beute China und teilten sie unterein-
ander auf.

Aber die chinesischen Arbeiter und Bauern kédmpf-
ten weiter — unermidlich und tapfer. Unter der
Fihrung der 1921 gegrindeten Kommunistischen
Partei schlossen sie sich zusammen, um ihre aus-
léndischen Unterdriicker und die Feinde im Innern
des Landes zu verjagen. Fast drei Jahrzehnte
wdhrte dieser Kampf, den sie zundchst mit den
primitivsten Waffen gegen gut ausgeriistete Feinde
fohrten. In erbitterten, verlustreichen Gefechten
eroberte die Rote Armee unter der Fihrung von
Mao Tse-tung und Tschu Teh die bendtigten Ge-
wehre und Patronen und gewann, unterstiitzt von
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der Bevdlkerung, eine Schlacht nach der an-
deren.

1947 seizte der grofle Siegeszug der chinesischen
Befreiungsarmee ein, die schlieflich China end-
gultig von der Ausbeutung befreite. Das war auch
das Ende der Hungersnote.

300 Millionen landlose und landarme Bauern er-
hielten eigenen Boden. Sie schlossen sich zundichst
zu landwirtschaftlichen Genossenschaften  zu-
sammen,

Der neue Staat der Arbeiter und Bauern half ihnen
in jeder Beziehung. D&dmme wurden gebaut, die
die Urgewalten der groflen chinesischen Flusse
bannten. Die werktdtigen Bauern erhielten gin-
stige Kredite zur Beschaffung von Maschinen,
Dingemitteln und bestem Saatgut. In den Dérfern
wurden Schulen errichtet, ganz China begann mit
Begeisterung zu lernen.

Vor wenigen Jahren hatten die Bauern landwirt-
schaftliche Genossenschaften gebildet - heute
haben sich bereits 740000 von ihnen zu 26000
Volkskommunen mit mehr als 120 Millionen Haus-
halten (das sind mehr als 99 Prozent aller Bauern-
haushalte) zusammengeschlossen.

Die Volkskommunen - so sagt die Kommunistische
Partei Chinas — sind die Grundeinheiten der sozia-
listischen Staatsmacht. Sie umfassen Industrie,
Landwirtschaft, Handel, Erziehungswesen und
militérische Angelegenheiten. In dieser umfassen-
den Grundeinheit lassen sich selbstversténdlich
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viele Probleme leichter 16sen. Zum Beispiel kénnen
die fir den sozialistischen Aufbau notwendigen
Arbeitskrdfte und Produktionsmittel besser ge-
lenkt und eingesetzt werden. Schon bald brachte
die Volkskommune Verbesserungen des Lebens-
standards fir die Bauvern. Die Volkskommunen
werden den sozialistischen Aufbau Chinas be-
schleunigen.

Nicht zuletzt hat dieser enge Zusammenschluf3,
diese nunmehr noch stérker konzentrierte Kraft

Die Reispflanzmaschine
erleichtert die Arbeit




der chinesischen Arbeiter und Bavern, die ameri-
kanischen Imperialisten vor einem kriegerischen
Abenteuver in der Strafle von Quemoy zurick-
schrecken lassen. Das ganze Volk wiirde sich gegen
die Kriegsbrandstifter erheben und sie vernich-
tend schlagen.

Die arbeitenden Menschen Chinas haben also
gesiegt. Die Mandarine und die weifen Herren
muBiten gehen - und der Reis flie3t nicht mehr in
die Taschen der Ausbeuter, sondern fillt Teller
und Magen derjenigen, die ihn séen, pflegen und
ernten.

Mehr und mehr Lénder des grofien Erdteils Asien
schiiteln die Fremdherrschaft ab, weil sie ihr
Leben selbst gestalten wollen. Nordkorea und
Vietnam folgten dem Beispiel Chinas. Indien hat
aufgehdrt, britische Kronkolonie zu sein. Ein
grofler Teil von Niederldndisch-Indien befreite
sich und verjagte die weiBen Herren. lhnen allen
wird es gelingen, Hunger und Not zu vertreiben.

Vom Milchreis, von EBstdbchen und waimem
Reiswein

Es ist sicher, da3 die Eskimos keinen Reis essen.
Sie sind fast das einzige Volk auf der Erde, bei
dem der Reis nicht auf dem Kiichenzettel steht.
Selbst in Mitteleuropa, wo der Weizen, der Rog-
gen und der Mais regieren, kommt der Reis auf
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den Mittagstisch. Als Beweis dafir kann jede
Speisekarte in unseren HO-Gaststétten dienen.
Da gibt es Reis zu verschiedenen Speisen, mit
Milch gekocht und als Suppeneinlage. Fir die
Chinesen aber gilt das alte Sprichwort: ,Der Reis
steht am Anfang aller Gerichte”, und an manchen
Orten Asiens sagt man nicht ,Guten Tag!” oder
.Guten Abend!”, sondern man begrifit sich mit
den Worten: ,Hast du schon deinen Reis ge-
gessen?” Auch in Japan ifit man Reis — Reis mit
Fisch, Reis mit Muscheln, Reis mit Algen, Reis mit
Gemiise, mit Zucker, mit Butter — Reis, Reis, Reis —
zum Frihstick, zum Mittagessen und zum Abend-
brot.

In China, auch in Japan, ersetzen zwei lange hél-
zerne Stédbchen Messer und Gabel. Es gehort fir
den Europder schon grofie Ubung dazu, den fein-
kérnigen Reis auf diese Art zum Munde zu balan-
cieren. Aber in China und Japan essen selbst die
kleinen Kinder mit EBstéibchen. Zum Nachtisch
trinkt man gern Wein - natirlich aus Reis. Er ent-
hélt viel Alkohol und wird warm gereicht.

Um bei denTischsitten zu bleiben: InIndien kommt
eine grofle Reisschissel auf den Tisch. Mit den
Fingerspitzen formen der Hausherr und seine
Gdste kleine Reisbéllchen, die sie sich gewandt in
den Mund werfen. Die Fingerspitzen werden da-
nach in lauwarmes Wasser getaucht.

Wéhrend man in China und Japan den Reis noch
mit Zutaten reicht, bildet fur die Bewohner der
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Insel Bali im Indischen Ozean der Reis das A und
O ihres Mittagstisches. Die Balinesen kennen
weder Brot noch Butter, nur Friichte und Fische
unterbrechen das Einerlei des tdglichen Reis-
breies. Dort wird der Reis noch auf uralte Art mit
einem Stéf3el zu Griitze zerstampft.

Aber man kann Reis nicht nur essen, sondern auch
trinken. Der scharfe, klare, wasserhelle Arrak, der
Reisschnaps, wird aus den weiflen Reiskdrnern
hergestellt. Auch das Reisstroh wird verwertet, es
liefert das beste Zigarettenpapier.

Selbst fir die Schénheitspflege sorgt der Reis.
Vielfach wird Reispuder benutzt, um Gesicht und
Kérper zu pudern. Das Ol aus dem Silberhdutchen
der Reiskérner gilt als heilkréftig und ist es auch,
zumindest gegen Beriberi. Auflerdem wird es bei
der Herstellung von Seifen und Kerzen verwandt.



DIE SELTSAME GESCHICHTE
DES WEIZENS

Ein alter Backofen und ganz alltéigliche
Entdeckungen

In jedem Jahr, wenn die Sommerferien gekom-
men sind, reisen mein Sohn Micha und ich durch
unsere Heimat. Wir nehmen unsere Fahrréder
und fahren durch Dérfer, durch Wdlder und ent-
lang an Feldern. Dabei gibt es so manches zu
sehen.

Neulich entdeckten wir ein winziges fensterloses
Haus am Ende eines grofien Bauerngartens. Es
war schon beinahe zerfallen. Eine alte rostige
Eisentir hir.g nur noch an einer Angel. Das hoch-
wuchernde Unkraut hatte es fast verdeckt. Micha
stand nachdenklich davor.

»Vati, war das ein Schweinestall2”

Ein Schweinestall war es nicht — es war ein alter
ausgedienter Backofen. In jedem Dorf standen
friher mehrere dieser kleinen Backsteinhduser,
und wenn das Feuer in ihnen loderte, dann duftete
es bald nach frischem Brot.

Da fiel mir wieder ein, wie meine Grofleltern ihr
Brot gebacken haben — damals, als ich sie in threm
Dorf oft besuchte.

Das Brotbacken war zu jener Zeit auf dem Lande
eine wichtige Beschdftigung; denn unter den Be-
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wohnern des Dorfes galt es als Schande, das Brot
zu kaufen,

Kam der Backtag heran, muBten wir Kinder im
Wald trockenes Reisig sammeln, so viel, bis der
Ofen damit gefillt war. Grofimutter siebte in-
zwischen das Mehl, setzte es mit dem Saverteig in
einem grofen flachen Holztrog an und deckte ein
weifles Tuch darilber. Nun mufite der Ansatz bis
zum néichsten Morgen ,gehen”. Dann kam fir die
GroBmutter die schwerste Arbeit: Das Kneten
des Teiges. Bei einem Zentner Mehl ist das kein
~Kuchenbacken”.

Danach zindete GroBmutter das Reisig im Ofen
an. Hell loderten die Flammen. Es knisterte und
prasselte. GroBmutter wich nicht vom Ofenloch.
Inzwischen zdhlte sie noch einmal die flachen
Weidenkérbe, in denen die geformten Teigbrote
ruhten. Jeder Korb erreichte fast den Durchmesser
eines Wagenrades.

Die alte Frau stilpte Korb um Korb iber den h&l-
zernen Backschieber und schob die Teigklumpen
in den Ofen.

Sechs Brote fafite der Backofen, und achtzehn
Brote wurden an einem Tag abgebacken. Sie
reichten fir den ganzen Monat. Unsere Freude
auf frischgebackenes Brot war versténdlich; denn
die letzten Brote des vergangenen Backtages
waren reichlich hart geworden.

GroBmutter verstand ihr Handwerk. Genau zur
rechten Zeit 6ffnete sie den Ofen, und ein unbe-
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schreiblich angenehmer Duft durchzog den Gar-
ten. Die abgebackenen Brotlaibe kamen auf ein
groBBes Holzbrett, wurden mit einer Birste von der
Asche befreit und mit Eiweifl oder Wasser be-
strichen. Sie gldnzten wie lackiert.

Wenn die Brote ausgekihlt waren, trug sie Grof3-
mutter in den riesigen hdlzernen Brotkasten, der
in der Wohnstube stand. Schon am Abend dufiete
das frische Brot auf dem Tisch.

Vergangen ist die Zeitderkleinen steinernen Back-
ofen in den Bauerngérten. Aus den Rachen der
riesigen Backanlagen in den Grof3bdckereien
werden tdglich Tausende von Broten gehoben.
Und fir den modernen Menschen ist es selbst-
verstGndlich geworden, daf3 er sein tdgliches Brot
aus dem ndchsten Bdckerladen holt. Wer aber
denkt noch beim Abendessen dariber nach, wie-
viel Arbeit in einem Stick Brot steckt und daf} es
eine jahrtausendealte Geschichte hat, die in der
Frihzeit der Menschheit begann?

Die Geschichte des Brotes

Die Geschichte des Brotes ist eigentlich zugleich
die Geschichte desWeizens,denn er war das erste
Brotgetreide der Erde. Schon vor7-8000 Jahren—in
derjingeren Steinzeit—wurden Weizen und Gerste
in den Ldndern um das Mittelmeer angebaut.
Woher wei3 man das?
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Agyptischer Pflug mit Ochsengespann

Neben Werkzeugen, behauenen Feuersteinen und
ténernen Urnen fanden die Wissenschaftler auch
angekohlte Weizenkérner und Brotreste in den
steinzeitlichen Grébern. Wdhrend sonst Weizen-
kérner und Brotteile nach kurzer Zeit vermodern,
erhielt die Verkohlung die vorgeschichtlichen
Weizenreste ber Jahrtausende.

Auch in den Grébern der Babylonier und in den
gewaltigen Pyramiden der dgyptischen Kénige
fand man Weizen- und Gerstenkérner. Die Dar-
stellungen in den Tempelzeichnunger und den
Hieroglyphen, die uns von diesen Vélkern der Vor-
zeit geblieben sind, berichten davon, wie man im
alten Agypten Brotgetreide sdte, erntete und
drosch.

Schon frith kamen die Menschen der Steinzeit da-
zu, die Koérner der Grdser zur Brotbereitung zu
verwenden. Anfénglich sammelten sie die Samen
der Wildgrdser. Die Kdrner wurden gerostet, so
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daf Spelz und Schale absprangen. Die auf diese
Weise gewonnenen glatten Kérner legte man
zwischen zwei platte Steine und zerrieb sie zu
grobem Schrot.

Die Hausfrau der Steinzeit — die Erfinderin des
Brotes — vermengte den Schrot mit Wasser zu
einem Brei. Und von diesem Brei bis zum ersten
Brotteig war nur ein kleiner Schritt,

Die ersten Backdfen der Erde bestanden aus
heiflen Steinen oder glihender Holzasche. In
ihnen entstand aus dem groben Fladenbrei das
erste Brot. Es war hart, flach und fest, und man
brauchte schon gute Zéhne, um es zu zerbeifen.
Solche Fladenbrote fand man zum Beispiel am
Bodensee unter den Resten der Pfahlbauten aus
der Steinzeit. Die hartrindigen runden Fladen
waren die Vorldufer des Brotes. Babylonier und
Agypter aflen sie genauso wie die ersten stein-
zeitlichen Bewohner Dédnemarks und Norwegens.
Den kithnen Wikingern diente dieses Brot als Reise-
proviant auf ihren weiten Entdeckungsfahrten
Uber stirmische unbekannte Meere.Fir dieHebrder
wurden die hauchdiinnen, knusprigen, grauen
Fladen das ,heilige Brot”, das sie Matze nannten.
Noch heute backen dieses gesunde Brot die Volker
Kaukasiens, Grusiens, Finnlands und Schwedens
aus dem ungesduerten Weizen- oder Roggenteig.
Zu den Mdrkien Armeniens tragen die Brotver-
kdufer in einer Holzschale auf dem Kopf dinnes
weiches Blattbrot — Lawatsch genannt.
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Die meisten Fladenbrote wurden aus Weizen-
schrot gebacken. Aber schon die Rémer kannten
zu Beginn unserer Zeitrechnung auch die anderen
Getreidearten — auBBer dem Roggen. Aber der
Weizen war bei den rémischen Feinschmeckern
am beliebtesten. |hr Verbrauch daran war un-
geheuver grof3, und so holten sie ihn aus Afrika,
aus Spanien und aus Kleinasien - als Tribute der
von ihnen unterdriickten Vélker.

Allméhlich wurde die Mehlzubereitung verfeinert.
Mihlenwerke l6sten die handbetriebenen Mahl-
steine der Steinzeit ab. Die Mihlen trennten die
Kérner sicherer von den Spelzen und Schalen.
Ubrig blieb das reine weifle Weizenmehl.

Die Menschen lernten, das Brot zu lockern, und aus
dem flachen harten Fladen entstanden hohe ge-
wolbte Brotlaibe, wie sie noch heute auf unseren
Tisch kommen.

Zwei Méglichkeiten gibt es, den Brotteig zu lok-
kern. Im alten Rom entdeckte man, da3 ange-
sduerter Teig das Brot lockert, es héher treibt und
ihm auflerdem noch einen angenehmen sduer-
lichen Geschmack verleiht. Dieser Saverbrotteig
lieferte aber vorerst nur das Brot fir die Reichen
und den Adel;das arme Velk afd noch lange neben
dem harten Fladenbrot Hafer- und Hirsebrei.
Erst im ausgehenden Mittelalter wurde der zweite
Weg entdeckt, das Brot zu lockern. Die winzigen
Hefepilze, die seit Jahrtausenden fir den Brauer
den Hopfen und das Malz in schGumendes Bier
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umwandelten, muBBten nun auch in den Dienst der
Béckereien treten. Mit der Hefe wurden das lok-
kere wohlschmeckende Weiflgebéck und auch der
begehrte Kuchen geboren.

Aber fir die arme Bevélkerung der Stddte und fur
die hérigen Bavern des Mittelalters blieb das
lockere WeiBbrot nur eine seltene Leckerei und
allenfalls ein Arzneimittel. lhre tdgliche Speise
war weiterhin der Hirsebrei. Nicht einmal der
Baver, der den Weizen anbaute und erntete,
konnte ihn taglich essen, weil er meist aus Geld-
not den Weizen verkaufen mufite.

In Spanien und Frankreich ist das Weif3brot noch
heute ,Alleinherrscher” in den Béckerldden. Der
Franzose kommt ohne seine diinne, oft einen
Meter lange Wei3brotstange nicht aus. Zu jeder
Mahlzeit, selbst zum Mittagbrot, wird Weif3brot
gegessen.

InMitteleuropa allerdings hat das dunkle Schworz-
brot seinen bleichen Bruder verdrédngt. Ostlich
der Elbe bis zum Stillen Ozean essen die Men-
schen fast nur das gesiindere Roggenbrot. Etwa
500 bis 600 Millionen Menschen auf der Erde aber
leben vom Weizenbrot. Der Weizen ist also ein
wichtiger Ernéhrer der Menschheit.

Oft liegen auf unserem Frihstickstisch Ver-
gangenheit und Gegenwart nebeneinander: das
lockere Kuchenbrétchen neben dem harten knus-
prigen Knédckebrot — das moderne Hefegebdck
neben dem ungesduerten Steinzeitbrot.
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Begegnungen mit dem Weizen

Um dem Weizen zu begegnen, brauchen wir nicht
erst an ein Weizenfeld zu gehen. Wir éffnen ein-
fach die Tir des Kiichenschrankes, und der Weizen
liegt vor uns in vielerlei Gestalt.

Da steht die Mehltonne mit dem feinen Weizen-
mehl. Téglich nimmt die Hausfrau sie viele Male
in die Hand. Ob sie Kuchen bdckt oder eine Suppe
kocht, die Sof3e andickt oder Kléf3e formt, zu fast
jeder Speise wird das Mehl des Weizens ge-
braucht.

Das Weizenmehl ist also ein Rohstoff — ein Roh-
stoff fir die Kiche in jedem Haus, aber auch ein
Rohstoft fir viele N&hrmittelfabriken. Kompli-
zierte Maschinen wurden ersonnen, die aus dem
gelben Weizenkorn Grief3, Graupen, Band- oder
Fadennudeln, Hérnchen, Makkaroni und Spa-
ghetti herstellen. Und weil hier gerade von den
réhrenférmigen Makkaroni die Rede ist, soll eine
Geschichte davon erzdhlt werden.

Im Mittelalter lebte in Neapel ein Gberaus reicher,
aber auch geiziger Kaufmann. Eines Tages er-
schien sein Leibkoch mit einem neuen Gericht. Der
reiche Kaufmann af3 es und war davon begeistert.
Als er jedoch hérte, wie viele Menschen in seiner
Kiiche arbeiten muf3ten, um die Makkaroni, diese
neue Speise, herzustellen, rief er entsetzt:

.51 buoni, ma ca roni, ma ca ronil” Das heif3t auf
deutsch: ,Zwar gut, aber zu teuer, zu tever!”
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Und wirklich, die Herstellung der Makkaroni ist
umsténdlich. Der Teig fir diese Nudelsorte wird
aus Mehl und Grief3 gemengt. Beide missen aus
den Koérnern des harten Weizens gewonnen
werden. Die beiden Weizenzutaten werden ver-
mischt und mit siedendem Wasser Ubergossen.
Dann kommen Eier hinein, und alles wird tichtig
durchgeknetet. Nach dieser Vorbereitung pressen
die Arbeiter den Teig durch ein starkes Sieb mit
vielen Léchern, so daf3 lange hohle F&den heraus-
quellen. Die Fdden werden zum Trocknen auf
Stangen gehdngt und an die frische Luft getragen.
Aber noch sind die Makkaroni nicht kochfertig.
Sie kommen in einen besonderen Trockenraum
und héngen hier so lange, bis sie hart und spréde
sind. Nun zerbricht eine Maschine die dinnen
Stangen und fillt sie in die langen schmalen
Pakete, die Uber die Konsum- und HO-Geschdfte
in unsere Kiiche kommen.

Die Spaghetti sind die nahen Verwandten der
Makkaroni-Stangennudeln, denen das Loch fehlt.
Makkaroni und Spaghetti sind sozusagen italie-
nische Einwanderer in unserem Kichenschrank.
Aber nun genug davon! Zum Nachtisch schnell
noch ein Stiickchen Torte oder Kuchen oder einige
Kekse auf den Tisch gestellt - leckere SiBBigkeiten,
die uns auch der Weizen schenkt. Beinahe wdren
jedoch die bekanntesten Weizengebdcke ver-
gessen worden: das Brdtchen und das Weizen-
brot. Und nun — guten Appetit!
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Weizen in vielerlei Gestalt

Als der Mensch auf der Erde zum Menschen wurde,
wanderte er noch unstet umher, jagte das Wild
und sammelte Friichte und Wurzeln, wo er sie an-
traf. Er fand eine Pflanzengruppe, die ihn seBhaft
machte — die Gréser. lhre Kérner gaben ihm Nah-
rung und Vorrat fir Kélte- und Dirrezeiten.
Die vorzeitlichen Menschen waren die éltesten
Pflanzenzichter der Erde. Sie entwickelten aus
den dourftigen kleinkdérnigen Wildgrésern die
Kulturgrédser. Unter ihnen ist der Weizen nach-
weisbar das dlteste Kulturgras der Erde.

Bei der Suche nach der Urheimat des Weizens
erforschten die Wissenschaftler viel Interessantes:
Wahrscheinlich ist der Weizen bereits vor 10000
Jahren mit Vélkern aus dem Osten nach Mittel-
europa eingewandert; denn Europa besaf3 ur-
springlich keine einzige Getreideart. Alle Kultur-
gréser kamen aus anderen Erdteilen.

Die Erforschung der Wanderwege des Weizens
war fir die Botaniker sehr schwer — denn Weizen,
das ist ein Sammelbegriff fir eine Gruppe eng-
verwandter Grdser.

Schon in der Jungsteinzeit kannten die Menschen
Europas mehrere Weizenarten: den Emmer, das
Einkorn und den Dinkel.

Der Emmer ist ein Spelzweizen, bei dem die
Spindel, die die Ahrchen trégt, in der Reife bricht.
Er gehort zu den &ltesten Kulturweizenarten. Seine
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In Schweden fand man auf einem Stein diese vralte Darstellung eines
PRugers

Halme standen bereits auf den Feldern der Nil-
bauern, als die Pharaonen, die Kénige im alten
Agypten, die mdchtigen Pyramiden baven
lieBBen.

Die Wildform des Emmers findet sich heute noch in
Vorderasien. Aber zu einem Kulturgras machten
ihn vor langen Zeiten die abessinischen Bauern.
Im mittelafrikanischen Raum entfaltete dieser Wei-
zen seinen gréfiten Sorten- und Formenreichtum.
Von hier aus drang er nach Agypten und Syrien,
Kleinasien und bis zum Balkan vor. Bis nach Déne-
mark gelangte diese Weizenart auf ihrer Wande-
rung.

Der Emmer hatte einen Wandergefédhrten — auch
eine Weizenart, das Einkorn.

Dcs Einkorn gehért ebenfalls zu den Spelzweizen,
aber seine Ahrchen tragen nur ein einziges Korn.
Es ist ein Einzelgéinger unter allen Weizenarten.
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Diese Getreideart stammt aus Kleinasien und 168t
sich nur schwer zichten.

Mannigfaltig sind die Weizenkérner in Form und
Gréfle, die in den Pfahlbauschichten gefunden
wurden. Es handelt sich um Uberreste eines Wei-
zens mit kurzen und dicken Ahrchen, von denen
jede mehrere Kérner trug. Diese Tatsache lafit
vermuten, daf3 der sogenannte Pfahlbauweizen
aus mehreren Wildformen gezichtet war. Noch
heute baut man in einigen Rheingebieten den
Spelz oder Dinkel an, eine Weizenart, die sich
aus dem Pfahlbauweizen in der Bronzezeit ab-
zweigte.

Erst im Mittelalter konnte der Emmer den Pfahl-
bauweizen ganz verdréngen und sich in Mittel-
europa ausbreiten. Der Emmer ist ein Sommer-
weizen, wdhrend der Dinkel wahrscheinlich fiir
sich in Anspruch nehmen kann, der erste Winter-
weizen Europas zu sein, der sich schon im Herbst
aussden lie. Das Einkorn wird noch heute in Sid-
deutschland angebaut, vor allem in den Weinbau-
gebieten. Sein Stroh ist fest und wird gern im
Weinberg fiir das Aufbinden der Rebstécke be-
nuizt.

Fast alle diese uralten Spelzweizenarten haben
einen Nachteil. lhre Kérner trennen sich nicht beim
Dreschen von den umhillenden Spelzen und der
Schale. Erst der Mahlvorgang schafft das nackte
Weizenkorn, aus dem das blitenweifle Weizen-
mehl entsteht. Die neuzeitlichen Zichtungen
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lieBen aus den vorgeschichilichen Weizenarten
viele neue ertragreichere entstehen. Die ,moder-
nen” Sorten bringen bereits beim Drusch das
nackte Korn hervor.

In Mitteleuropa wird heute der gemeine Weizen
angebaut. Es ist ein Nackiweizen, der in ver-
schiedener Gestalt vorkommt: als Bartweizen mit
langen Grannen und als unbegrannter Kolben-
weizen. Auch der Hartweizen, der auf dem ameri-
kanischen Kontinent,in Australien und Nordafrika
angebaut wird, gehért zu dem Nacktweizen. Seine
Kérner bestehen aus einem glasigen festen Mehl-
kérper, der ein Mehl liefert, das sich besonders
zur Nudelherstellung und fir die Makkaroni
eignet. \

Der Weizen eroberte sich alle Kontinente unserer
Erde. In vielgestaltigen Formen wdchst er in den
Oasen Afrikas, auf den weiten Fldchen Asiens, in
Nord-, Mittel- und Sidamerika, in Australien, im
Tal des Ganges und nicht zuletzt auch auf den
Feldern unserer Heimat.

Die Weizenkammern der Erde

Unsichtbare Grenzen hindern die Pflanzen der
Erde daran, sich Gber alle Kontinente auszubrei-
ten. Nur wenige sind richtige Weltbirger ge-
worden, die in allen Erdteilen zu Hause sind. Zu
ihnen gehdrt auch der goldgelbe Weizen. Fir ihn
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gilt vor allem eine der unsichtbaren Schranken:
der Boden. Wéhrend den Reis zum Beispiel die
Wirme, die Feuchtigkeit und der Sumpfboden an
seine Anbaugebiete fesseln, werden die Weizen-
gebiete der Erde besonders von der Qualitét des
Bodens bestimmt. Weizenboden gibt es in allen
Kontinenten — von den Tropen bis zu deén Grenzen
der Polarzonen.

Der beste Weizenboden ist der LoBboden. Was
ist L6132

So unglaublich es kiingt—der fruchtbarste Weizen-
boden ist ein Geschenk der groflen Wusten-
gebiete der Erde. Tag um Tag brennt die Sonne
hei auf die unendlichen Landfléchen der wasser-
losen Wiisten. In der kurzen Dédmmerung sinkt die
Temperatur oft um 30 bis 40 Grad Celsius. Die
tdglichen Temperaturstirze zerbrdckeln allmgh-
lich das Gestein und zerreiben es zu feinem Staub,
den der Wind iiber weite Strecken in andere Ge-
biete trégt. Das Grdserhaar der angrenzenden
Steppen fdngt den Sandstaub auf. Jahrhundert
um Jahrhundert wéchst hier die Schicht des feinen
tonhaltigen Bodens.

So wurde auch der Boden fiir eins der gréfiten
Weizengebiete der Erde bereitet — fir die riesigen
Felder im mittleren China. Reisende, die diese
Gegenden besuchten, berichten, daf3 oft tagelang
die Sonne von dem feink&rnigen Staub verdunkelt
wird, den der Wind aus der Wisste Gobi heran-
tragt. Acker, Hduser und Pflanzen werden mit
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einer feinkdrnigen, gelben, zermahlenen LOB-
schicht bedeckt.

Auch die gewaltigen Erdverdnderungen ldngst
vergangener Zeitepochen schenkten den Men-
schen fruchtbare Weizenbéden. Vor Tausenden
von Jahren Uberzog eine riesige Eiskappe grofie
Teile der nérdlichen Erdhalbkugel. Die Eisblécke
schoben Erdschichten und Gerdll vor sich her und
lagerten sie in den Endmordnen ab. Die Eismassen
schmolzen wieder, und als die Schmelzwasser ab-
flossen, hinterlieBen sie einen feinzermahlenen
Boden. Auch hier trieb der Wind den Staub in siid-
lichere Gebiete. So entstanden die riesigen Wei-
zengebiete, diessich Uber Kanada, Sibirien, iber das
Uralgebiet, die Ukraine, Gber Ungarn, Stidwest-
deutschland bis nach Frankreich hin erstrecken.
In der Ukraine vermischte sich die fruchtbare
Schwarzerde mit dem angewehten L6, und es
entstanden die ertragreichsten Weizenfelder der
Erde.

In Sibirien dringt der Weizenanbau durch die
Zichtung widerstandsféhiger  Getreidesorten
immer weiter nach Norden vor. Schon heute iber-
ziechen grofle Weizenfelder ehemals brach-
liegende Gebiete. So gehért auch dieses Land mit
seinem unwirtlichen Klima bereits zu den Weizen-
kammern der Erde.

Zghlt man die groBen Weizenanbaugebiete auf,
so diirfen Kanada und die Prérie in Nordamerika
nicht vergessen werden. Auch in Kanada wandert
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die Anbaugrenze immer weiter dem Norden ent-
gegen. Kanada und Sibirien dhneln sich im Klima
und in der Bodenbeschaffenheit. Die Ahnen der
ertragreichsten kanadischen Weizensorte ,Mani-
toba” waren russische Weizensorten.

Zwischen dem Bergland von Brasilien und den
Anden erstreckt sich eine gewaltige Mulde, das
La-Plata-Becken mit seinem LéBboden. Der grofite
Teil dieses fruchtbaren Gebietes gehért zu Argen-
tinien. Hier wurde eine der jingsten Weizen-
kommern unserer Erde erschlossen. Noch 1870
reichte der angebaute Weizen nicht aus, um die
Bewohner dieses siidamerikanischen Staates zu
erndhren. Aber schon um 1900 stand Argentinien
neben den groflen Weizenexportlédndern.
Riesige Gebiete werden in Argentinien mit Weizen
bebaut. Die Bodenbearbeitung ist noch &uferst
primitiv; eine regelmdfige Dingung ist fast un-
bekannt. Daher liegen die Hektarerirége sehr
niedrig. Eine bessere Bearbeitung und Dingung
des Bodens kénnten auch hier Brot fir Millionen
Menschen schaffen.

Noch sind die Weizenkammern der Erde nicht vol!
ausgenutzt. Die fruchtbaren Gebiete Indiens, im
Pandschab und in den Télern des Ganges und des
Indus, kdnnten weit mehr Weizenernten hervor-
bringen. 160 Millionen Hektar Nuizfldche breiten
sich in Indien aus ~ 123 Millionen Hektar werden
nur landwirtschaftlich genutzt. Millionen Hektar
fruchtbarer Ackerboden liegen brach.
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Zwei Kontinente blieben bei dieser Aufzéhlung
noch unerwéhnt: Afrika und Australien.

Selbst Australien, der Erdteil der Dirregebiete
und der weiten dirftigen Sandsteppen, birgt in
seinem siidéstlichen Rand, in dem Gebiet der
Flisse Murray und Darling, fruchtbaren Weizen-
boden. Jedoch auch hier herrscht die Sorge um
die Bewdsserung. Unterirdische Wasseradern
werden angebohrt. Unter dem Druck der auf-
liegenden Erdmassen steigt das Wasser nach
oben. Die so entstehenden sogenannten ,arte-
sischen” Brunnen bleiben fir weite australische
Gebiete die einzige Wasserquelle.

In Nordafrika trdgt der Nil jghrlich den frucht-
baren Weizenboden auf die Felder: den FluB-
schlamm. Auch die Savannengebiete Aquatorial-
afrikas bringen gute Weizenernten hervor. Aber
Afrika ist ein Weizengebiet der Zukunft. Der
Schwarze Erdteil beginnt sich von der Kolonial-
herrschaft der kapitalistischen Staaten zu be-
freien. In diesen Gebieten werden grofie Weizen-
felder entstehen, die mithelfen, den Hunger auf
der Erde endgiltig zu bannen.

Natiirlicher Reichtum — schlechte Sachwalier
Grof} ist der natirliche Reichtum, den uns die Erde
bietet, das zeigt allein die Aufstellung von den

Weizenkammern der Erde, aber wie schlecht
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haben die Menschen diesen Reichtum verwaltet.
Sie trieben Raubbau — zuerst aus Unwissenheit,
sehr bald aber aus Habgier und Sucht nach Ge-
winn. Sie holzten die Wélder ab, und aus frucht-
barem Boden wurde eine dirftige Wistensteppe.
Durch den stédndigen Anbau der gleichen Feld-
frichte wurde derBoden ausgelaugt und unfrucht-
bar. Anstatt Flisse zu regulieren und Bewdsse-
rungsanlagen zu bauen, lieBen die Kolonisatoren
sogar die bereits vorhandenen Bewdsserungs-
anlagen der alten Kulturvélker verfallen, z. B. die
der Inka und Azteken in Lateinamerika, der
Mauren in Nordafrika und Spanien und der
Rémer in ltalien.

Mesopotamien, das Land zwischen Euphrat und
Tigris, gehért heute zum Irak. 4000 Jahre vor der
Zeitrechnung schufen die Sumerer hier ein blthen-
des Reich. lhnen folgten spéter die Babylonier
und die Assyrer. Berilhmt geworden sind die Dach-
und Terrassengdrten in der K&nigsburg zu Baby-
lon, in denen Palmen und andere tropische
Pflanzen wuchsen. Als eines der Sieben Welt-
wunder, unter dem Namen ,hédngende Gdrten
der Semiramis”, sind sie bekanntgeworden. Der
Sage nach soll sie die assyrische Kénigin Semira-
mis eingerichtet haben. In Wirklichkeit lie8 sie
aber der babylonische K&nig Nebukadnezar fir
seine Gemahlin anlegen.

Nach jahrhundertelanger Fremdherrschaft gab
dieses damals fruchtbare alte Kulturland seinen
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Bewohnern kaum noch die notwendige Nahrung.
Zwar gedeihen in der feuchten Fluflebene Weizen,
Baumwolle, Hirse und Reis, aber die Anbau-
flache war klein. Die Flusse fihren im Sommer nur
wenig Wasser, zur Zeit der Schneeschmelze, die
zugleich auch die Hauptregenzeit ist, bringen sie
jedoch zerstérende Hochwasser.

Heute, in der befreiten Republik Irak, bemiht sich
das Volk, das Uble Erbe der Vergangenheit zu
Uberwinden.

Aus China haben die weilen Herren jahrhunderte-
lang Reichtimer gescheffelt. Aber der Jangtse-
kiang, der immer und immer wieder mit seinem
Hochwasser die Felder der Bauern verwistete,
wurde erst unter der Volksmacht gebéndigt. Heute
gibt es gewaltige Deiche, die das Eigentum der
Menschen vor den Naturgewalten schitzen.

Noch heute irifft man den Har,
den von einem Ochsengespann gezogenen Holzpflug an
(Miniatur aus dem 16. Jahrhundert)



Indien hat sich von der englischen Kolonialherr-
schaft befreit, aber noch immer leidet es unter den
Folgen der Unterdriickung. Die Englénder hemm-
ten die Entwicklung der indischen Landwirtschaft
und Industrie. Weite Gebiete Indiens wurden
Jahr um Jahr auf Weisung der Kolonialmacht mit
Baumwolle, Zuckerrohr oder Weizen bestellt.
Durch den sténdigen Anbau der gleichen Pflan-

Wie vor 5000 Jahren —
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zenart wurde der Boden einseitig ausgelaugt.
Seine Fruchtbarkeit sank, und damit gab es auch
geringere Ertrdge.

England handelte auch in Indien nach der Regel
aller Kolonialmdchte: Es zwang dem indischen
Bavern die fir den Boden so schddliche Mono-
kultur, das heiBt den Anbau einer bestimmten
Kulturpflanze (monos — einzig, alleir) auf, weil es
besonders an Baumwolle, Zuckerrchr und Weizen
interessiert war. Diese Produkte brachten in der
Ausfuhr hohe Gewinne, die in die Taschen der
englischen Kolonialherren flossen.

Niemals beriicksichtigen die kapitalistischen Ko-
lonialméchte die Bedirfnisse der einheimischen
Bevélkerung, sondern wéhlen die Pflanzen aus,
die auf dem Weltmarkt besonders hohe Gewinne
bringen.

Auch die Anbauweise muf3te sich der Ausbeutung
beugen. Sie muf3te billig sein und durfte keinen
Kostenaufwand an Maschinen und Gerdten er-
fordern. Noch heute trifft man den Har, den von
einem Ochsengespann gezogenen einfachen Holz-
pflug, auf den indischen Feldern und in Pakistan
an. Gemdht wird das Getreide in den meisten Ge-
bieten Indiens immer noch mit der Handsichel.
Die alten Bewdsserungsanlagen verfielen unter
der Kolonialherrschaft, so daf3 die reichen Nieder-
schldge in Assam und Bengalen riesige Uber-
schwemmungen hervorrufen, wéhrend der Boden
des Pandschabs nach Wasser dirstet. Hevte baut
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Indien grofle Staudémme, um das kostbare
Wasser zu regulieren. Aber was die jahrhunderte-
lange Herrschaft der Englénder vernachldssigt
hat, kann ein Jahrzehnt fleiflige Arbeit nicht be-
seitigen.

Ein Dekret — die Grundlage fiir den Reichtum

Mit einem Viertel der Weltweizenernte steht die
Sowjetunion am Anfang der Tabelle der Weizen-
lieferanten.

Dabei ist es kaum 50 Jahre her, daf3 im damaligen
zaristischen RuBBland die Pro-Kopf-Erzeugung von’
Getreide fast nur halb so gro3 war wie in den
USA und nur ein Drittel der von Kanada betrug.
Die Sowjetunion hat also auch auf diesem Gebiet
einen Sprung nach vorn gemacht. Wie war das
méglich?

Allein durch die Mechanisierung der Landwirt-
schaft kann dieser Erfolg wohl nicht erreicht
worden sein; denn auch in Kanada und in den
USA arbeiten die Farmer mit modernen Maschi-
nen.

Allein an der Behandlung des Bodens kann es
ebenfalls nicht liegen; denn auch in anderen
Ldndern hat man erkannt, daf3 mit einer guten
Dingung die Ernte steigt.

Wir kénnten noch mehr Vergleiche heranziehen
und wirden merken, dafl wir auf diese Weise
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nicht zum Ziel kommen; denn in der Sowjetunion
wurden nicht nur einzelne wirtschaftliche Maf3-
nahmen ergriffen, sondern die Grundlage der ge-
sellschaftlichen und wirtschaftlichen Verhélinisse
wurde gedndert.

Als im Jahre 1917 die Grofle Sozialistische Ok-
toberrevolution siegte, wurden neue Bedingungen
for die Entwicklung der Landwirtschaft ge-
schaffen.

Eine der ersten Mafinahmen der jungen Sowjet-
macht war die Ldsung der Bodenfrage. Am
26. Oktober tagte der Il. Sowjetkongref3, der das
Dekret Uber den Boden annahm. Die Gutsbesitzer
wurden entschddigungslos enteignet, der gesamte
Boden wurde Volkseigentum und den werktéti-
gen Bauern zur unentgeltlichen Nutzung Uber-
geben.

Schdn wdre es, wenn wir uns die ganze Geschichte
von jemandem erzdhlen lassen kdnnten, der diese
Entwicklung miterlebt hat. Wahrscheinlich wisrden
wir folgendes erfahren:

.So war das damals. 150 Millionen Defjatinen
Land kamen durch die Bodenreform zusatzlich in
die Hande unserer Bauern. Nur wer jahrzehnte-
lang alsLandarbeiter mitSense und Sichel fiir den
Gutsherrn Getreide gemdht hat, weif3, was es be-
deutet, einige Hektar Boden zur unentgeltlichen
Nutzung zu erhalten.

Aber die Bodenreform war ja nur ein Teil der
beschlossenen Maflnahmen. 500 Millionen Gold-
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rubel muBten nédmlich bis dahin die Bauern als
Pachtzins an die Gutsherren zahlen — wie heute
noch z. B. in Argentinien die Pdchter Millionen
Pesetas an die Grofigrundbesitzer abfihren mus-
sen — davon wurden die Bauvern durch das Dekret
befreit.

Auch ihre Schulden, die sie gegeniber derBauern-
bank hatten, wurden gestrichen.

Dieses Geld wandten sie nunmehr dazu an, ihre
zum Teil vorsintflutlichen Geréte und alten Holz-
und Hakenpflige von Jahr zu Jahr mehr gegen
moderne Maschinen auszutauschen. Um diesen
Bedarf der Landwirtschaft decken zu kénnen,
mufdten die Industriearbeiter groe Anstrengun-
gen machen; denn in der gleichen Zeit waren alle
Kréfte for den Aufbau der Schwermaschinen- und
Maschinenbauindustrie angespannt. Sie bilden ja
die Grundlage der sozialistischen Industrie.

Alle diese Mafinahmen beeindruckten diese Men-
schen, die bisher unter den armseligsten Verhdlt-
nissen gelebt hatten, sehr. Sie sahen, dafl die
Sowjetregierung ihnen den Weg in eine bessere
Zukunft ebnete, und wurden damit fir den sozia-
listischen Weg gewonnen. Durch die gegenseitige
Hilfe festigte sich das Biindnis der Arbeiterklasse
mit den werktdtigen Bauvern.

Und doch reichten alle Mafinahmen zur Férde-
rung der bduerlichen Wirtschaften nicht aus, um
den Bedarf an landwirtschaftlichen Produkten zu
decken, der immer gréBer wurde. Der Entwick-
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lung der einzelnen béduerlichen Wirtschaft aber
sind Grenzen gesetzt.

Nur der Ubergang zur sozialistischen Grof3wirt-
schaft, die vollmechanisiert werden kann, konnte
hier helfen. Das bewiesen die 1927 schon be-
stehenden Sowchose und Kolchose. Obwohl sie
nur 1,7 Prozent der gesamten Anbaufléiche des
Landes besaflen, lieferten sie prozentual von
ihrer Gesamtproduktion mehr als die Einzelwirt-
schaften.

Zehn Jahre spdter, 1937, hatten sich 93 Prozent
aller Bauernhdéfe zu Kollektivwirtschaften zu-
sammengeschlossen. So wurde aus unserem Land
der Kleinbavernwirtschaften das Land der aus-
geprdgtesten GroBlandwirtschaft der Welt,

Auf den grofien Fldchen konnte die neue Technik
eingesetzt werden: Traktoren, Mdhdrescher und
andere Maschinen.

Wieder halfen die Arbeiter den Bauern — neue
Traktoren- und Landmaschinenwerke entstanden.
Im ganzen Land wurden Maschinen-und-Trak-
toren-Stationen errichtet, die der Staat von Jahr
zu Jahr besser mit Traktoren, Kombinen und son-
stigen Maschinen ausstattete. Durch die immer
bessere technische Ausristung entwickelte sich
unsere, sozialistische Landwirtschaft in Riesen-
schritten und rickte auf Grund ihrer Leistung an
den ersten Platz in der Welt.

Der zweite Weltkrieq machte diesem groBartigen
Aufstieg ein Ende. Der Landwirtschaft wurden
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grofle Schdden zugefigt. 1876 Staatsgiter,
2890 Maschinen-Trakforen-Stationen zerstérte die
faschistische Wehrmacht véllig oder plinderte sie
aus. Es kostete die sowijetischen Werktdtigen
grofe Anstrengungen und dauerte mehrere Jahre,
bis der Vorkriegsstand in der Gesamtgeireide-
ernte wieder erreicht werden konnte. Am Ende
des Nachkriegsfinfiahrplanes (1946-1950) waren
jedoch die Folgen des Krieges iberwunden,und die
Landwirtschaft erhielt einen grofien Aufschwung.
Die Staatsgiiter, deren Bedeutung von Jahr zu Jahr
wdchst, hatten daran einen groBen Anteil.

Viele Millionen Rubel investierte unser soziali-
stischer Staat, um die in den Jahrhunderten und
Jahrtausenden entstandenen Schdden der Aus-
beuterwirtschaft zu beseitigen. Umfangreiche
Schutzwaldgirtel wurden angelegt. Dadurch stieg
nicht nur der Grundwasserspiegel, sondern das
Klima d&nderte sich in diesen Gebieten. Heifle
Glutwinde, die den Boden austrockneten und die
fruchtbare Ackerkrume fortwehten, wurden ge-
nauso aufgehalten wie eisige Stirme, die die
junge Saat bedrohten. Ausgedehnte Bewdsse-
rungs- und Entwdsserungsanlagen wurden ange-
legt, um auch die Trockengebiete fruchtbar zu
machen. Alle Zeitungen berichteten zum Beispiel
vom Bau der Wolgameere. Heute wird die Steppe
.knapp” am Ufer der Wolga, und man findet in
der einstmals &den Steppe Baumwollplantagen
und Getreidefarmen,
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Die Sowjetmacht hat riesige Summen ausgegeben
fur alle diese Vorhaben - kein kapitalistischer
Staat hétte so viel Geld in ein Unternehmen ge-
steckt, das zundchst keinen Gewinn einbrachte, Un-
ser sozialistischer Staat aber ist daran interessiert,
die Bedirfnisse aller Birger des Landes zu befrie-
digen. Und wir wollen uns nicht nur an Brot satt
essen kdnnen, sondern auch immer mehr Butter
und Wurst, Fleisch und Eier dazu haben. Wir den-
ken dabei nicht nur an uns; die sowjetischen Werk-
tdtigen wollen auch den hungernden und um ihre
Befreiung kdmpfenden Menschen in aller Welt-in
briderlicher Solidaritét helfen. Fragt die Men-
schen in eurer Heimat, wieviel Giterziige mit
Brotgetreide, wieviel Waggons mit Butter wir in
die Deutsche Demokratische Republik geschickt
haben, als wir selbst noch nicht qusreichend ver-
sorgt waren.

Es ist deshalb notwendig, einen UberfluB an Nah-
rungs- und Futtermitteln zu schaffen, Die auf dem
bisherigen Wege erzielten Erfolge reichen nicht
aus, und so haben wir Neuland unter den Pflug
genommen.

Heute ist nun in den unendlichen Gebieten Sibi-
riens und Kasachstans eine neue Ernte herange-
reift. Wie die Wellen eines goldenen Meeres wo-
gen dort die Getreidehalme im Winde, soweit das
Auge reicht.

lhr héttet die Begeisterung sehen sollen, mit der
die sowjetischen Jungen und Mddchen dem Auf-
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ruf des Komsomol, bei der Ernte in den never-
schlossenen Gebieten zu helfen, gefolgt sind.
Ganze Klassen aus den Oberschulen sind gefah-
ren, um die Ernte zu bergen. Und diese Begeiste-
rung ist nicht nur ein Strohfeuer. Meine junge
Freundin Soja Kabanowaq, sie ist Absolventin der
Oberschule in unserer Stadt, erklérte mir, dafi ihre
Klasse beschlossen hat, nach Beendigung der
Schule auf die zuriickgebliebenste Farm des
Sowjetgutes ,Prokrowski” zu gehen, um dort beim
Autbau zu helfen. Die Gebietskomitees der Partei
im Neuland kénnen sich kaum retten vor Briefen
von Studenten, Jungarbeitern, Angehérigen der
Armee, die bereit sind, auf den Staatsgitern des
Neuvlandes mitzuarbeiten. Und sie wissen, daf3 die
Arbeit kein Zuckerlecken ist.

thr habt sicher gehort, daf} in der Sowjetunion im
Jahre 1958 eine Rekordernte von 8!2 Milliarden
Pud eingebracht wurde. So viel Getreide besaf3
die Sowjetunion noch niemals, hat der Erste
Sekretdr der Kommunistischen Partei Nikita Chru-
schtschow dazu gesagt. Die vonder Partei eingelei-
tete Offensive auf die Neulandgebiete, die unsere
Anbaufldche um 37 Millionen Hektar vergréflerte,
ist also ein grofler Erfolg geworden. Die Ausga-
ben, die unser Staat in 4 Jahren hatte, némlich
rund 30 Milliarden Rubel, wurden nicht nur wett-
gemacht, sondern brachten dem Staat 18 Millio-
nen Rubel Gewinn.

In der Landwirtschaft der gesamten Welt ist noch
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niemals derart schnell Neuland erschlossen wor-
den, das ist eben nur unter sozialistischen Verhdlt-
nissen mdglich.

In den USA wurde zur gleichen Zeit eine ,Brach-
landaktion” mit umgekehrtem Vorzeichen durch-
gefihrt. Eine grofie Fldche fruchtbaren Acker-
landes, die dem Umfang nach unserem Neuland
entspricht, wurde stillgelegt, wegen Absatzschwie-
rigkeiten. Es gibt Prémien fir die Einschrénkung
der landwirtschaftlichen Produktion.

Bei uns gibt es Pramien fur die Steigerung der
landwirtschaftlichen Produktion. Die Getreide-
erzeugung soll z. B. auf 10 bis 11 Milliarden Pud
(1 Pud=16,38 kg) gesteigert werden, erst dann
kann der Redarf vollstéindig gedeckt werden. Es
bleibt uns noch viel zu tun Ubrig, aber wir wissen:
Der Hunger kann von der Erde gebannt werden,
und der Sozialismus macht ihm den Garaus!”

Siidamerika - eine hungernde Weizenkammer

Der grofle sidamerikanische Kontinent hat alles,
was die Natur dem Menschen bieten kann — er ist
reich an Erdschétzen, an fruchtbaren Béden und
besitzt ginstige klimatische Bedingungen. Und
doch konnte bisher kein Land in diesem riesigen
Erdteil den Hunger besiegen.

300 Jahre lang wéhrte in Sidamerika die Kolo-
nialherrschaft der Spanier und Portugiesen. Und
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als diese Ausbeuter das Land verliefien, erhielten
die meisten lateinamerikanischen Staaten ihre
Freiheit — auf dem Papier. In Wirklichkeit aber
kamen sie vom Regen in die Traufe. Sie gerieten
in politische und wirtschaftliche Abhéngigkeit von
den groflen imperialistischen Staaten, besonders
der USA. Und das kam so:

Die Spanier und Portugiesen hatten riesige Besit-
zungen geschaffen, Ldndereien, die mit Hilfe von
Sklaven beackert und bebaut wurden. Nach der
Befreiung von dem kolonialen Joch blieben diese
riesigen Léndereien im Besitz weniger Menschen.
In Buenos Aires, der Hauptstadt von Argentinien,
wohnen rund tausend Grofigrundbesitzer, denen
dber 10 000 000 Hektar Land gehéren. Es gibt in
Argentinien einzelne Giter mit 200000 bis 400000
Hektar Land. Das sind Fldchen, die den 25. Teil
unserer Republik ausmachen. Sie gehéren einem
einzigen Menschen - dem Hacendado! Dieses
Land liegt meist in den fruchtbaren, klimatisch
ginstigen Gebieten Argentiniens.

Die Grofigrundbesitzer verpachten Teile ihres
Landes. Fast 70 Prozent aller argentinischen Bau-
ern sind Péchter. Die Pacht betrdgt Gber die Hélfte
threr Ernte. Die landarmen Farmer und Pflanzer
haben durchweg nur neun bis siebzehn Hektar
Land unter dem Pflug. Sie werden von den Grof3-
grundbesitzern im Konkurrenzkampf vernichtet.
In den Jahren 1937 bis 1947 saugten in Argenti-
nien die riesigen Giter das Land von etwa 100000
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Kleinfarmern auf. Die Farmer wurden zu Land-
arbeitern.

Ungewdhnlich niedrig sind hier die Ldhne der
Landarbeiter. Die Grof3grundbesitzer stecken da-
her wenig Geld in ihren Maschinenpark und in die
Gerdite, weil die menschliche Arbeitskraft billiger
ist. Die zahlreichen kleinen Bauern und Pdchter
geraten immer tiefer in Verschuldung und damit
in Abhdngigkeit vom Gro3grundbesitzer. Sie mus-
sen ihre Schulden und Vorschisse in Arbeit abtra-
gen. Es herrscht eine moderne Form der Sklaverei.
Die sidamerikanischen Landarbeiter leben in
einer unvorstellbaren Armut. Bohnen, Maniok-
und Maismehl bilden ihre Hauptnahrung. Fast
Dreiviertel der Bevélkerung ist untererndhrt.
Die GroBgrundbesitzer der siidamerikanischen
Staaten aber ziehen jGhrlich riesige Gewinne aus
ihren Ldndereien. Diese Gewinne dienen allein
den personlichen Bedirfnissen ihrer Besitzer.
Deshalb sind die Anbaumethoden der Kultur-
pflanzen in vielen Teilen Sidamerikas noch
duBBerst primitiv. In vielen Gebieten wird heute
noch der steinzeitliche Hackbau angewandt, und
wo Pflige durch das Erdreich gezogen wer-
den, sind es oftmals gebogene Holzsticke oder
Schwingpflige. In Mexiko zum Beispiel besitzt ein
Drittel der Bauern keine Pflige. Nur auf den gro-
Ben Gitern trifft man manchmal Traktoren an.
Hinzu kommt, daf3 der Boden nicht gediingt wird.
Wertvoller Wald wird gefdllt oder abgebrannt.
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Oftmals wird der Boden weder gepfligt noch ge-
hackt. Einfache Pflanzstdcke senken die Saat in die
Erde. Die Asche der verbrannten Wadlder ist die
einzige Diingung. So wird der Boden Sidameri-
kas seit Jahrhunderten ausgelaugt.

Wéhrend schon im Mittelalter in Europa jdhrlich
die angebaute Pflanzenart auf den Ackern wech-
selte, wird in Sidamerika noch heute Jahr um Jahr
zuerst Baumwolle, dann Weizen, Weizen und
Weizen und dann wieder jahrelang Kaffee an-
gebaut, bis der Boden véllig erschépft ist und
keine Ertrdge mehr hergibt.

Neuve Wélder werden dann abgeholzt. Und da
das Land nicht wieder aufgeforstet wird, sinkt der
Grundwasserspiegel, der Wind verweht die
fruchtbare Ackerkrume, und riesige Steppen
dehnen sich, wo friher wogende Weizenfelder
standen.

Durch diesen Raubbau an den Wéldern kam es
1953 in Nordbrasilien zu einer schweren Diirre-
katastrophe. Hunderttausende Menschen fliichte-
ten in die Sidstaaten, um nicht zu verhungern.
Endlose unfruchtbare Savannen, bedeckt mit
Flaschenbdumen, Kakieen und dornigen Stréu-
chern, kiinden in Argentinien und Brasilien und
vielen anderen sidamerikanischen Staaten von
dem Raubbau am Boden. So kommt es, daf3 in
Argentinien 1951 nur 42 Prozent der von 1929 bis
1939 bebauten landwirtschaftlichen Nutzfldche
mit Weizen bestellt werden konnte. Der Hektar-
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ertrag liegt bei 10,3 Doppelzentnern. Er sinkt wei-
ter ab. In der DDR wurden zum Beispiel auf einem
Hektar 24 bis 26 Doppelzentner geerntet.

Neben den einheimischen Grofigrundbesitzern,
die die Menschen und den Boden ausbeuten, herr-
schen in den sidamerikanischen Staaten die gro-
Ben Monopolgesellschaften der USA.
Weltbekannt ist die United Fruit Company, die in
den meisten Staaten riesigen Bodenbesitz hat und
die Preise fur die landwirtschaftlichen Produkte
diktiert. Auch die American Sugar Refining besitzt
zum Beispiel 280 000 Hektar Land in Sidamerika.
Die Gewinne dieser Gesellschaften betragen all-
jGhrlich Hunderte Millionen Dollar - wdhrend
unter der Bevélkerung der Hunger oft genug
grausam herrscht.

Aber die mittel- und stdamerikanischen Vélker
wehren sich in immer stérkerem Mafle gegen die
Ausbeutung durch die Grof3grundbesitzer und die
Raubpolitik der ausldndischen Geldgesellschaf-
ten.

In Guatemala verteidigten die Bauern den Boden,
den sie durch eine birgerlich-demokratische Bo-
denreform erhalten hatten. Wenn es auch der
Interventionsarmee, die von der United Fruit
Company gelenkt wurde, gelang, wieder ein reak-
tionéres Regime in diesem sidamerikanischen
Staat zu errichten, zeigt das Beispiel des befrei-
ten Kuba, daf3 die ausgebeuteten Vélker ihre Un-
terdricker nicht mehr lGnger dulden. In Kuba ge-

102



lang es den vereinten demokratischen Kréften,
den USA-hdrigen Diktator Batista und seine Re-
gierung davonzujagen.

Das von den Ausbeutern befreite Sidamerika wird
einmal eine reiche Kornkammer der Erde wer-
den.

Wie die Spreu vom Weizen gesondert wurde

In Agypten hat der trockene Sand der Wiiste vie-
les vom Leben uralter Vélker und Kulturen be-
wahrt. Weit in die Vergangenheit der Menschheit
hineir fihren uns die Spuren der ersten seBhaften
Bauvern, deren Hiitten am Rande der Wiiste Sahara
bei Fayum und Merimde-Benisalame in den Oasen
des Niltales standen. Siebentausend Jahre sind
seitdem vergangen. In Europa lebten in dieser
Zeit die Menschen der Steinzeit noch als Jéger und
Sammler. In Afrika und auch in Asien dréngten
die riesigen Wisten und Steppengebiete die Men-
schen in den Oasen und FluBtélern zusammen.
Durch die dichtere Besiedlung war es leicht, Erfah-
rungen im Ackerbau auszutauschen. Und was die
Erde in Fayum und Merimde fast 7000 Jahre lang
bewahrt hat, berichtet vom Leben der ersten Acker-
bauern.

Wohl das élteste Gerdt, das bei den Ausgrabun-
gen in Agypten gefunden wurde, ist ein Ernte-
messer. Ein ldngerer Holzstab trug in der Mitte
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eine Klinge aus Feuerstein. Mit diesem Messer
schnitten die Bauvern die Halme des Emmers, den
sie in der Nd&he ihrer Hitten ausgesdt hatten.

Die geernteten Ahren wurden auf eine fest-
gestampfte Erdtenne geworfen und mit einfachen
Ruten gedroschen. So wie diese dltesten Acker-
bauvern dreschen noch heute viele einheimische
Bauern Mittelafrikas und Lateinamerikas. Viel-
leicht haben schon damals die Ménner und Frauen
&hnliche Dreschreime dazu gesungen, wie sie heute
bei den Bayots in Westafrika erklingen. Sie schla-
gen im Takt mit ihren Stécken auf das Getreide.

.Schlag zu - schlag zu,

Immer wieder — immer wieder
tragen die Mddchen volle Kérbe
in den Speicherkorb.

Schlag zu - schlag zu!”

Schon Jahrtausende vor unserer Zeitrechnung
standen geflochtene Speicherkdrbe hinter den
H&usern der dgyptischen Bauern. In Merimde ver-
senkte man diese Kérbe in die trockene Erde. Sie
waren aus Nilschilf geflochten und hatten einen
Durchmesser von 2,10 Metern. Eine einfache Reib-
mihle aus Stein zerrieb die Kérner zu Mehl.

In Mitteleuropa wurden die Menschen erst vor
etwa 5000 Jahren zu Ackerbauern. Die Ertrdge
ihrer Felder mussen noch gering gewesen sein,
denn sie wechselten oft das Ackerland und damit
auch ihren Wohnsitz. Sie schnitten die Halme des
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Weizens mit Steinsicheln. Manche der steinzeit-
lichen Dreschstécke waren schon am Ende ver-
dickt. Wenn die Kérner aus den Ahren geschlagen
waren, wurden sie in Vorratsgruben hinter den
Hotten versenkt.

Noch zur Zeit meines Groflvaters ging das
Dreschen des Getreides kaum anders vor sich.
Hatten die Bauvern ihre Ernte eingefahren, dann
warfen sie die Garben auf die Tenne. Die Dresch-
flegel schlugen im Takt auf die Halme, bis sich das
Stroh von den Kérnern trennte. So ein Dreschflegel
bestand aus einem dicken Stock, an dessen Ende
eine beschwerte Leder- oder Holzpatsche befestigt
war.

Im uralten Rhythmus klatschten die Flegel auf die
Garben. Und ein Drescher, der den Takt nicht hal-
ten konnte, brachte auch die anderen durchein-
ander. Deshalb wurden kleine Verse gesungen.
Wenn vier Mdnner auf der Tenne standen, sangen
sie zum Beispiel:

Eins, zwei — eins, zwei
Jakob - Jakob

du mufdt - singen,

daB die - Flegel
schneller - springen,
eins, zwei — eins, zwei.

Das Dreschen dauerte oft bis weit in den Winter
hinein.
Noch heute wird auf der Erde der Weizen auf
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In Indien wird heute noch h&ufig wie im Altertum
mit einem Schiitten gedroschen

mannigfache Weise gesdt, geerntet und gedro-
schen. Und fast alle Kulturstufen — von der Stein-
zeit bis zum Zeitalter der modernsten Technik -
sind vertreten.

In den indischen Dérfern ziehen die Biffel noch
den Dreschschlitten Uber die ausgebreiteten Wei-
zenhalme. Der Dreschschlitten ist auf der Unter-
seite seiner Kufen mit Feuersteinsplittern besteckt.
Er wird so lange Uber die Weizendhren geschleift,
bis die Kérner herausspringen. Der indische Bauer
wirft die ausgedroschenen K&rner mit flachen
Holzschalen so lange gegen den Wind, bis die
Spreu davongeweht ist.

Aber nicht lange wird es dauern, dann rattern die
modernen Erntekombinen, die den Weizen schnei-
den, binden und zugleich dreschen, auch iber die
Felder Indiens. Unter der englischen Kolonialherr-
schaft, wo Hunger und Arbeitslosigkeit herrschten,
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war die Arbeitskraft so billig, da3 die Anwendung
von Landmaschinen geringen Gewinn brachte.
Deshalb gaben die Englénder kein Geld fir solche
Produktionsmittel aus, die die Arbeit hétten er-
leichtern und verbessern kénnen.

Es ist etwa 100 Jahre her, seit in Australien John
Ridley die einfachste Erntemaschine erfand. Die
Landwirtschaft litt unter dem Mangel an Arbeits-
kréften; denn Australien ist noch heute der am
diinnsten besiedelte Erdteil. 1842 mufiten zum Bei-
spiel die Weizenhalme auf den Feldern bleiben,
weil nicht genigend Hénde da waren, um sie zu
bergen. Damals konstruierte der Farmer John Rid-
ley eine einfache Maschine, die von zwei Pferden
gezogen wurde. Sie schaffte die Arbeit vieler
Schnitter. Die erste Mdhmaschine wurde nicht pa-
tentiert. lhr Erfinder erdffnete eine kleine Fabrik
und verkaufte die Maschinen an seine Nachbarn.
Die modernsten Erntekombinen, die heute iber
die weiten Felder der Ukraine rollen, haben kaum
noch Ahnlichkeit mit Ridleys Maschinen. In den
Staaten Siudamerikas nennt man vielfach heute
noch Erntemaschinen ,Australianas”.

In der DDR wird die Hdlfte der gesamten Acker-
fiache mit Getreide, besonders mit Roggen, Mais
und Weizen, bestellt. Damit die Ernte verlustlos
eingebracht werden kann, muf} sie innerhalb von
funf Wochen erfolgen. Nur dann kénnen die ab-
geernteten Felder noch mit einer Zwischenfrucht
bestellt werden, die Futtermitte! liefert.
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Bis 1880 wurde bei uns die Getreideernte mit der
Hand ausgetihrt. Die Schnitter méhten die Halme
mit der Sense, Fraven banden die Garben und
stellten sie zu Puppen auf. Die erste Maschine,
die auf unseren Feldern eingesetzt wurde, war ein
Grasmdher, der die Getreidehalme schnitt. Das
Binden aber blieb immer noch eine Arbeit der
Frauen. Erst um 1890 knarrten vereinzelte Md&h-
binder Uber die Felder. Sie wurden von Pferden
gezogen.

Der zweite Weltkrieg unterbrach die Entwicklung
der Erntemaschinen. Und 1945 war es die Sowjet-
union, die uns eine Reihe von modernen Mdh-
dreschern zur Verfigung stellte. Der selbst-
fahrende Mdhdrescher S-4 eignete sich fir unsere
Landwirtschaft am besten. 1954 ratterten Gber die
Acker unserer Getreidefelder die ersten Mé&h-

Vollmechanisierte Getreideernie. Sowijetischer Md&hdrescher $-4



drescher des Typs S-4, die in unseren volkseigenen
Fabriken entstanden waren.

Ein Mdhdrescher ist ein Wunderwerk der Technik.
Widéhrend bei der Ernte mit dem Méhbinder und
dem anschlieBenden Drusch fir einen Hektar Wei-
zen etwa 50 Arbeitsstunden erforderlich sind,
schafft es der M&hdrescher S-4 schon mit 20 Ar-
beitsstunden.

Der Méhdrescher trennt das Stroh, die Spreu und
die Kérner in einem einzigen Arbeitsgang. Das ist
eine schnelle Ernte, bei der viele Arbeitskréfte
eingespart werden. Unsere Techniker entwickeln
weiter Maschinen, die die Arbeit auf den Feldern
wesentlich erleichtern. Die sozialistische Landwirt-
schaft unserer Republik mechanisiert ihre Arbei-
ten. So sinkt der Kostenaufwand, und unsere
Lebensmittel werden billiger.

Mister Carleton und die amerikanische
Weizenmisere

Wer kennt heute noch Mister Mark Alfred Car-
leton, der den zdhen Kubankaweizen aus den
weiten Fldchen der Turgaier-Steppe nach dem
Nordwesten Amerikas verpflanzte und so die
Grundlage fir die groBen amerikanischen und
kanadischen Weizenanbaugebiete legte? Kein
Lexikon nennt seinen Namen, kein Geschichtsbuch
berichtet von den Taten dieses Weizenjdgers, der
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vergessen und verschuldet in einer peruanischen
Seuchenhéhle starb.

Mitte des 19. Jahrhunderts wurde Carleton in
Ohio geboren. In seinerHeimat lernte erdasharte
Leben der Weizenbauern kennen. Zu dieser Zeit
befiel der Schwarze Halmrost Milliarden Weizen-
halme und lieB ihre Kérner in den Ahren schrump-
fen. Von Feld zu Feld flogen die tddlichen Sporen
des Rostpilzes. Carleton berichtet aus seiner Kind-
heit, daf3 ,schwefelgelbe Wolken von Pilzsporen
durch das Land flogen und die Nasen der Arbeiter
reizten”. Die schwarzgelben verheerenden Pilz-
sporen wurden zum Schrecken der nordamerikani-
schen Farmer; denn der Weizen war ihre Lebens-
quelle.

Carleton besuchte die landwirtschaftliche Hoch-
schule in Kansas. Er war kein Stubenhocker — die-
ser groBe bdrtige Mann. Die riesigen Weizenfel-
der seiner Heimat wurden sein Laboratorium. Der
Schwarzrost hatte es ihm angetan. Carleton
machte Versuche. Er stellte fest, daB3 jede Ge-
treideart ihre eigenen Pilzparasiten hat. Und da-
mit beseitigte er den Aberglauben der Farmer,
daf3 die ,Teufelspilze” alle Pflanzen in gleicher
Weise befallen.

Carleton kémpfte zundchst erfolglos. Es gelang
ihm nicht, die Weizenfelder vor den Sporen dieses
Pilzes zu schiitzen, die der heifle Wind in Kansas
meilenweit Gber das Land trug. Aber Carleton
verzweifelte nicht. Er Gberlegte: Irgendwo in der
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weiten Welt mufite es doch eine Weizenart geben,
der die winzigen t6dlichen Sporen des Rostpilzes
nicht den Saft aus den Halmen saugen konnten.
Wo lebte diese widerstandsféhige Sorte?
Carleton lief3 sich Weizenproben aus allen Teilen
der Welt senden — den Hartweizen aus ltalien, den
kolbigen Weizen aus den Gebieten um den Rhein,
den widerstandsféhigen Haffkani aus den tir-
kischen Hochldndern — Weizenproben aus Japan,
Spanien und Australien. Fast tausend Proben sdte
Carleton auf den schmalen Versuchsfeldern aus,
und der Wind trug Milliarden tédliche Spuren her-
an.

Bei seinen fast unsinnig erscheinenden Versuchen
erreichten Carleton die Klagen der Farmer aus
den Gebieten nérdlich von Kansas — aus Ne-
braska, Colorado und Montana.

Das grofie Weizensterben machte sich auch dort
breit. Die rauhen Winde von den Felsengebirgen
rissen die Weizenpflanzen aus der Erde, die
eisigen Winterstirme zerstdrten die zarten Triebe
des Winterweizens. Und die einheimischen Wei-
zenarten waren diesen Angriffen der Naturgewal-
ten nicht gewachsen.

Carleton packte seine Weizenproben zusammen
und zog in das nérdliche Gebiet von Kansas, wo
die Winter rauher und die Sommer heif3er waren.
Wieder sdte Carleton seine verschiedenen Wei-
zensorten aus, und wdhrend die zarten Spitzen
der SproBlinge emporwuchsen, studierte er
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Biicher, Tabellen und Berichte. Wie wdchst der
Weizen in den abessinischen Hochléndern? Wie-
viel Regen féllt in Japan? Welcher Boden Spa-
niens trdgt den besten Weizen?

Und auch im Norden Kansas' wurde Carleton
Zeuge des Weizensterbens. Die rauhen, kalten
Herbstwinde drangen in den Boden ein und trock-
neten ihn aus. Die fruchtbaren Schichten der
Muttererde wurden meilenweit fortgeweht. Diinne
Eisschichten Uberzogen die Spréfllinge und téteten
sie ab. Ein grausames, unerbittlich hartes Klima
herrschte, dem kaum ein Weizenspréf3ling zu trot-
zen vermochte.

Aber gerade das suchte Carleton fir seine Wei-
zenprifung. Eine Weizensorte nach der anderen
ging unter dem Eishauch der Winde oder durch die
Glut der Sonne zugrunde. Unermidlich sammelte
Carleton die zéhesten, widerstandsféhigsten Wei-
zenpflanzen. Nach dem strengen Winter von 1896
waren von den etwa tausend Weizensorten keine
50 mehr Ubriggeblieben. Aber auch sie glichen
nicht jener Weizenart, von der Carleton trdumte:
ertragreich im Korn, zdh bei Hitze und Kalte,
widerstandsféhig gegen den Schwarzen Rost.
Auf seinen Wanderungen durch das Land begeg-
nete Carleton den Mennoniten — Mitgliedern einer
russischen Sekte, die die zaristische Regierung
wegen ihres Glaubens aus der Heimat vertrieben
hatte. Diese vollbértigen Méanner im bunten Kaf-
tan bauten einen Weizen an, der ihnen sogar
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1896, im Jahr der grof3en Milernte, die Scicke mit
Kérnern ertréglich fullte. Der Weizen stammte aus
den weiten russischen Ebenen — woher, das wuf3-
ten die Mdnner nicht genau.

Und Carleton hatte einen Gedanken. Er mufite
nach RuBlland, um dort nach seinem Weizen zu
suchen. 1898 reiste er in die Ukraine und durch-
forschte das Land. Er kam bis zur Turgaier-Steppe
(Kasachstan). Hei3 brannte hier die Sonne -
knochentrocken lag die fruchtbare Schwarzerde
vor ihm, wie ein Léschblatt saugte sie die kimmer-
lichen Regenfélle der kurzen Sommerzeit auf. Die
kurzen heiBen Sommer und die langen kalten
Winter erinnerten Carleton an Kansas. Hier mufite
ein Weizen gedeihen, der nicht anféllig war.

Und er fand ihn; die Kirgisen nannten ihn Ku-
banka. Seit uralten Zeiten wurde er bereits an-
gebaut. Seine flachen, lang begrannten Ahren
trotzten Wind und Sonne. Nach Urvdter Art ern-
teten ihn die Kirgisen mit der Handsichel.

Auler dem Kubankaweizen nahm Carleton noch
den Pererodka, den Arnautka und den Char-
nowka mit — Weizensorten, die im rauhen, harten
Klima der Turgaier-Steppe gut gediehen. Sie wur-
den zu den Stammvétern des ertragreichen ameri-
kanischen Weizens.

In Dakota nannte man zundchst Carletons Weizen
wegen seiner harten Kérner veréchtlich den ,Mak-
karoniweizen”, und die Mihlenbesitzer jammer-
ten, daf3 er nicht zu mahlen sei.
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Carleton setzte seine Bemihungen fort - und der
Kubankaweizen wurde sein bester Kampfgeféhrte.
Er besiegte die einheimischen Weizenarten, reifte
eher als sie unter der heiBen Sonne von Kansas
und Dakota und gedieh auch dort noch, wo der
Regen dirftig fiel. Allméhlich gewdhnten sich die
Farmer daran, den russischen Weizen neben den
alten, eingesessenen Sorten anzubauen.

Das Jahr 1904 brachte erneut einen grofien
Schwarzrostbefall. Die riesigen Weizenfelder
schrumpften unter dem Wirgegriff dieser Parasi-
ten zusammen — aber der Kubanka aus der fernen
russischen Steppe trotzte dieser Bedrohung. Das
Uberzeugte die Farmer, und von nun an schimpfte
niemand mehr auf den ,Makkaroniweizen”.
Innerhalb von 5 Jahren ernteten die Besitzer der
grofien Farmen vom Kubankaweizen 20 Millionen
Scheffel. Geld flof} in ihre Taschen und in die der
Weizenspekulanten. Millionengewinne brachte
der Kubanka ein, 1907 allein 30 Millionen Dollar.
Aber der Lohn seines Entdeckers Carleton betrug
kaum 3000 Dollar im Jahr — er lebte in Armut.
Trotzdem erfillten ihn wieder neue Pléne. Er
suchte einen winterfesten, frostharten Weizen.
Erneut reiste Carleton auf eigene Kosten nach RuB-
land. In Starobolsk fand er den gesuchten Weizen-
den Roten Charkowa, eine rotkérnige Weizenart,
die sich dicht an den Boden schmiegt und so
den schérfsten Frostwinden widersteht. Carleton
brachte den Roten Charkowa nach Nordamerika.
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1907 erkrankte seine jingste Tochter an der Kin-
derldhmung. Carleton gab seinen ganzen Besitz
hin, er borgte sich Gelder und geriet in Schulden.
1914 bestand die Hdlfte der gesamten amerikani-
schen Weizenernte aus dem roten, harten russi-
schen Winterweizen — 80 Millionen Scheffel. In alle
Gebiete Amerikas wanderten die neuen winter-
festen Sorten — nach Nebraska, nach Montang,
nach Oklahoma. Der aus dem Roten Charkowa
und dem Kubanka entwickelte Durumweizen trug
in erster Linie dazu bei, daf3 Kanada und die USA
lange Zeit an der Spitze der Weizenerzeugerldn-
der marschierten. Erst vor kurzem wurden sie von
der Sowjetunion und China verdrdngt.

Der Mann, der sein ganzes Leben der Weizen-
ziichtung gewidmet hatte, starb 1925 in einer peru-
anischen Hafenkneipe an der Malaria — verarmt,
vergessen, auf eine Stellung hoffend, um seine
Schulden zuriickzahlen zu kénnen - eines der un-
zdhligen Menschenschicksale in der kapitalisti-
schen Gesellschaftsordnung.

Der Meerweizen -
und was die USA damit zu schaffen haben

An der Kiste der Nordsee erzéhlt man sich eine
Sage.

Da, wo sich heute der Frauensand ausdehnt, stand
einst eine reiche Handelsstadt. Die mdchtigste
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Handelsherrin, die in ihren Mauern wohnte, war
eine hochmitige, hartherzige Frav.

Eines Tages rief sie einen ihrer Kapiténe zu sich
und befahl ihm, er solle ausfahren, um das Kost-
barste auf der Welt fir sie zu erhandeln. Der Ka-
pitdn Uberlegte lange, und endlich glaubte er, das
kostbarste Gut der Erde gefunden zu haben. Er
lud sein Schiff bis unter die Planken voll mit herr-
lichem goldgelbem Weizen; denn, so sagte er,
was kann kostbarer sein als der Weizen, der den
Menschen das tdgliche Brot gibt.

Nicht lange danach lief sein Schiff im Heimathafen
ein, und die Herrin kam, um die Schétze zu be-
trachten. Als sie den Weizen erblickte, rimpfte sie
die Nase. >
~Auf welcher Seite hast du den Weizen an Bord
genommen?” fragte sie.

Der Schiffer antwortete erstaunt: ,Von Steuerbord
her, Herrin!”

~Dann wirf ihn Gber Backbord ins Meer!” war die
Antwort.

Der Schiffer war entsetzt Uber diesen Befehl.
Er ging in die Stadt und holte die Armen zu-
sammen, die Hunger litten. Und es war eine grofie
Schar.

~Herrin, gib jenen denWeizen; denn sie hungern!”
bat er.

Die hartherzige Frau aber lachte hdhnisch und
wiederholte ihren Befehl, den Weizen in das Meer
zu werfen. So geschah es.
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Versunken ist die reiche Handelsstadt an der
Kiste der Nordsee, vergessen ist der Name jener
hartherzigen reichen Frau, aber noch heute
so erzdhlen die Fischer, wdchst ein Seegras
auf dem Grunde des Frauvensandes, das dem
Weizen Shnelt. Seine Ahren aber tragen keine
Kérner.

Als ich diese Sage las, wurde ich an die USA er-
innert, und wie das zusammenhdngt, das fdngt
auch beinahe wie eine Sage an.

Es war vor etlichen Jahren eine sehr gute Weizen-
ernte in den groflen Weizengebieten der Erde.
Tonne um Tonne der goldgelben K&rner fillte die
riesigen Getreidesilos — Brot fir Millionen von
Menschen.

In den kapitalistischen Ldndern aber drohte der
Weizenpreis zu sinken — die dollarschweren Ge-
winne der Weizenhéndler und Geschédftemacher
waren in Gefahr,

Und was taten sie?

Den Kapitalisten gilt der Dollar mehr als das Gold
des Weizens. Sie lieflen riesige Mengen Weizen
ins Meer werfen, verbrannten ihn — der Weizen-
preis kletterte in die Hohe, die Gewinne der Wei-
zenhdndler waren gesichert. Zur gleichen Zeit
aber hungerten in Indien und Japan, in den USA
selbst und in ltalien Millionen von Kindern, Mén-
nern und Frauen. '

Und dieser ungeheuerliche Vorfall blieb nicht nur
auf die USA beschrdnkt,
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In den Jahren 1947/48 wurden die Weizen- und
Maisanbaufldchen des sidamerikanischen Staa-
tes Argentinien, die vor dem Kriege rund sieben
Millionen Hektar betrugen, auf 5,5 Millionen Hek-
tar vermindert. 15 Millionen Zentner Weizen und
Mais verheizte man in den Kesseln der Lokomo-
tiven. Der Weizenpreis stieg in Argentinien um
ein Vielfaches — in der Welt aber hungerten Mil-
lionen von Menschen.

Und so alt wie der Getreideanbau auf der Erde
sind auch die Hungersndte, die die Menschheit
wieder und wieder bis in unsere Tage heimsuch-
ten. Im neunten Jahrhundert herrschte in Mittel-
europa viermal der Hunger verheerend, im zwdlf-
ten Jahrhundert finfmal. Im 30jahrigen Krieg ge-
horte der Hunger zu den grausamsten Geif3eln.
Die Hungersnéte zogen sich Gber mehrere Jahre
hin. Die Bauern verzehrten in der Not ihr Saatgut,
das Vieh wurde abgeschlachtet, aber damit war
die Not nicht besiegt. Die Mihlen mahlten nur
noch Birkenrinde, und in die Backéfen der Bavern
wurden Brote aus Rindenmehl mit Lehm vermischt
geschoben.

Der Franzésischen Revolution von 1789 gingen
mehrere Hungersndte voraus. Sogar im zaristi-
schen RuBlland, dem Land der riesigen Weizen-
felder, herrschie der Hunger in den Jahren 1886,
1906 und 1911 grausam.

In den Tdlern des Ganges und Indus, den fruchi-
barsten Gebieten unserer Erde, witete der Hun-
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ger 1761 und 1769/70 verheerend. 10 Millionen
Menschen fielen ihm zum Opfer.

Und wo liegen die Ursachen fir diese grausamste
Geiflel der Menschheit?

Das tdgliche Brot — lebenswichtig und unersetzlich
fir den Menschen—war ein Machtinstrument in den
Hénden der Sklavenhalter, der Feudalherren des
Mittelalters und der Kapitalisten der Gegenwart.
Im Mittelalter besaBen die meisten Bauern kein
eigenes Land. Der Acker, den sie bestellten, ge-
hérte den Feudalherren oder der Kirche. Die Bau-
ern aber waren Leibeigene. Sie konnten weder
lesen noch schreiben - ihre Ausbeutung stellten
die Feudalherren als ewig und von Gott gewollt
dar. Der Frondienst am Hofe der Adligen raubte
dem Bauern die Zeit, um seinen eigenen Acker or-
dentlich zu bestellen. Hohe Steuern und Abgaben
lasteten auf den Bauernhéfen. Strenge Jagd-
gesetze verboten zum Beispiel den Bauern, das
Wild aus ihren Feldern zu vertreiben. Das Ver-
gnigen der Feudalherren an der Jagd stand héher
als die Sorge um das Getreide und damit das
Leben der Bauern.

Auch der aufblihende Kapitalismus konnte den
Hunger von unserer Erde nicht bannen, weil er
ebenfalls von der Ausbeutung der Menschen lebt.
Nur fir wenige deckie er den Tisch iberreich -
Millionen aber hungerten weiter wie im Mittel-
alter.

Heute leben etwa 2,8 Milliarden Menschen auf
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unserer Erde, etwa 1,5 Milliarden kénnen nicht satt
werden, und diese leben in den kapitalistischen
Léndern.

Die Kapitalisten machen die Naturbedingungen
und die Rickstéindigkeit und Unwissenheit der Bau-
ern fir die immer wiederkehrenden Hungersnote
in ihren Ldndern verantwortlich. Schuld aber an
dem Hunger auf unserer Erde hat allein diese Ge-
sellschaftsordnung selbst.

Auch im Kapitalismus gehdrt der grofite Teil des
Bodens nicht den Menschen, die ihn pflegen, be-
bauen und die die Nahrungsmittel schaffen, son-
dern nur wenigen - den Grofigrundbesitzern.
Diese Grundherren verpachten oft den Boden an
die landarmen Bauern und erheben hohe Pacht-
gebihren. Der GroBgrundbesitzer lebt von der
Ausbeutung des Bodens und der Menschen, die
ihn bearbeiten — ob in Europa oder Asien, in
Afrika, Australien oder Amerika.

Im Iran zum Beispiel gehéren heute nur finf Pro-
zent des Bodens den werktétigen Bauvern, 95 Pro-
zent aber den Feudalherren und dem Schah. Pacht,
Zinsen und Steuern nehmen dem landarmen Bau-
ern finf Sechstel der Gesamternte. Im Irak hatte
der Bauer vor seiner Befreiung 10 Prozent der
Ernte an den Staat abzugeben, 40 Prozent an den
Grundherrn, 7,5 Prozent an den Unterpdchter
und 2,5 Prozent an den Aufseher. Nur zwei Fiinf-
tel der Ernte verblieb ithm, und davon muBite er
oft die Hélfte als Steuern zahlen.
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In Pakistan herrscht noch heute das Semindar-
System. Das bedeutet: Der Grofigrundbesitzer
verpachtet seinen Boden an zwei bis acht Unter-
pdchter, die ihn weiter an die werktédtigen Bauern
vergeben. Zwei Drittel der Ernte gehéren den Ver-
pdchtern. Der Rest reicht aus, um drei bis vier
Monate kimmerlich zu leben. Bis zur ndchsten
Ernte ist der Bauer auf die Wucherer angewiesen,
die hohe Zinsen erheben. Dazu kommen noch die
Abgaben und Wasserstevern. Deshalb besitzt der
pakistanische Bauer meist nicht einmal mehr den
alten primitiven Holzpflug, sondern muf3 ihn vom
Grundherrn gegen eine Pachtgebihr ausleihen.
Ahnlich sieht es in vielen Teilen Asiens, Afrikas und
Amerikas aus. Der ausgebeutete werktdtige Baver
verfigt Gber keine Mittel, um sich Maschinen,
Dingemittel und Gerdte zu kaufen. Seine Freude
an der Arbeit und seine Arbeitskraft sinken. Die
Bewirtschaftung des Bodens entwickelt sich nicht
weiter, sie geht zuriick.

Neben den Grofigrundbesitzern beuten noch die
kapitalistischen Regierungen die Bauern aus. Hohe
Stevern fur Salz, Petroleum und andere lebens-
wichtige Bedarfsmittel lassen die Bauern weiter
verarmen. Im alten Indien betrug die Salzsteuer
zum Beispiel ein Drittel der Pachtgebihren.
Millionen von Menschen hungern - das geben
selbst die Kapitalisten zu. Aber gleichzeitig sta-
peln sich in den riesigen Silos grofie Mengen an
Lebensmitteln. 1953 waren allein in den USA
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700 000 Tonnen Speisefett, 4 000 000 Tonnen Trok-
kenmilch und Kdse aufgestapelt. Allein mit den
eingelagerten 30 Millionen Tonnen Weizen hétten
die USA rund 350 Millionen Menschen ein Jahr
lang mit Brot versorgen kdnnen — aber Millionen
hungerten im selben Jahr.

Doch um die Preise hochzuhalten, werden noch
immer viele Vorréte gestapelt und den Farmern
Millionen von Dollar Entschddigung bezahlt, da-
mit sie riesige Fldchen nicht bebauen. Aber die
Vorréte, die niemand kaufen kann, wachsen wei-
ter, weil die Farmer die Entschddigung dazu be-
nutzen, die Ertrdge auf den bestellten Feldern zu
steigern.

Auch in der amerikanischen Landwirtschaft
herrscht die Monokultur vor, gepaart mit dem
Raubbau an den Wéldern. 1953 kam es dadurch
in den Staaten Texas, Oklahoma, Kansas, Colo-
rado und Arkansas zu einer schweren Staub- und
Dirrekatastrophe. 2,5 Millionen Hektar frucht-
barer Boden wurden in eine Wiste verwandelt,
weitere 30 Millionen Hektar sind unmittelbar be-
droht.

Die kapitalistische Gesellschaft ist nicht in der
Lage, die Gefahren zu bannen, die durch den
Raubbau am Boden entstehen. Die USA stellen
den kleinen und mittleren Farmern im Mittel-
westen nur geringe Mittel zum Kampf gegen die
Versteppung ihrer Acker zur Verfigung. 0,8 Pro-
zent des Staatshaushaltes sind dafiir 1952 ange-
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setzt worden, aber rund 40 Prozent wurden fiir die
Herstellung von Panzern, Flugzeugen und Atom-
bomben bereitgestellt.

Nun zeigt zwar die Landwirtschaft in den USA
einen hohen Stand der Technisierung. Auf 36 Hekt-
ar Ackerfliche kommt je ein Traktor. Aber was
nutzt der Traktor, wenn der Boden durch den stéin-
digen Anbau nur einer Fruchtart einseitig aus-
gelaugt wird oder wenn der Wind die kostbare
Ackerkrume forttrégt? Der hohe Stand der Tech-
nisierung kann deshalb in den USA nicht richtig
wirksam werden. Die einseitige Entwicklung der
Landwirtschaft ist ein typisches Merkmal des Kapi-
talismus.

Der gréfite Feind der mittleren und landarmen
Bauern in den kapitalistischen Ldndern sind die
Monopole und Konzerne. Sie allein kaufen die
landwirtschaftlichen Erzeugnisse der Farmer und
Pflanzer auf und erzielen dadurch hohe Gewinne,
dof3 sie den Farmern niedrige Preise fir ihre Er-
zeugnisse zahlen. Gleichzeitig aber missen die
Farmer hohe Preise fir ihre Bedarfsartikel, wie
Dingemittel, Maschinen und dhnliches, an die
Monopole zahlen. Diese plindern also die Bavern
zweifach aus.

Die kleinen und mittleren Farmer werden von den
Grof3farmern mehr und mehr an die Wand ge-
driickt; sie sind nicht konkurrenztéhig und missen
ihren Besitz verkaufen. So vereinen reiche Grof3-
farmer und Kapitalgesellschaften immer mehr
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Land in ihren Hénden. Die landwirtschaftliche
Produktion steigt, weil grofle FlGchen intensiver
bearbeitet werden kénnen.

In einem Drittel unserer Erde aber ist der Hunger
gebannt - dort, wo der Sozialismus seine Herr-
schaft angetreten hat. Hier steht die Sicherung der
menschlichen Ernéhrung im Vordergrund und da-
neben auch die Solidaritdt mit den arbeitenden
Menschen unserer Erde.

Als sich die Hamburger Arbeiter 1923 unter der
Fohrung von Ernst Thélmann gegen die reaktio-
ndren Kréfte erhoben, brachte ein Frachter aus
der Sowijetunion eine Weizenladung als Zeichen
der Solidaritét. Die UdSSR half auch dem
hungernden Indien durch Weizenspenden.

In den sozialistischen Ldndern unserer Erde gilt
die Hauptsorge dem arbeitenden Menschen - der
Sicherung seiner Ernéhrung. Wissten werden frucht-
bar gemacht, Flisse gebdndigt und eingedémmt,
Steppen in fruchtbares Ackerland umgewandelt.
Und mit dem Sozialismus beginnt auch in der ur-
alten Geschichte des Weizens ein neues Kapitel -
ein Kapitel ohne Hungersnéte und Spekulation,
ohne Weizenbdrse und auch ohne ,Meerweizen”.



EINUNKRAUT, DAS DEN HUNGER
BANNEN HALF

Das Unkraut im Weizen

.An einem Feldrain wohnten einmal zwei Mduse.
Die eine besaf} einen grofien Bau mit vielen Vor-
ratskammern, die andere lebte in einem einfachen
Mauseloch. Eines Tages kam die Maus aus dem
Bau mit den vielen Vorratskammern zu der kleinen
Feldmaus. ,Du hast einen armseligen Bau!’ sagte
sie herablassend. ,Und weil meine Wohnung gré-
Ber ist, will ich auch das bessere Korn haben. Ich
hole mir den Weizen, du darfst nur den Roggen
for den Winter sammeln.’

Die kleine Feldmaus war damit zufrieden. Die Zeit
der Ernte kam heran, und die hochmitige Maus
muBte laufen und laufen, um nur ein einziges
Weizenkorn einzubringen. Der Tisch der Roggen-
maus aber war vor ihrer Tir reich gedeckt - so
reich, daf3 sich das kleine Mauseloch bis zum
Rand fullte.

Die hochmitige Weizenmaus aber hatte nicht
einmal so viele Kérner heranschaffen kdnnen,
daB es fir den Winter reichte. Sie verhungerte.
Die Roggenmaus aber kam gut Uber die schwere
Zeit und konnte wohlgemdstet die wdrmende
Frohlingssonne begrifien.”

Diese kleine Fabel kann man nur in Mittel- und
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Osteuropa verstehen — also in der DDR, in Polen
sowie in den ndrdlichen Gebieten der Sowijet-
union, weil hier der Roggen die Hauptbrotfrucht
ist.

In unserer Republik wird Gber /5 der landwirt-
schaftlichen Nutzflache mit Roggen bestellt.

Fast 100 Millionen Doppelzentner Roggen werden
jGhrlich geerntet. Ubertroffen wird Deutschland
im Roggenanbau nur noch von der Sowjetunion.
Auch Polen gehért zu den wenigen Léndern, in
denen das bekémmliche dunkle Roggenbrot tég-
lich auf dem Tisch zu finden ist.

Alle anderen Lénder tragen nur ein Zwanzigstel
zur Weltroggenernte bei, die rund 450 Millionen
Doppelzentner betrégt. In den westeuropdischen
Gebieten wird der Roggen nicht als Brotgetreide,
sondern nur als Futtermittel angebaut.

In der Bronzezeit bedeckte der Roggen auch viele
Felder Frankreichs und Spaniens. Aber bald wurde
er hier vom Weizen verdréngt. Auch die Rémer
lehnten den Roggen ab; denn sie schétzten das
weiche Weizenbrot.

Diese Geringschétzung hat der Roggen nicht ver-
dient. Er ist viel widerstandsféhiger, abgehdrteter
und kréftiger als der Weizen. Die eisige Kélte der
Nordgebiete vertrégt der Roggen ~ kein anderes
Kulturgras, auBBer der Gerste, nimmt es darin mit
ihm auf. An den Boden stellt der Roggen kaum An-
spriche. Er gedeiht in reinem Sandboden, und
auch in saurer Moorerde. Und wo- der Weizen
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léngst verkimmert, bringt der Roggen noch er-
trdgliche Ernten.

Die Urheimat des Roggengrases liegt in den Hoch-
léndern Asiens, wo auch die Kultivierung des Wei-
zens ihren Anfang nahm. Als die Anbaugrenze
des Weizens nach Europa vorriickte, wanderte
der Roggen als Unkraut in den Weizenfeldern mit.
Aber es dauerte nicht lange, da machte sich der
Roggen selbsténdig und besiedelte die Gebiete,
in denen der anspruchsvollere Weizen nur schlecht
FuB3 fassen konnte.

Vom standhaften Roggenhalm

Vom Westen her zieht ein Sommergewitter auf.
Dunkle Wolkenberge tirmen sich am Himmel, der
Sturm peitscht die wogenden Roggenfelder. Wéh-
rend er im nahen Wald armdicke Aste von den
B&umen bricht, trotzen die dinnen Roggenhalme
mit den schweren kdrnergefillien Ahren seiner
Gewalt.

Kein menschliches Bauwerk gleicht in seiner Stand-
festigkeit und Biegsamkeit dem dinnen geknote-
ten Roggenhalm. Zu Millionen steht er im Feld -
und darin liegt schon der erste Schutz, der die
Standfestigkeit des Roggenhalmes erhéht. Jedes
Roggengras bildet fir die Nachbarpflanze einen
Windschutz und eine Stitze zugleich. Wéhrend die
Zugstrafe eines starken Sturmes von entwurzelten
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Bdumen gekennzeichnet ist, hat man noch niemals
einen entwurzelten Roggenhalm gesehen.Und da-
bei nehmen die Roggenwurzeln nur ein Zehntel der
gesamten Halmldnge ein. Aber dieser kleine Wur-
zelballen schiebt Tausende von feinsten Saugwur-
zeln in den Boden, die die Pflanze fest verankern.
Zieht man eine Roggenpflanze aus dem Boden, so
bleiben Erdteilchen und kleinere Steine an den
Wourzeln héngen. Die Saugkraft der Wurzelhaare
ist weit gréBer als das Eigengewicht der anhaften-
den Bodenteile.

Die Standfestigkeit der Roggenpflanze hédngt auch
von dem Aufbau des Halmes ab. In seine diinnen
Zellwandungen sind unregelmdfig feste Korkzel-
len eingelagert, die sie verstérken.

Ein Roggenhalm hat eine schwere Last zu tragen.
Etwa ein Achtel seiner gesamten Lénge kommt auf
die kérnerschwere Ahre, die au3erdem das Ge-
wicht des Halmes iibertrifft. Dicke Knoten, die der
Botaniker Nodien nennt, fangen den Druck der
Ahre auf und stitzen den Halm. Zur Wurzel hin
nimmt der Druck zu. Deshalb stehen im unteren
Teil des Halmes die Nodien dichter.

Das Halmstiick zwischen zwei Knoten heif3t Inter-
nodium.

Selbst wenn der biegsame Roggenhalm von Ha-
gelschauvern oder Regenbden auf den Boden ge-
preft wird, richtet er sich wieder auf. An einem
der wurzelnahen Knoten beginnen besondere
Wouchsstoffe zu wirken.
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Diese Zdhigkeit des Roggengrases erinnert an
seine Ahnen - die wilden Berggrdser — die in den
ravhen Hochléndern von Afghanistan, dem nérd-
lichen lran und dem Pamirgebirge zu Hause
waren,

Dieses geniale Bauwerk der Natur kommt nur
zum Erliegen, wenn der Mensch es falsch pflegt.
In dem Bestreben, mdglichst hohe Ernten zu er-
zielen, wird oftmals ,Uberdingt”. Das heiBt nicht,
daf3 zuviel Dinger gegeben, sondern daf3 zu ein-
seitig gedungt wurde, vor allem mit Stickstoff (und
auch Kali). Deshalb findet man das meiste Lager-
getreide in den oberbayrischen und Schweizer
Viehwirtschaften. Hier ist es Brauch, viel Jauche
auf die Getreidefelder zu fahren, ohne aber den
hohen Stickstoffgehalt durch entsprechende Mine-
raldingergaben an Phosphaten und vor allem an
Kalk zu ergénzen. Der gleiche Fehler entsteht lei-
der auch oft bei der Mineraldingung, weil Phos-
phate knapp und teuer sind und der Kalk hohe
Transportkosten verursacht, Daraus ergibt sich
auch die grofie Bedeutung exakter Bodenanaly-
sen.

Die Windhochzeit des Roggens
Ein Roggenfeld gleicht dem anderen - so kénnte

man meinen. Und doch gibt es bei genauerer Be-
trachtung Unterschiede.
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Woéhrend das eine Feld gleichméfBlig lange Rog-
genhalme mit vielen groflen Ahren trdgt, stehen
auf dem Nachbarfeld die Halme unterschiedlich
durcheinander — grofle und kleine, dichte Ahren
und durftige.

Und das liegt nicht etwa am Boden, denn der ist
auf beiden Feldern der gleiche; und weder das
Dingen noch die Bodenbearbeitung kann man da-
fur haftbar machen, da auf dem ersten Feld mehr
Korn auf der gleichen Fléche gedeiht.

Wie ist das méglich?

Vielleicht kommt schon etwas Licht in die Sache,
wenn man weif3, daf3 das eine Feld mit einer Land-
sorte und das andere mit Elitesaatgut bestellt wor-
den ist. Aber dazu mufl man noch mehr wissen.
Roggenpflanzen entstehen wie die meisten Ge-
wdchse aus Samen, Der Samen entsteht wiederum
aus Bliten. Deshalb rechnet der Botaniker die Grd-
ser zu den Blitenpflanzen. Auch Gréser blGhen.
Eine Grasblite ist jedoch kaum mit der Blite eines
Apfelbaumes oder eines Veilchens zu vergleichen.
Und doch enthdlt sie alle Teile, die eine echte Blite
enthalten muB.

Der Fruchtknoten bildet den wichtigsten Teil auch
der Grasblite. Eingebettet in der Samenanlage
liegt hier die Eizelle, die erste Zelle der neuen
Roggenpflanze. Schitzend legen sich um den
Fruchtknoten die Spelze. Die Gueren Blitenspelze
tragen die langen Grannen, die Kelchspelze und
die inneren Spelze sind unbegrannt.
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Im Innern der Grasblite sitzen zwei kleine Schwell-
kérper, die die Blite 5ffnen. Zwischen den Spelzen
schieben sich zwei federartig verzweigte Narben
hervor, die durch den Griffel mit dem Fruchtkno-
ten verbunden sind. AuBBerdem gehdren zu einer
Roggenbliite noch die dinnen Staubbeutel, die an
einem langen Faden aus der Blite heraushdngen.
Sie enthalten den gelben Blitenstaub, auch Pollen
genannt.

Seit uralten Zeiten wiederholt sich Jahr um Jahr
der gleiche Vorgang. Die neue Roggengeneration
kann nur entstehen, wenn der Blitenstaub auf die
fedrige Narbe gelangt.

Wer aber beférdert ihn dorthin? Der Wind trégt
ihn von Pflanze zu Pflanze. An heifien, trockenen
Junitagen 6ffnen sich die Roggenbliten, und die
Fortpflanzung des Roggengrases beginnt wie in
jedem Jahr.

Héher steigt die Sonne am Himmel empor und er-
wdrmt die Luft. Die Staubbeutel an den Grasbli-
ten &ffnen sich am unteren Ende und kriimmen sich
I6ffelférmig. In die Hohlung des Léffels rieselt der
feine Pollen hinein.

Nur Bruchteile eines Millimeters mif3t ein Pollen-
korn, und doch sind in ihm wie unsichtbare Bau-
pléne alle Eigenschaften und Merkmale der
Pflanze enthalten, von der er stammt. Erbanlagen
nennt der Biologe diese ,Baupldne”, die von einer
Pflanze auf die andere Ubertragen ~ vererbt wer-
den.
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Der Wind, der Uber die Roggenfelder streicht, be-
wegt die Staubbeutel hin und her und verweht den
feinen Pollen. Neue Pollenkérner sickern nach, der
Wind trdgt auch sie davon, bis die Staubbeutel
leer sind.

Die Einzelbliten erzeugen grofle Mengen trok-
kenen und leichten Pollen. Schwefelgelbe Staub-
wolken trégt der Wind iber die Felder — ein sicht-
bares Zeichen fir die Windhochzeit des Roggens.
Millionen Pollenk&rner gehen auf die grofe Reise,
kilometerweit trigt sie mitunter der Wind, bis sie
irgendwo an dem feinen Netzwerk einer Roggen-
narbe hdngenbleiben.

Im fedrigen Netz der Narbe beginnt sich das ein-
gefangene Pollenkorn zu verdndern.

Tief in der Ahrenblite des noch reifenden Roggen-
“halmes entsteht die neue Roggenpflanze. Eine
Schale umhillt den Keimling und sein Nghr-
gewebe — das Roggenkorn ist fertig ausgebildet.
Schon nach einer kurzen Samenruhe kann es zu
einer neuven Roggenpflanze auskeimen.

Und wie sieht diese neue Pflanze aus?

Sie zeigt Merkmale und Eigenschaften der Mutter-
pflanze und des Pollenspenders. Da eine Roggen-
pflanze sich nicht selbst bestduben kann, erfolgt
eine stdndige Kreuzung unterschiedlicher Roggen-
pflanzen, die auf den benachbarten Feldern
angebaut werden. Und nicht immer werden die
positiven Eigenschaften und Merkmale der Eltern-
pflanzen in dem Samenkorn vereinigt - auch die
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Anlagen fur kleine Ahren, fir eine geringe Kérner-
zahl, kleine Halme und wenig Stroh sind vorhan-
den.,

So kann ein Roggenfeld einem Sammelkatalog fiir
~Roggenformen” gleichen. Diesem Feld fehlt die
ordnende Hand eines Ziichters. Ein solches Sorten-
gemisch bezeichnet man als ,Landsorte”. Und
Landsorten sind ertragdrmer als die Elitesorten.

Die Roggenschule von Petkus

Inden Ausldufern des niederen Flédmings,umgeben
von weiten Kieferwéldern und magerem, steini-
gem Sandboden, liegt eine der seltsamsten
Schulen — die Roggenschule von Petkus.
Wissenschaftler und Zichter, Menschen, die mit
Pflanzen umzugehen verstehen, sind die Lehrer an
dieser Schule, die Saatzuchtinstitut Petkus VEB ge-
nannt wird. Die Schiler sind — unzéhlige Roggen-
pflanzen.

Auf den Petkuser Versuchsfeldern entstehen neue
ertragreichere Roggensorten, die besonders fir
die sandigen trockenen Béden unserer Heimat ge-
eignet sind.

Wie aus einer ertragarmen, seit Jahrhunderten an-
gebauten Landsorte eine neue ertragreiche Elite-
sorte ,erzogen” wird, davon soll nun berichtet
werden.

Am Anfang der ,Erziehung” einer neuen Roggen-
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sorte steht das Zichtungsziel, so zum Beispiel die
Entwicklung einer neven Roggensorte, die beson-
ders widerstandsféhig gegen Diirre ist, auBerdem
noch schwere Ahren mit gro3en Kérnern trégt.
Die Ziichtungsarbeit beginnt damit, daf3 auf den
sandigen Versuchsfeldern des Petkuser Instituts
eine ertragarme Landsorte angebaut wird. Die
Roggenpflanzen wachsen heran, und die Ahren
schieben sich aus den Halmen. Noch hat sich nichts
gedndert ~ grofie und kleine Halme, schwere und
leichte Ahren mit dicken und dinnen Kérnern
stehen auf dem Versuchsfeld durcheinander — wie
eben bei jeder Landsorte auf irgendeinem Feld.
Wéhrend des Reifeprozesses der Ahren beginnt
die ,Erziehungsarbeit” des Zichters. Er nimmt aus
den Tausenden von Roggenhalmen die Pflanzen
mit den gréften Ahren und den saftigsten Sten-
geln heraus — er selektiert (er wéhlt aus — Selek-
tion=Auswahl, Auslese) den Roggen, wie es der
Wissenschaftler nennt. Der Zichter richtet sich bei
der Auswahl der Pflanzen nach den gestellien
Zichtungszielen.

Die so selektierten Elitepflanzen werden getrennt
gedroschen, ihre Samen sorgfdltig aufbewahrt.
Aber sie ergeben noch keine neue Sorte. In den
Samenkdrnern stecken bereits die Keimlinge der
ndchsten Planzengeneration. Sie enthalten Eigen-
schaften und Merkmale der Elternpflanzen. Die
Mutterpflanze, die die Kérner hervorbringt, ist
dem Zichter bekannt, unbekannt aber bleibt der
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Vater der ausgedroschenen Roggenkérner; denn
Roggen ist ein Fremdbestduber - das wurde be-
reits gesagt.

Erst wenn die selektierten Roggensamen im Boden
keimen und heranwachsen, zeigen sich auch die
vererbten Merkmale und Eigenschaften der un-
bekannten Pollenspender.

Ist die ndchste Roggengeneration auf den Ver-
suchsfeldern herangewachsen, beginnt die Pri-
fung fir die neuen Elitepflanzen. lhre Aussaat
wurde in kleinen Gruppen getrennt durchgefihrt.
In jeder der ,Klassen” sucht der Zichter die
schlechten Pflanzen heraus, die den Ziichtungszie-
len nicht entsprechen.

Aber selbst die Planzen, die jetzt das ,Klassen-
ziel” erreichen, das heifit, die weiter in der Ziich-
tung bleiben, ergeben noch keine neue bessere
Sorte. Witterungseinflisse und Bodenunterschiede
beeinflussen oft die einzelnen Pflanzen und zeigen
so ein falsches Bild.

Aulerdem kdnnen die positiven Pflanzen wie-
derum von dem Pollenstaub befruchtet worden
sein, der von den weniger guten Pflanzen stammt.

Deshalb wird der Roggen der ndchsten Genera-
tion noch einmal unter eine scharfe Kontrolle ge-
nommen. Der Wissenschaftler nennt das eine In-
dividualselektion (Individuum=Einzelwesen) mit
einer Nachkommenschaftsprifung. Das Saatgut
aus der einzelnen Roggendhre wird getrennt auf
einer Einzelparzelle mit der Hand ausgelegt. Oft
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liegen 5000 bis 10000 der kleinen Versuchsparzel-
len nebeneinander. Nun beginnt fir den Zichter
und seine Mitarbeiter eine mihevolle Zeit — denn
vom ersten Aufgehen der Saat bis zur Ernte der
Kérner mufd jede einzelne Pflanze beobachtet wer-
den. Zeigen zum Beispiel einige Pflanzen Welk-
erscheinungen, so werden sie sofort aus der Ver-
suchsparzelle entfernt, damit ihr Pollen keine der
Ubrigen Roggenbliten bestduben und so die An-
falligkeit gegen Dirre weitervererben kann. Auch
die Planzen mit den kleinsten Ahren werden noch
vor der Blitezeit ausgelesen. So reifen nur die
Roggenpflanzen zur Blite heran, die den gesteck-
ten Zichtungszielen entsprechen.

Die Planzen, die diese Prifungen erfolgreich be-
standen haben, werden geerntet und ausgedro-
schen. Aus ihren Ahren gewinnt man das Elitesaat-
gut.

Aber noch traut der Ziichter nicht den guten Eigen-
schaften und Merkmalen, die die gepriften Pflan-
zen zeigen. Noch meist zwei weitere Jahre lang
missen sie auf den Versuchsfeldern wachsen. Dann
erst ist eine neue Roggensorte entwickelt worden,
die in ihrer Ahrengréf3e und -lénge, in ihrer Wider-
standsféhigkeit gegen die Dirre und in der Stand-
form ein einheitliches Roggenfeld ergibt. Eine neve
Roggensorte hatihr ,Roggenexamen” bestanden.
Nun reist das Elitesaatgut in die Saatvermeh-
rungsgiter unserer Republik. Bald werden die
ersten Sdcke, gefullt mit den Kérnern der neuen
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Roggensorte, an die Landwirtschaftlichen Produk-
tionsgenossenschaften, Volksgiter oder an Einzel-
bauvern abgegeben. AuBBerdem wird in den Saat-
vermehrungsgitern die neve Sorte laufend geprift
und jede Pflanze, die aus der Sortenreihe tanzt,
vernichtet.

Bei dem Anbau von Elitesaat ist es allerdings
wichtig, da3 das Nachbarfeld nicht mit einer Land-
sorte bestellt wird. Sonst treibt der Wind den Pol-
len der Landsorte auf die Narben der Elitepflan-
zen, und nach wenigen Jahren ist aus der Elitesorte
wieder ein Sortengemisch geworden.

Wie wichtig es ist, Elitesaatgut anzubauen, zeigt
ein Vergleich der Ertrége. Eine Landsorte liefert
durchschnittlich je Hektar 15 bis 17 Doppelzentner,
wdhrend man von der Elitesaat auf der gleichen
Ackerflche bis zu 28 Doppelzentner ernten kann.

Rund um das Roggenbrot

Uber das Brotessen braucht man nicht viele Worte
zu machen —so scheint es. Aber — was ist eigentlich
Brot?

Zuerst einmal: Es gibt verschiedene Brotsorten -
Weif3- und Schwarzbrot, Knéckebrot und Pumper-
nickel, Vollkornbrot und Kuchenbrot. Jede dieser
Brotsorten wird aus zermahlenem Korn herge-
stellt — aus dem Mehl. Und vom Roggenmehl soll
hier die Rede sein.
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Roggenmehl besteht aus dem zermahlenen Rog-
gensamen. So ein Roggensamen enthélt 60 Prozent
Stdrke, 11 Prozent Eiwei3 und auflerdem noch
Fette, Vitamine ugd Faserstoffe. Nun sind diese
Stoffe im Korn nicht gleichméfig verteilt. In der
Mitte des Korns liegt fast die gesamte Stérke des
Samens, Der Muller spricht vom Mehlkern. Den
Mehlkern umschliefBen die anderen Stoffe: das Ei-
weif3, das Fett, die Vitamine und die Faserstoffe
der Schale. Aulerdem birgt der Samen noch den
Keimling.

Zu den Eiweifistoffen der Getreidesamen gehort
auch der Kleber. Von dem Klebergehalt des
Mehles héngt seine Backfshigkeit ab. Das Rog-
genmehl| enthélt wenig Kleber, ein Roggenmehl-
kuchen muB3 deshalb jeder Hausfrau mif3lingen.
Beim Mahlvorgang trennt sich der Keimling von
Schale und Mehlkern. Wéhrend aus dem Mehlkern
das Mehl entsteht, werden der Keimling und die
Schale zu Kleie zermahlen.

Der Kleiegehalt des Mehles bestimmt seine Farbe
und Verwendung. Mehl mit einer 100prozentigen
Ausmahlung enthdlt alle Bestandteile des Korns.
Dieses Mehl ist dunkel. Wird das Mehl nur zy 60
Prozent ausgemahlen, so enthélt es nur wenige
Bestandteile der Schale. Eine 30prozentige Aus-
mahlung des Roggensamens ergibt ein fast weies
Mehl.

Aus dem geschdlten Mehlkern der verschiedenen
Getreidesamen entstehen viele Nahrungsmittel:
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Gritze und GrieB, Flocken und Graupen. Grief3
und Gritze sind fein zerkleinerte Mehlkerne, wéh-
rend zum Beispiel die Flocken aus geschélten und
geddmpften Getreidesamen hergestellt werden,
die man danach walzt und wieder trocknet. Auf
diese Weise entstehen zum Beispiel auch die
Haferflocken. Aus dem Mehlkern der Roggen-
samen wird nur Brotmehl gemahlen.

Das Brot, das wir in jedem Béckerladen kaufen
kdnnen, besteht aus Mehl, das zu 60 bis 70 Prozent
ausgemahlen wird. Aber gesinder als dieses
Haushaltsbrot ist das fast schwarze Vollkornbrot,
das man aus dem ,vollen” Korn herstellt. Die darin
enthaltene Kleie gibt dem Vollkornbrot einen
héheren N&hrwert.

1917 rettete die Kleie in Dédnemark viele Menschen
vor einer Hungerkatastrophe. Damals blockierte
England die Lebensmittellieferungen fir Ddne-
mark. Der dé&nische Arzt Hindhede sorgte fir eine
Verminderung des Schweinebestandes, um die
Futtermittel und vor allem die Getreidekleie der
menschlichen Erndhrung zuzufihren. Die Kleie,
die vorher als Mastfutter verwendet wurde, af}
man jetzt auch im ddnischen Vollkornbrot.
Durch den zwei- bis dreistindigen Backvorgang
gehen dem Vollkornbrot allerdings die Vitamine
verloren. Das wichtigste Vitamin ist B1, das wir be-
reits bei der Betrachtung des Reises kennenlern-
ten.

Aus dem Norden Europas ist eine Brotform einge-
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wandert, in der alle Vitamine erhalten bleiben.
Dieses Brot hat sich Uber die Jahrtausende aus
dem alten Fladenbrot entwickelt, das schon zur
Steinzeit gegessen wurde. Es ist das Knéickebrot.
Das Knéickebrot ist deshalb so gesund, weil es viel
Eiweif3 enthdlt und nur geringe Wassermengen.
Seine knusprige Hdrte zwingt den Menschen zu
grindlicherem Kauen, und ,gut gekaut ist halb
verdaut”.

DerTeig fir das Knédckebrot wird aus 100prozentig
ausgemahlenem Roggenmehl hergestellt und
béckt nur acht bis zehn Minuten. In Schweden bak-
ken noch viele Hausfraven selbst das Kndickebrot
fur die ganze Familie. Es wird zu grofien runden
Fladen geformt, die in der Mitte ein Loch haben.
Die gebackenen Brote werden auf ein Stiick Holz
~gefddelt’. Monatelang héngen sie an der Zim-
merdecke, ohne sich zu verdndern; denn Knécke-
brot ist jahrelang haltbar.

Das dunkelste aller Brote ist der Pumpernickel, der
aus Westfalen stammt. Grof3 und schwer sind die
Pumpernickelbrote - 15 bis 20 Pfund wiegen sie
durchschnittlich.



GERSTE-KORN DES NORDENS
UND DER OASEN

Dicht an der Grenze des nérdlichen Polarkreises
dehnen sich Getreidefelder. Kurz ist hier der Som-
mer und dirftig der Boden, aber die Gerste ge-
deiht dort noch. Sie ist das geniigsamste Kulturgras
unserer Erde und reift von allen Getreidearten
am schnellsten. Sie gelangt selbst dort zur Reife,
wo Roggen und Weizen nicht mehr wachsen kén-
nen. Aber — die Gerste ist auch ebenso ein Korn
der grofien Trockengebiete unserer Erde. lhre
Halme stehen in den sonnendurchglihten Oasen
Zentralafrikas, auf den ausgedehnten Steppen
und Hochldndern Asiens und in den Diirregebie-
ten des nordamerikanischen Westens. In den wuch-
tigen Cordilleren klettert die Gerste 3000 Meter
hoch bis dicht an die Schneegrenze heran — 3000
Meter hoch! Wir finden sie auch in den Gebirgen
Europas tberall dort, wo die Vegetationszeit fir
andere Getreidearten zu kurz ist: in den Alpen, im
Bayrischen Wald, im Erzgebirge usw. Aber auch
diese Getreideart hat eine Schwdche — sie kann
kein feuchtes Klima vertragen.

Gerste - das ist eines der &ltesten Kulturgréser der
Erde. Sie wanderte auf den uralten ZugstraBBen
der Menschen vom Orient her iiber Europa, Afrika
und Asien nach Nord- und Sidamerika ein. Selbst
der begehrie kleberreiche Weizen und der an-

142



/,,,- s..a

—

/%’, |f{’/

Gerste: Wilde Gerste, zweizeilige und vielzeilige Saatgerste



spruchslose Roggen konnten das Gerstengras
nicht vollstdndig aus seinen alten Anbaugebieten
verdrdngen.

Eine Gerstendhre 58t sich leicht vom Weizen und
Roggen unterscheiden. Die dichtesten Spelze mit
den ldngsten Grannen umhillen ein Gerstenkorn.
Wenn die Kérner aus den Ahren gedroschen wer-
den, behalten sie die Spelze, die erst der Mahlvor-
gang abschleifen kann.

Mannigfaltig sind die Formen, die der Mensch in
den Jahrtausenden aus dem Gerstengras gezich-
tet hat. Schon zwischen den Resten der Pfahlbau-
ten aus der jingeren Steinzeit fand man eine dicht-
dhrige sechszeilige Gerstenform. Unter der Herr-
schaft der Pharaonen wurde vor rund 4000 Jahren
in Agypten die lockere vierzeilige Gerste ange-
baut, die erst viel spédter in anderen Teilen der
Erde bekannt wurde.

Erst im dritten Jahrhundert unserer Zeitrechnung
standen auf den Feldern Griechenlands und
ltaliens die schlanken Ahren der zweizeiligen Som-
mergerste — eine Gerstenform, die als Braugerste
sehr begehrt ist.

Die Ahnen aller Gerstenformen aber stammen aus
den Hochléndern Vorderasiens. Von hier aus wan-
derten sie mit dem Emmer, dem Einkorn und dem
Dinkelweizen in den Ton- und Bastgefdfien der
ackerbauenden Vélker vom Osten her nach Mittel-
europa.

Die Gerste hat einen grolen Nachteil - ihr Korn
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enthdlt nur Spuren von Kleber. Aus Gerste allein
lassen sich deshalb keine hochgewdlbten Brot-
laibe formen. Nur die am nérdlichsten lebenden
Vélker backen noch heute aus dem bitteren Ger-
stenmehl ein flaches festes Fladenbrot.

Und dennoch hat sich die Gerste die ganze Erde
erobert. Schuld daran tragen die - Biertrinker.

Das flissige Brot

Bier — dieses Getréink hat sich die ganze Erde er-
obert. Bier trinken die Indianer am Rio Mamorg in
den dichten Urwéldern Brasiliens — Bier trinken
die Neger am Kongo, Bier trinken die Bewohner
Europas.

Die Agypter tranken es schon vor fast 5000 Jahren.
Auch die Germanen kannten das Bier.

Aus Hopfen und Malz stellt der Braver in Europa
dieses Getrdnk her. Das Malz gewinnt er aus den
Kdrnern der zweizeiligen Gerste. In riesigen Bot-
tichen &t der Brauver die Gerstenk&rner vorkei-
men, Das entstandene Grinmalz wird gedarrt, das
heiBt, es wird auf 50 bis 100 Grad Celsius erhitzt.
Durch das Darren wird der Keimprozef3 unterbro-
chen. Gleichzeitig werden dabei Geschmacks- und
Farbstoffe erzeugt, die die Art des Bieres bestim-
men. Helles Bier entsteht beim Darren unter nie-
deren Temperaturen, héhere Darrtemperaturen
geben dem Bier eine dunkle Farbe.
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Nun wird das gedarrte Malz geschrotet und ge-
langt anschlieBBend in die Maischbottiche. Heifles
Woasser laugt die Maische (die Mischung) aus. Die
so entstandene Wiirze mischt der Brauer mit Hop-
fen und kocht beides in der Brau- oder Wirz-
pfanne auf. Der Hopfen, eine Schlingpflanze,
macht das Bier haltbar.

Die Brauereien sind die gréfiten Gerstenverbrau-
cher der Erde. Wenn an heiflen Sommertagen eine
gut gekihlte Malzbierflasche auf dem Mittags-
tisch steht, dann denkt mancher vielleicht an die
malzspendende Gerste.

Eine Tasse Malzkaffee und noch allerlei aus
dem Kiichenschrank

Wenn die Erntezeit in unserer Heimat herange-
kommen ist, stehen auf den Feldern die Roggen-
garben, nur selten mischen sich die goldgelben
Weizenhocken dazwischen — aber noch seltener
stehen Gerstenpuppen aufgebaut. Und doch wird
auf der Erde genausoviel Gerste wie Roggen ge-
erntet. Zwei Drittel der Weltgerstenernte wéchst
auf den Feldern Europas, das restliche Drittel er-
zeugen Nord- und Sidamerika und noch andere
Teile unserer Erde.

Nicht alle Gerstenkérner wandern in die Bottiche
der Brauereien — auch in den Kiichenschrénken fin-
det man sie in vielerlei Formen wieder.

146



In England und den skandinavischen Léndern if3t
man zu Mittag Suppen aus Gerstengritze. Auch in
der Sowijetunion, in Ching, Japan und Indien ist
die Gerste ein Nahrungsmittel geblieben. Bei uns
nahmen im Mittelalter die Gerstenfelder groere
Teile der Ackerbaufléchen ein.

Nicht nur das Bier stammt aus der Gerste, auch der
Kaffee — allerdings nur der Malzkaffee, den man
spottisch auch ,Spitzbohnenkaffee” nennt oder
Mukefuk = Mocca faux (falscher Mokka). Er wird
aus gerosteten Gerstenkérnern hergestellt.

In den Léndern rund um das Mittelmeer treibt die
Gerste viele Eselchen und auch Pferde an. Dort ist
sie ein begehrtes Futtergetreide. Wdhrend der
Mast fittert man bet uns die Schweine auch mit
Gerstenschrot. So liefert uns die Gerste schliellich
noch Speck, Schmalz und Leberwurst.



VOM GRAS,
DAS KEIN BROT SEIN KANN

Wenn die Sommersonne scheint, wandern mein
Sohn Micha und ich oft auf die Wiesen hinaus, die
an unseren Garten grenzen. Es ist erstaunlich, was
man alles auf einer Wiese entdecken kann - man
muf nur die Augen offenhalten.

Neulich biickte sich Micha und pfliickte ein Gras
ab, das mit spdrlichen Rispen am Wiesenrand
stand.

»Vati, wie kommt Hafer auf die Wiese?”

Ja - wie kommt eine Haferpflanze auf die Wiese?
Das ist doch leicht zu erkldren. Entweder hatte
dort jemand ein Haferkorn verloren, oder in der
Néhe der Wiese stand im letzten Jahr ein Hafer-
feld.

Aber so einfach war es doch nicht, denn Michas
Fund war gar kein Hafer ~ kein Kulturhafer, wie er
auf den Feldern steht, sondern eine Wildpflanze -
Avena fatua, der Flughafer. Dieser Flughafer ist
das einzige wilde Getreidegras unserer Heimat.
Es wdchst an Wiesen- und Feldrdndern, und seine
Frichte fallen bei der Reife einzeln ab.

Der Flughafer ist wahrscheinlich nicht die Stamm-
form der Kulturhafersorten. Der gezichtete Hafer
hat viele Ahnen, und die meisten von ihnen sind
in Westasien beheimatet. Die Botaniker vermuten
jedoch, daf3 der eingewanderte Kulturhafer auch
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mit unserem einheimischen Wildhafer eingekreuzt
wurde.

Erst spdt in der Geschichte des Ackerbaus tauch-
ten die hdngenden Ahren des Hafergrases auf den
Feldern unserer Ahnen auf. Und die Sicheln, die
die ersten Haferfelder schnitten, waren schon
Bronzesicheln.

Als Unkraut im Emmer kam der Hafer zuerst auf
die Felder Europas. Noch heute kommt Unkraut-
hafer in den Emmergemischen vor.

Er weist alle Formen auf, die auch der geziichtete
Kulturhafer inzwischen entwickelte. Bei den Kelten,
Germanen und Slawen bildete der Hafer ein wich-
tiges Nahrungsgetreide. Er drang iber die Alpen
bis zu den Gestaden des Mittelmeeres vor. Auch
auf den englischen Inseln fafite dieses Getreide
Wourzeln.

Nur ein Teller Haferflocken

In erster Linie ist der Hafer ein Treibstoff. Das
mag wie eine Lige klingen, aber der Hafer treibt
lebende Motoren — unsere Pferde némlich. Das
Pferd war in der Vergangenheit fir den Menschen
unentbehrlich. Es zog den Pflug und den Wegen,
war fir ihn genauso wichtig wie die Dampfma-
schine und spdter Eisenbahn und Auto. Die Pferde
waren bisher auch die gréfiten Haferverbrau-
cher der Erde.
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Pferde sind die ,Schwerarbeiter” unter den Haus-
tieren. lhre Kréfte wachsen durch den Hafer. Kein
anderes Korn unter den Getreidegrdsern kann so
stark machen.

Und warum vermag das gerade der Hafer?

In dem ldnglichen Haferkorn sind mehr Eiweif3,
Fette und Vitamine enthalten als in jedem anderen
Weizen-, Roggen- oder Maiskorn. Hafer enthdlt
13 bis 17 Prozent Eiweif3 und 6 bis 8 Prozent Fett.
Die Wissenschaft mifit die Bedeutung eines Nah-
rungsmittels fir den Menschen nach dem ,Brenn-
wert”. Als MaB dient dazu die Kalorie - kurz cal
geschrieben. Eine Kilogrammkalorie ist die Ener-
giemenge, die ein Liter Wasser um ein Grad Cel-
sius erwdrmt,

Ein Kilogramm Haferflocken erzeugt 4300 bis 4400
Kilogrammkalorien, ein Kilogramm Weizen- oder
Roggenmehl nur 4100 bis 4170 Kilogrammkalo-
rien. Also ist Hafer ein besserer ,Treibstoff”.
Auflerdem enthdlt Hafer wichtige Vitamine -
Stoffe, die fir den Ablauf der Lebensvorgdnge im
menschlichen und tierischen Kérper unentbehrlich
sind. Noch heute sind Haferflocken und Hafermark
eine besonders gute Kranken- und Kinderkost.
Und von jemandem, der Ubermiitig seine Kréfte
erprobt, sagt man, daf3 ,ihn der Hafer sticht”.

Bis in das Mittelalter hinein bildete der Haferbrei -
das ,Habermus” - eine der wichtigsten Speisen
unseres Landes. Den Rémern war der Hafer nur als
Viehfutter bekannt. Erst Plinius, ein rémischer Ge-
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lehrter, berichtete seinen erstaunten Landsleuten,
daf3 die Germanen jenseits der Alpen den Hafer
aflen.

Hafer ist die anspruchsloseste Getreideart — was
den Boden angeht. Er gedeiht bei uns Gberall dort,
wo schlechter, dirftiger Boden den Anbau an-
derer Getreidearten unméglich macht. Allerdings
braucht der Hafer im Gegensatz zur Gerste reich-
liche Niederschldge.

Die wichtigsten Haferanbaugebiete der Erde lie-
gen in der UdSSR, in den USA, in der DDR und der
Volksrepublik Polen. Das Land mit dem gréfiten
Haferverbrauch fir Erndhrungszwecke ist heute
England.



DER ARME VETTER
DER BERUHMTEN GRASER

Das Negerkorn

Im Niam-Niam-Gebiet in Afrika érzéhlt man sich
eine Geschichte. Sie ist sehr alt,und seit Hunderten
von Jahren wird sie immer wieder in den Hutten
der Neger gern gehort.

Antilope, Affe und Leopard hatten sich einmal zu-
sammengetan. Sie fielen in die Hirsefelder der
Neger ein und fraBBen sich satt - tagaus und tag-
ein. Die Hirsefelder der Menschen wurden kleiner
und kleiner. Da endlich wehrten sich die Menschen.
Sie jagten Antilope, Affe und Leopard. Aber -
Affe konnte behende und flink auf die B§ume ent-
kommen und lachte die Menschen aus. Antilopes
schnelle Beine trugen sie wie der Wind iber die
Steppe, und die Menschen konnten sie nicht er-
reichen. NurLeopard konnte weder auf dieBdume
entflichen noch mit schnellen Spriingen wie Anti-
lope iber die Steppen fliegen. Er duckte sich in
ein Hirsefeld, und die Menschen fanden ihn. Sie
fesselten Leopard und trugen ihren Feind in das
Dorf.

Leopard weinte. Da sagten die Menschen zu ihm:
~Du kannst wieder frei sein, und wir zerschneiden
deine Stricke, wenn du unsere Hirsefelder be-
wachst und sie schiitzt vor Antilopen und Affen!”

153



Leopard versprach es. Seit dieser Zeit frifit kein
Leopard mehr Hirse — er jagt Affen und Anti-
lopen!

Gespannt lauschen die dunkelh&utigen Jungen
und Mddchen, wenn dieses uralte Negermdrchen
erzdhlt wird; denn vieles davon erleben sie selbst
noch.

Der kleine Urembanja und sein Bruder Abenda,
der freche Bubakr und die flinke Reo ziehen tdg-
lich hinaus in die Hirsefelder und bewachen das
Brot des Dorfes. Sie sammeln schon am Abend
kleine Steine und Erdklumpen, um damit die Affen
zu vertreiben. Die Kinder schwenken ihre Holz-
rasseln, wenn Antilopen und Warzenschweine in
die Felder dringen. Oder sie klatschen in die
Hénde und schreien, um die zahllosen Schwérme
von Zugvégeln zu verjagen, die in die Hirsefelder
einfallen.

Ertdnt aber aus der Ferne das Fauchen des jagen-
den Leoparden, schweigen die Kinder still, denn
die Raubkatzen sind ihre Helfer. Bei allen acker-
bauenden Negerstdmmen werden die Leoparden
geschiitzt — geschiitzt wegen der Hirse.

Hirse — das ist das Korn vieler Negerstimme
Afrikas. Und eine vernichtete Hirseernte bedeutet
fur sie Hunger und Not.

Anders sehen die Hirsefelder in Afrika aus als die
sich weithin dehnenden Roggen- und Weizen-
meere unserer Heimat. Bis zu vier Meter hoch
wdchst die Hirse, Grofle einseitig iberhdngende
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Rispen neigen sich, gefillt mit vielen kleinen
Kornern.

Wiéhrend der Trockenzeit ziehen die Ménner des
Dorfes aus und brennen riesige Fléchen der Steppe
oder des Urwaldes nieder. Am folgenden Tag ent-
fernen die Fravuen mit Grabstécken die Wurzeln
der Bdume, Strducher und Gréser. In manchen
Gegenden Afrikas wird ein einfacher Holzpflug
von Ochsen durch den Boden gezogen. Das ist
wieder Mdnnerarbeit. Beginnt die Regenzeit,
bringen die Frauen die Saat in die Erde. Die Aus-
saat der Hirse erfolgt in Absténden von ein bis
zwei Wochen. Das hat seinen guten Grund. Wéh-
rend der Regenzeit féngt das Hirsekorn in den
Speicherkérben und -hiitten an zu schimmeln. Und
so ist es besser, wenn des 6fteren geerntet werden
kann.

In den Savannengebieten um den Aquator wird
wéhrend der Regenzeit der Boden zweimal mit
Hirse bestellt.

Das Dingen des Bodens ist vielen Negerstém-
men unbekannt. So dauert es beim Steppenboden
nur zwei bis drei Jahre, bis der Boden ausgelaugt
ist und die Erirége geringer werden.

Wieder missen Steppengebiete abgebrannt wer-
den, um neue Acker zu gewinnen. Waldboden er-
néhrt vier bis finf Jahre die grofien Hirsepflanzen.
So kann in den Ackerbaugebieten Afrikas ein
Quadratkilometer Bodenfldche nur etwa 200 Men-
schen erndhren - trotz der doppelten Ernten.
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Ein Getreide wird verdréingt

Kein Mensch ahnt, daB unsere begehrte und un-
entbehrliche Kartoffel ein Pflanzenverireiber ist.
Sie verjagte die Hirse und brach die Herrschaft
des Hafers; denn diese beiden Getreidearten
fillten die Teller unserer Vorfahren zu den Haupt-
mahlzeiten, bis die Kartoffel, dieser Einwanderer
aus dem fernen Amerika, beide von den Feldern
und Kochtépfen verdréngte.

Schon die Wanderbauern der Steinzeit kannten
die Hirse. In Mitteleuropa wurden zur Steinzeit
zwei Arten angebaut - die Rispenhirse und die
Kolbenhirse. Wéhrend die Kolbenhirse auf das
Alpengebiet beschrdnkt blieb, reichte der Anbau
der Rispenhirse bis weit nach Norden. In den
afrikanischen Gebieten wird die Sorghumbhirse an-
gebaut, deren Rispen dichte Bischel bilden, wéh-
rend die Kolbenhirse in lange, borstige Rispen
ausléuft.

Aber auch im Siden der Sowjetunion (Aserbai-
dshan, Grusinien) und in der Volksrepublik China
ist die Hirse nicht unbekannt. Schon vor 5000 Jah-
renwurde sie vonden chinesischen Wirdentrdgern
unter feierlichen Zeremonien ausgesét, und noch
heute ist sie vom Mittagstisch nicht ganz ver-
schwunden. Die Sorghumhirse hatauchindennord-
amerikanischen Gebieten Fuf3 fassen kénnen.
Alle Hirseformen unserer Erde stammen aus Zen-
tralasien — das Gebiet, das auBBer dem Mais alle
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bekannten Getreidearten hervorgebracht hat. Von
der Jungsteinzeit bis zum spéten Mittelalter war
die Hirse neben Hafer und Weizen die Haupt-
frucht der Landwirtschaft. Der Hirsebrei blieb die
Nahrungsquelle der Armen, bis er von der bil-
ligeren und ertragreicheren Kartoffel abgelst
wurde.

In der DDR wird das Hirsegras heute nur noch
selten angebaut, wéhrend es in vielen tropischen
Ldndern immer noch ein wichtiges Nahrungsmittel
ist.

Die Hirse liefert nicht nur einen siiBen Brei, sie 1&63t
sich auch verbacken, allerdings nur mit Weizen-
mehl vermischt. Die Bewohner Mittelafrikas
brauen aus der Hirse das Pombe, ein Hirsebier,
das gern getrunken wird. Mit dem Hirsestroh
lassen sich Décher decken — und nicht zuletzt leben
viele Kanarienvdgel in den Kéfigen von den Hirse-
kérnchen.



BROT FUR ALLE HATDIE ERDE

~Es gibt zu viele Menschen auf der Erdel” Diese
Ansicht vertrat der englische Geistliche Robert
Malthus gegen Ende des 18. Jahrhunderts. Die Be-
vélkerung unserer Erde wdichst schneller, als Nah-
rungsmittel geschaffen werden kdnnen. Also droht
der Menschheit eine Welthungerkatastrophe.”
Dieses distere Zukunftsbild zeichnete Malthus
seinen Zeitgenossen. Und fast schien es so, als
sollte Malthus recht haben; denn Uiberall herrschte
zu seiner Zeit der Hunger. In den englischen In-
dustriestddten hungerten die Arbeiter und ihre
Familien. In den Elendsvierteln von London und
Manchester herrschte eine unglaubliche Not. Die
englische Krankheit, die Rachitis, wiitete unter den
Kindern der Armen.

Und Malthus predigte den Hungernden: ,lhr habt
zu viele Kinder. |hr seid selbst schuld an eurem
Hunger; denn die Erde hat eben nicht genug Brot
fur alle!”

Die besitzenden birgerlichen Schichten - die
Fabrik- und Handelsherren und die Gro3grund-
besitzer — machten sich diese Anschauung schnell
zu eigen. Nun konnten sie beweisen, daf3 die Not,
der Hunger und das Elend der Arbeiter nicht durch
die geringen Léhne, durch Ausbeutung und Unter-
driickung entstanden - sondern durch die Arbeiter
selbst. Ja — Malthus' Sétze wirkten so weit, daf3 die
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englische Regierung sie benutzte, um ihre grau-
same Kolonialpolitik in Indien und Afrika, in
Kanada und Australien zu rechtfertigen; denn -
der Stdrkere hatte das Recht, den Schwachen zu
bekriegen und auszubeuten. Es ging ja um das
Brot, das zuwenig auf der Erde war - so meinten
die Englénder.

AlsIndien noch unter englischer Kolonialherrschaft
stand, suchten Hungerkatastrophen das Land wie-
der und wieder heim. Zynisch erklérte ein Eng-
I&nder: ,Die letzte Hungerkatastrophe in Indien
(1943) war ein Fehlschlag. Sie hat nur drei bis vier
Millionen Menschen getdtet und bleibt damit weit
hinter der Geburtenrate zuriick!”

Die amerikanischen Wissenschaftler Voigt, Pirsen
und Harper forderten die Ausarbeitung eines
~Programmes zur Verminderung der Bevdlke-
rung”. Russel, ein anderer amerikanischer Wissen-
schaftler, meinte, daf3 die Bevélkerung der Erde
auf 500 Millionen vermindert und die Einwohner
Europas auf die Hélfte reduziert werden miten,
damit der Hunger auf der Erde gebannt wird. Mit
diesen Anschauungen versuchen die Kapitalisten
die Vernichtung von Hunderten von Millionen
Menschen durch Atombomben zu rechifertigen.
Mit der Atombombe gegen den Hunger - das ist
ein grausames Zukunftsbild, das die kapitalistische
Gesellschaftsordnung der Menschheit zeichnet.
Wie aber steht es nun wirklich um die Ansichten
von Robert Malthus?
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In der Steinzeit ziichteten die Wanderbauern aus
den Wildgrdsern ertragreichere Pflanzen - die
ersten Getreidegréser. Die Steinzeitbavern wdhl-
ten schon den besseren Boden fir die Aussaat.
Bis etwa in das sechste Jahrhundert hinein gab es
in Mitteleuropa die sogenannte wilde Graswirt-
schaft. Der Boden wurde mit einer Getreideart so
lange bestellt, bis er ausgelaugt war. Die Wild-
grdser Uberzogen dann wieder den Acker und
machten ihn zur Weide.

Schon im frihen Mittelalter fanden die Bauern eine
neue Methode, um dem Boden h&here Ertrdge ab-
zuringen. Sie teilten ihr Land in drei Felder auf.
Auf dem ersten Feld stand Sommergetreide, auf
dem zweiten Wintergetreide, wéhrend das dritte
Feldbrach liegenblieb. Jahr um Jahr wechselten die
Brachfelder. Diese Dreifelderwirtschaft betrieben
die Bauern Mitteleuropas bis an die Schwelle des
19. Jahrhunderts und noch bis ins 20. Jahrhundert
hinein. Aber die Bevdlkerung wuchs weiter — der
Boden muBte hdhere Ernten hergeben.

Albrecht von Thaer (1752-1828) fand einen Aus-
weg. Nach seinem Plan wurde nun auch die Brache
bebaut, dieses Fruchtfolgesystem ist allgemein als
verbesserte Dreifelderwirtschaft bekanntgewor-
den. Durch die besseren Fruchtfolgen wurde der
‘Boden nicht mehr einseitig ausgelaugt. Der Anbau
von Hackfrichten, besonders Kartoffeln und
Riben, zwang die Bauern, den Boden tiefer zu
pfligen; die Ertrége stiegen merklich.
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Neue Landmaschinen wurden erfunden - der
Untergrundpflug, der Héufelpflug, der Kultivator
und andere. Sie trugen dazu bei,daB durch griind-
lichere Bodenbearbeitung die Ertrdge weiter
stiegen.

Einen entscheidenden Aufschwung in der Agrar-
produktion aber fuhrte Justus von Liebig herbei.
1835 erschien sein Hauptwerk, das die grof3e Be-
deutung der mineralischen Salze fir die Pflanzen
nachwies. Liebig wurde zum Begrinder der moder-
nen Dingelehre.

Er erforschte die Anspriiche der einzelnen Pflanzen
an den Boden und stellte Dingetabellen auf.
Und die Ergebnisse waren erstaunlich. Wéhrend
vorher auf einem Hektar Ackerfléche 13 Doppel-
zentner Weizen geerntet wurden, brachte der
gleiche Acker jetzt 24 Doppelzentner hervor. Die
Roggenernten stiegen nach Liebigs Diingemetho-
den auf das Doppelte.

Und was hatte Liebig mit den Ansichten von
Malthus zu schaffen?

Noch waren keine hundert Jahre vergangen. Die
Bevélkerung Europas hatte sich um das Zweiein-
halbfache vermehrt - eine beachtliche Zahl - aber
die Ernten auf den europdischen Feldern waren
um ein Vielfaches gewachsen.

Und doch gab es hungernde Menschen in Europa
und in den anderen Erdteilen. Daran aber trugen
weder das Getreide noch der Boden Schuld, son-
dern ein Feind der Menschheit: Der Kapitalismus -
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die alte, léngst Uberlebte Gesellschaftsordnung,
die in besonderem Mafle von der Ausbeutung der
arbeitenden Menschen lebt. Die Menschen in den
kapitalistischen Léndern hungern nicht, weil zu-
wenig Nahrung vorhanden ist - sie hungern, weil
ihr Verdienst zu karg und die Preise fiir die not-
wendigen Lebensmittel zu hoch sind. Dieses un-
gesunde Verhdltnis hat sich so entwickelt, weil die
arbeitenden Menschen, die die Werte schaffen,
nicht im Besitz des Grgnd und Bodens, der Roh-
stoffe, der Fabriken, kurz aller Produktionsmittel
sind.

Und doch ist die Zukunft der Menschheit hell - der
Sozialismus hat den Hunger besiegt. In der Sowjet-
union und den anderen sozialistischen Léndern
unserer Erde steigen Jahr um Jahr die Ernte-
ertrdge. Und das hat mehrere Griinde.

In den sozialistischen Ldndern gehéren der Boden
mit seinen Schédtzen und die Maschinen den Men-
schen, die mit ihnen arbeiten. Die Menschen sind
daran interessiert, dem Boden die hdchsten Er-
trége abzuringen, weil die Gewinne ihnen selbst
zugute kommen. Ein Staat, der von Arbeitern und
Bauern regiert wird, wirtschaftet nach einem festen
Plan, der die immer bessere Befriedigung der
Bedirfnisse aller Menschen sichert. Bei der Vertei-
lung der Mittel, die der Staat zum Ausbau der
Wirtschaft aufwenden kann, steht die Schwerindu-
strie an allererster Stelle, weil sie auch das Mate-
rial fir die Landmaschinen und Traktoren liefern
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muf, die dem Bauern das Leben erleichtern und
es ihm ermdglichen, immer gréflere Mengen von
Nahrungsmitteln zu erzeugen.

Und mit der industriellen Basis wuchsen die
Maschinen-Traktoren-Stationen, von Finfiahrplan
zu Funfjahrplan stiegen die Mittel, die der Staat
der Arbeiter und Bauern fir die Verbesserung
der Landwirtschaft aufwendet und aufwenden
konnte.

Ein sozialistischer Staat gibt einen grofien Teil des
Staatshaushaltes fir die 2ﬁchfung neuver ertrag-
reicher Kulturpflanzen, fir die Einrichtung von
landwirtschaftlichen Forschungsstellen, fir den
Bau neuartiger Landmaschinen und fir die Aus-
bildung der Bauern zu Agronomen, Viehziichtern
und Pflanzenspezialisten aus. So ist in diesen
Ldndern eine friedliche Entwicklung gesichert, so
wird die menschliche Ernshrung unter Wahrung
des Friedens in der Welt bis weit in die Zukunft
hinein gesichert sein.

Weite Gebiete der Erde kénnen noch nutzbar
gemacht werden. Nur 10-12 Prozent der kultur-
fahigen Béden werden bisher bebaut, und von
ihnen wiederum wird nur ein ganz kleiner Teil
richtig gepfligt und bearbeitet. Schon allein da-
durch ist es méglich, die Nahrungsmittelproduk-
tion erheblich zu steigern. Nur in geringem Um-
fang wird z. B. bei den bewirtschafteten Fléchen
Mineraldinger verwandt. In den Niederlanden,
in D&nemark und auch in einigen anderen Ldndern

164



ist dadurch'die Menge der erzeugten Nahrungs-
mittel vervielfacht worden.

Seit einigen Jahren wissen jedoch die Wissen-
schaftler, daf3 es nicht nur darauf ankommt, den
Pflanzen den richtigen Diinger in ausreichender
Menge zu verabreichen, sondern auch im giinstig-
sten Moment des Wachstums. Mit Hilfe radioaktiv
gemachter Dingemittel (Radioisotope), die in
jedem Moment wie ein feiner Sender ihren Stand-
ort im Innern der Pflanze verraten, wenn man
einen Geigerzdhler in die Ndhe bringt, kann man
diesen Zeitpunkt ermitteln. So ist z. B. bekannt-
geworden, daf3 Getreide, wenn es niedrig steht,
besonders viel Dingemittel bendtigt und daf3 Kar-
toffeln wéhrend des ganzen Wachstums gleich-
mdBig Phosphor beziehen. AuBerdem wissen wir,
wann den bestimmten Pflanzen die Mineralstoffe
auf die Blétter gesprisht und wann an die Wurzeln
gebracht werden missen, damit sie sich richtig er-
néhren und uns viele Frichte liefern.

Friher arbeitete ein Mensch sein ganzes Leben
daran, eine neuve Pflanzenkreuzung erbfest zu
machen. Heute besteht die Mdglichkeit, schon in
kurzer Zeit neve Formen zu zichten. Die Pflanzen
werden mit Radioisotopen bestrahlt. Dadurch ver-
dndert sich der Zellenaufbau. So entwickelte man
neve Hafersorten, die gegen die gefdhrlichsten
Krankheitserreger, den Flugbrand und den
Schwarz- und Braunrost auflerordentlich wider-
standsfdhig sind.
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Sowijetische Vermessungstechniker bei vorbereitenden Arbeiten fir einen
Kanalbau zur Bewdsserung der Waste

Der Mensch wird also in absehbarer Zeit die
Lebensvorgénge in der Pflanzenwelt nach Bedarf
lenken kénnen, so dafd die Nahrungsmittelproduk-
tion im groBen Umfang erh&ht werden kann.
Aber schon ohne diese neueren wissenschaftlichen
Erkenntnisse, allein durch die volle Anwendung
der bisher benutzten Mittel, kann die mehrfache
Anzahl der gegenwdrtig auf unserer Erde leben-
den Menschen reichlich ernéhrt werden.

In der Sowjetunion, wo man aus Wiusten frucht-
bares Land macht, wo man riesige Gebiete in
Sibirien und Kasachstan, die der menschlichen Er-
ndhrung bisher verschlossen waren, unter den
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Pflug nimmt, wurden im Jahre 1958 Rekordernten
erzielt. 82 Milliarden Pud (1 Pud = 16,38 kg)
wuchsen auf den Feldern heran. Gegen Ende des
Siebenjahrplanes soll die Getreideernte auf
jGhrlich 10-11 Milliarden Pud ansteigen. Die Er-
zeugung von Baumwolle, Zuckerriiben, Flachs,
Gemise und Obst soll vergréfiert, die Erzeugung
von Fleisch verdoppelt und die Milchproduktion
um 70 bis 80 Prozent gesteigert werden.

Fir die Neulandgewinnung stellt der Staatshaus-
halt der Sowjetunion ein Finftel seiner Gesamt-
ausgaben zur Verfigung.

Das seit 1930 in den USA geplante Columbia-Pro-
jekt sah vor, 400000 Hektar fruchtbaren Lava-
bodens zu bewdssern, Bis 1949 hat man jedoch nur
340 Hektar nutzbar gemacht. Dafir aber wurden
in die Stauddmme zwei Generatoren eingebaut,
die das Atombombenwerk Hanford mit billigem
Strom beliefern. Strom fir die Herstellung von
Atombomben — aber kein Wasser fir die Urbar-
machung von Neuland!

Der Sozialismus hat die tédliche kapitalistische
Lehre des Herrn Malthus und seiner Nachfolger
von der Welthungerkatastrophe endgiltig be-
siegt. Er zeigt der Menschheit eine frohe und fried-
liche Zukunft:

.Brotfiralle hat die Erde”.
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