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Wir beobachten die Natur

‘Wann beginnt der Herbst?

Es ist September. Lingst wurde das Wintergetreide geerntet, und die meisten Stoppel-
felder sind schon geschélt. Die Friichte der Tomaten reifen jetzt langsamer als im
August, denn es ist schon merklich kithler geworden. Im Gebiisch finden wir die
schwarzen Beeren des Holunders und viele andere farbige Friichte.

Nach dem Kalender beginnt der Herbst iiberall zur gleichen Zeit: am 22. oder
23. September. In der Natur aber hilt er seinen Einzug in den einzelnen Gebieten zu
verschiedenen Zeiten. Die Jungen und Médchen im groBen Obstbaugebiet von Werder
im Bezirk Potsdam koénnen oft schon Ende August oder Anfang September reife
Hauspflaumen essen, die Kinder im Erzgebirge aber erst viel spéter.

Auch die Kartoffelernte und die Riibenernte beginnen in den einzelnen Gebieten zu
verschiedenen Zeiten. Ahnliche Unterschiede kann man bei vielen anderen Pflanzen
finden. Sie entstehen dadurch, daB die Witterung an den verschiedenen Orten
unserer Heimat ungleich ist.

Durch die unterschiedliche Witterung werden auch die Tiere beeinfluBt. So fliegen
die Zugvdgel nicht an allen Orten unserer Heimat zur gleichen Zeit fort.

Beginn Datum Ende Datum
Friihherbst Die ersten Haus- Wir finden die
pflaumen werden ersten Samen der
reif. RoBkastanien.
Die Herbst-
Zeitlose bliiht.
Vollherbst Die Eicheln Das Laub der
fallen ab. meisten Biume
Die Schwalben verliert seine
fliegen fort. griine Farbe.
Spétherbst Bei der Stiel- Von den meisten
Eiche (S. 79) Bédumen fillt
verfirbt sich das das Laub.
Laub. Der Winter-
Die Riiben roggen geht auf.

werden gerodet.



Die Genossenschaftsbauern unserer LPG und die Forster miissen bei ihrer Arbeit
die Witterung und ihre Wirkung auf die Pflanzen und Tiere beriicksichtigen. Sie
richten sich in ihrer Arbeit nach den Verdnderungen in der Natur. Auch wir wollen
solche Veranderungen an den Pflanzen beobachten. Wir stellen fest, wann die ein-
zelnen Abschnitte des Herbstes beginnen und wann sie enden.

Aufgabe

Ubertrage die Tabelle von Seite 5 in dein Beobachtungsheft! Stelle fest, wann
Friihherbst, Vollherbst und Spatherbst beginnen und enden! Trage die Daten ein!

Hilfsmittel fiir unsere Beobachtungen

Wenn wir sehr kleine Gegenstiinde, wie Haare an Pflanzenteilen oder auch Samen,
genau betrachten wollen, benstigen wir eine Lupe. Wir halten sie in geringem Ab-
stand vor das Auge und nihern das Auge mit der Lupe dem Gegenstand, bis er
scharf erscheint (Abb. 1).

Helle Gegenstinde, zum Beispiel weiBe Bliiten, betrachten wir auf einer dunklen
Unterlage. Wir kénnen dann die Einzelheiten gut unterscheiden. Fiir dunkle Gegen-
stinde wihlen wir einen hellen Untergrund. Als Unterlagen eignen sich besonders
Kuns'stoff- und Glasplatten, unter die helles oder dunkles Papier gelegt wird.
Pflanzenteile zergliedern
wir mit einer Pinzette
und mit Prépariernadeln
(Abb. 2). Die Priparier-
nadeln kénnen wir uns
selbst herstellen: Ein
Holzstibchen wird an
einem Ende gespalten.
In den Spalt stecken
wir eine Nadel. Das ge-
spaltene Ende wird fest
mit Zwirn umwickelt.
An einer solchen Nadel
kann mansich leicht ver-
letzen, deshalb miissen
wirmitihrvorsichtigum-
gehen. Ein Stiick Kork,
in das wir die Nadel
hineinstechen, wenn wir
Abb. 1 Schillerin bei der Arbeit mit der Lupe sie nicht gebrauchen,
Abb, 2 Prapariernadel und Pinzette mit gebogenen Spitzen dient als Schutz.
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Zum Sammeln von kleineren Pflanzen oder
Pflanzenteilen, beispielsweise von Blittern, be-
nutzen wir eine Sammelmappe (Abb. 3), die wir
selbst herstellen.

Samen und andere haltbare Pflanzenteile be-
wahren wir in kleinen Schraubglisern, Tabletten-
réhrchen oder Pappschachteln auf.

Unsere Beobachtungen tragen wir in ein Beob-
achtungsheft ein. Dazu eignet sich am besten
ein Heft mit hartem Deckel.

Abb. 3 Sammelmappe

Von den Hauptteilen
der Pflanze

Fiir unsere Beobach-
tungen ist es wichtig,
die Teile der Pflanzen
genau zu kennen. Zuerst
wollen wir die Haupt-
teile einer Pflanze be-
trachten (Abb. 4):

Im Boden befinden sich
die Wurzeln. Uber dem
Boden sehen wir den
Stengel mit den Laub-
bléttern und den Bliiten.
Aus einigen Bliiten sind
Friichte entstanden.

Aufgabe

Sieh dir bei Unkriutern
und Herbstblumen die
Hauptteile der Pflan-
zen an|

Abb. 4 Die Teile der PHanze.
Hederich, rechts Tomate




Die Ernte der Spitkartoffeln

Viele verschiedenartige Arbeiten muBten die Frauen und Minner auf den Kartoffel-
feldern verrichten, damit die Kartoffeln jetzt im Herbst geerntet werden kénnen
(Abb. 5).

Abstriegeln

Hohe, breite Dimme haufeln

Abb. 5 Arbeiten beim Kartoffelanbau

Ende April, Anfang Mai wurden Pflanzlécher hergestellt und die Knollen gelegt. Das Zustreichen
erfolgte sofort nach dem Legen. 10 Tage danach wurde E3 Mit d 28!
wurden die Dimme gleich wieder ab, ppt. Das Striegeln mit der Ne erfolgte 10 Tage
nach dem Haufeln. Wiederum 10 Tage nach dem Striegeln wurde der Boden griindlich gehackt.
Bevor die Krautdecke zu dicht wurde, erfolgte das SchluBhaufeln.

Beim Héaufeln, Abschleppen, Striegeln und Hacken wird der Boden gelockert. Die
Kartoffeln konnen in lockerem Boden besser wachsen. Dabei werden auch die
Unkréuter vernichtet. Durch das Hiufeln werden die Kartoffelpflanzen zur Bildung
vieler Knollen angeregt. Wir erhalten so héhere Ertrige.

Von den Hauptteilen der Kartoffelpflanze
Aufgaben

1. Grabe vorsichtig eine noch griine Kartoffelpflanze aus! (Achte darauf, daB die
Knollen nicht von der Pflanze abreiBen!) Zeige die Hauptteile und benenne sie
(Abb. 6 und Farbtafel gegeniiber S. 16)!

2. Suche an der Kartoffelpflanze nach der im Friihjahr gelegten Knolle (Mutter-
knolle)! Vergleiche die Mutterknolle mit einer jungen Knolle (Tochterknolle) !

Wie bei der Tomatenpflanze, so finden wir auch bei der Kartoffelpflanze iiber der
Erde Stengel mit Laubblittern. Sie werden als Kartoffelkraut bezeichnet. Die Kar-
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Abb. 6 Kartoffel
Blatt, Blite (lings durchschnitten) und Frucht (lings durchschnitten)

toffelpflanze unterscheidet sich von der Tomatenpflanze durch eine Besonderheit : Sie
besitzt auch unter der Erdoberfliche Stengel. Sie verlaufen seitwirts im Boden und
werden Ausldufer genannt. Auch an den Ausliufern finden wir Blitter. Diese sehen
aber ganz anders aus als die oberirdischen Blitter: Sie sind sehr klein (schuppen-
férmig) und nicht griin. An den Enden der Ausldufer bildeten sich Verdickungen
(Abb. 7). Die Verdickungen sind die Tochterknollen. AuBer den Ausliufern be-
finden sich im Boden auch die Wurzeln der Kartoffelpflanze. An ihnen bilden sich
keine Blitter und keine Knollen (s. Farbtafel gegeniiber S. 16).

Aufgaben

—

. Betrachte die kleinen, schuppenférmigen Blitter
an einem Ausldufer!

Zeichne einen Ausldufer!

Betrachte die Wurzel! Stelle die Unterschiede
zwischen Wurzel und Stengelausldufer fest!

@

Die Bliiten der Kartoffelpflanzen sind meist lila gefirbt

oder weiB. Sie sind den gelben Bliiten der Tomaten sehr X

dhnlich. Auch die weiBen Bliiten des Nachtschattens, aub. 7 Bildung einer Kartoffelknolle

den wir als Unkraut im Garten bekdmpfen, sind so Der mit schuppenformigen Blittern
besetzte Ausliufer verdickt sich an

gebaut. seinem Ende zur Knolle

Aus den Bliiten der Kartoffelpflanze bilden sich die

Friichte. Sie dhneln kleinen, griinen Tomatenfriichten. Sie sind sehr giftig, ebenso

wie die griinen Friichte der Tomate. Bei manchen Kartoffelsorten entstehen nur

selten Bliiten und Friichte.




Aufgabe
Suche auf dem Feld nach Kartoffelfriichten! Bringe sie mit zum Unterricht! Zer-
schneide Friichte der Kartoffel, der Tomate und der Schneebeere! Betrachte!
Zeichne!

Die Friichte von Tomate, Kartoffel und Schneebeere sind von einer festen Haut, der
Fruchtschale, umschlossen (Abb. 8). In ihrem saftigen Fruchtfleisch finden wir meist
viele Samen. Ahnlich sind auch die Friichte von Stachelbeere, Johannisbeere und
Kiirbis gebaut. Wir bezeichnen solche Friichte als Beeren.

Abb. 8 Friichte von Tomate, Kartoffel und Schnee-
beere (lings durchschnitten)

Der Bau der Kartoffelknolle

Wenn sich die Kartoffelknolle von dem Ausldufer gelsst hat, bleibt an der Kartoffel-
knolle eine Narbe, die als Nabel bezeichnet wird (Abb. 9). An der Knolle unter-
scheidet man die Nabelhilfte und die Kronenhilfte.
Auf der Oberfliche der Kartoffelknolle

sehen wir mehrere Vertiefungen, die Augen

(Abb. 9). Aus den Augen kénnen Triebe Nabel
wachsen, die zu neuen Pflanzen werden.
An jungen Knollen finden wir in der Nihe
jedes Auges ein kleines, schuppenférmiges Auge
Blatt. An ilteren Knollen ist es abge-
trocknet, wir sehen dann nur noch die
Ansatzstelle als Blattnarbe (Abb. 9). Die
Augen sind auf der Knolle nicht gleichmiBig verteilt. Die Kronenhilfte besitzt
mehr Augen als die Nabelhilfte.

Nabelhilfte Kronenhilfte
Abb. 9 Teile der Kartoffelknolle

Aufgaben und Frage

1. Betrachte mit der Lupe ein Auge der Knolle! Suche nach dem schuppen-
formigen Blatt oder nach seiner Ansatzstelle|
2. Suche den Nabel der Knolle!
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3. Schneide die Knolle in der Mitte quer durch! Zihle die Augen der Kronenhilfte
und die der Nabelhilfte!

4. Woran erkennst du, daB die Kartoffelknolle ein verdickter unterirdischer
Stengelteil ist?

Das saftige Fleisch der Kartoffelknolle ist von einer Schale umgeben. Bei jungen
Knollen ist sie sehr diinn und sitzt nicht sehr fest, so daB wir friih geerntete Kartoffel-
knollen micht zu schilen brauchen. Sie werden mit dem Messer abgeschabt. An
Alteren Knollen sitzt die Schale fester, sie ist auch dicker.

Aufgaben
1a) Befeuchte ein Stiick Wilaphan (Cellophan), indem du es anhauchst! Beobachte,
wie es sich verandert!
b) Stich mehrmals mit einer Nadel durch die Schale einer Kartoffelknolle! Lege
ein Stiick Wilaphan auf! Beobachte!
c) Lege ein Stiick Wilaphan auf eine unverletzte Kartoffelknolle! Beobachte!
2a) Nimm zwei Kartoffelknollen! Schile die groBere!
b) Lege beide Knollen auf eine kleine Waage (Briefwaage oder Schalenwaage)!
Schneide von der groBen so viel ab, daB beide das gleiche Gewicht haben!
c) LaB die Knollen im Zimmer liegen! Wiege sie taglich!
d) Trage die Ergebnisse ins Beobachtungsheft ein!
3a) Lege in ein Konservenglas einige beschidigte Kartoffelknollen! Lege dazu
eine angefaulte Knolle!
b) Lege in ein anderes Glas unbeschidigte Knollen! Lege dazu eine angefaulte
Knolle!
Beobachte mehrere Wochen lang!

Die Schale verhindert die Verdunstung des Wassers, das in der Kartoffelknolle sehr
reichlich enthalten ist. Sie erschwert auch Fiulniserregern das Eindringen in die
Knolle. Die Schale besteht aus Kork.

Beim Roden der Kartoffeln kommt es vor, daBl an manchen Knollen die Korkschale
verletzt wird. Solche Knollen miissen aussortiert werden.

Aufgabe
Stelle fest, wodurch Kartoffelknollen bei der Ernte hiufig verletzt werden!

Wann sind die Kartoffelknol‘len reif?

Wir konnen genau feststellen, wann die Knollen reif sind: Reife Knollen 15sen sich
von den Ausldufern, ihre Schale haftet fest. Pflanzen mit reifen Knollen sterben ab.
Wir sehen das deutlich am Kartoffelkraut. Werden Kartoffelpflanzen von Schadlingen
befallen, so kann das Kraut auch frither absterben.

Die Kartoffeln reifen nicht alle gleichzeitig (Tabelle S. 12). Die Frithkartoffeln wachsen
schneller und reifen frither als die Spatkartoffeln. Manche Friihkartoffeln werden
unreif geerntet. Solche Knollen kénnen wir nicht lange aufbewahren.
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Aufgaben
Stelle fest, wann im Schulgarten die Kartoffelknollen reif sind :
a) Priife, ob die Knollen von den Ausldufern gelost sind !
b) Reibe mit dem Daumen kriftig iiber die Schale! Stelle fest, ob sie sich noch 16st!

Verschiedene Kartoffelsorten

Die Knollen einer Kartoffelpflanze haben alle fast die gleiche Form. Auch die Augen
liegen bei den verschiedenen Knollen fast gleich tief. Vergleichen wir sie aber mit den
Knollen einer Pflanze von einem anderen Feld, so kénnen wir moglicherweise groBe
Unterschiede feststellen (Abb. 10 u. 11)!

Abb. 10 Rund-platte Knollen Abb. 11 Nierenférmige Knollen

Die Knollen einer Pflanze unterscheiden sich auch in der Farbe fast nicht von-
einander. An oberirdischen Teilen, die aus dhnlichen Knollen hervorgehen, sind
ebenfalls kaum Unterschiede zu bemerken. Kartoffelpflanzen, die sich in allen Merk-
malen so sehr dhneln, gehoren einer Sorte an.

Sortennamen Sortengruppe Reifezeit
Friihbote Friihe Sorte Juli
Bona Mittelfriihe Sorte August
Aquila Mittelspite Sorte Anfang bis Mitte September
Capella Spite Sorte Ende September bis Mitte
Oktober
Aufgaben

1. Erkundige dich, welche Sorten eure LPG angebaut hat! LaB dir von jeder
Sorte eine Knolle geben !

2. Vergleiche mehrere Knollen einer Sorte! Untersuche die Form, die Farbe der
Schale und des Fleisches sowie die Tiefe der Augen!

3. Vergleiche Knollen von drei Sorten miteinander! Fertige folgende Tabelle an!
Fiille sie aus!
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Sorte Knollenform Farbe der Schale | Tiefe der Augen

Wie wir im Schulgarten Kartoffeln ernten

Aufgabe

Entferne rings um eine Kartoffelpflanze sorgfiltig den Boden! Betrachte, in

welchem Umkreis die Knollen verteilt sind !
Bei der Ernte im Schulgarten verwenden wir eine Kartoffelhacke (Rodehacke). Wir
hacken damit hinter die Staude und ziehen diese mit der Hacke aus dem Boden.
Dabei erfassen wir meist simtliche Knollen einer Pflanze.
Die unterirdischen Ausliufer sind sehr kurz, daher liegen die Knollen dicht bei-
sammen. Kartoffelpflanzen mit langen Ausldufern wiirden die Erntearbeiten sehr
erschweren.
So, wie wir im Schulgarten die Kartoffeln ernten, muBten sie frither auch auf den
Feldern geerntet werden ; denn es gab noch keine Maschinen (Abb. 12). Spéter wurden
fiir diese Arbeit Maschinen erfunden, doch nur die Grofigrundbesitzer und die GroB3-
bauern konnten sie sich kaufen. Die Kleinbauern muBten auch weiterhin in miihe-
voller Handarbeit die Kartoffeln ernten.

Abb. 12 Kartoffelernte mit der Rodehacke



Auf den groBen Feldern unserer landwirtschaftlichen Produktionsgenossenschaften
und volkseigenen Giiter erleichtern moderne Maschinen den Menschen die Arbeit
und verkiirzen die Erntezeit.

Fragen
1. Weshalb werden nur Kartoffelsorten mit méglichst kurzen Ausliufern an-
gebaut?
2. Warum werden im Schulgarten die Kartoffeln nicht mit groBen Maschinen
geerntet?

Wie auf den Feldern Kartoffeln geerntet werden

Auf den Kartoffelfeldern sehen wir verschiedenartige Gerite und Maschinen (Abb. 13
bis Abb. 16). Manche von ihnen, zum Beispiel der Schleuderradroder (Abb. 13) und
der Siebrostroder (Abb. 14), nehmen dem Menschen nur einen Teil der Handarbeit ab.
Sie holen die Knollen zwar
aus dem Boden, ersetzen
also die Hacke, sammeln
sie aber nicht auf,

Auf den groBen Fldchen
der  landwirtschaftlichen
Produktionsgenossenschaf-
ten und der volkseigenen
Giiter sehen wir Kartoffel-

vollerntemaschinen

(Abb. 16). Die groBen Ma-
schinen  ersparen  dem
Menschen fast sdmtliche
Handarbeiten: Sie heben
die Knollen aus der Erde,
entfernen Erde, Kraut und
Steine und laden die

Abb. 13 Schleuderradroder. Der Schleuderrad-
roder wird iiber das Feld gezogen. Ein starkes
Eisenblech (Schar) schiebt sich unter die Knollen
und hebt sie an. Die Stahlgabeln des Schleuder-
rades ergreifen die Knollen und schleudern sie
aus dem Boden. Ist ein Fangrost angebaut, so
werden die Knollen von ihm aufgefangen. Die
Knollen bleiben vor dem Rost in einem Streifen
auf dem Feld liegen. Sie miissen dann aufgelesen
werden.




Abb. 14 Siebrostroder
,,Schatzgriber 224, Der
Siebrostroder wird von
einem Traktor gezogen.
Das Schar schneidet den
Boden auf und leitet ihn
mit den Knollen auf eiser-
ne Roste. Die Roste be-
wegen sich hin und her.
Dabei fillt der Boden
zwischen den Stdben hin-
durch. Die Knollen und
das Kraut werden nach
hinten beférdert. Sie liegen
in einem Streifen auf dem
Feld. Die Knollen miissen
aufgelesen werden.

Knollen auf einen Fahr-
zeuganhinger.

Bei der Kartoffelernte
muB man darauf ach-
ten, daB die Knollen
nicht beschidigt wer-
den. Wird die Kar- -

toffelknolle angehackt

und die schiitzende Korkhiille verletzt, so konnen Féulniserreger eindringen;
die Knollen beginnen zu faulen.

Bei den Kartoffelerntemaschinen
ist diese Empfindlichkeit der Knollen
beriicksichtigt, zum Beispiel sind
die Transportketten der Vollernte-
maschine  teilweise mit Gummi
oder mit Plasten iiberzogen, und
zwischen den einzelnen Teilen der
Forderbander sind Gummipolster an-
gebracht. Beim Siebrostroder ist vor
allem die richtige Einstellung der
Schare  wichtig. Die Kartoffeln
werden in einem schiitzenden Erd-
Abb. 15 Kr iger. Der Krautschliger zer-  wall aus dem Boden gehoben, so
kleinert das abgestorbene Kartoffelkraut. Es stort daB sie nicht von dem Eisenblech

dann nicht beim Roden und Aufsammeln der
Kartoffelknollen verletzt werden.
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Abb. 16 Vollerntemaschine E 372. Auf den groBen Flichen der LPG und der VEG kénnen Kartoffel-
vollerntemaschinen eingesetzt werden. Die Kartoffelknollen werden nicht wie beim Siebrostroder in
Zeilen abgelegt, sondern gelangen auf Férderbindern bis auf einen Anhinger, den ein Traktor neben der
Vollerntemaschine zieht. Die zeitraubende Arbeit des Auflesens entfillt, Durch besondere Einrichtungen
wird das Kraut entfernt. Die Erdklumpen werden durch Gummiwalzen zerdriickt. Vom Verleseband ent-
fernt man Steine, Mutterknollen, beschidigte und faulende Knollen sowie Krautreste.

Die Vorteile der Maschinen

. . Anzahl .

Maschine oder Gerat der Arbetslratts Erntezeit fiir 1 ha
Kartoffelhacke 7 30 Std.
Schleuderradroder mit Fangrost @ 16 Std.
Siebrostroder ,,Schatzgriaber 224 7 15 Std.
Kartoffelvollerntemaschine i 4 Std.

Aufgaben

1. Erkundige dich, wieviel ha Kartoffeln eure LPG angebaut hat!
a) Errechne, wie lange die Ernte mit der Kartoffelvollerntemaschine dauert!
b) Errechne, wie lange 7 Personen mit der Hacke arbeiten miiten, um die
Kartoffeln zu ernten!
2. Stelle fest, welche Maschinen bei der Kartoffelernte der LPG verwendet werden
und welche Arbeiten sie verrichten!



Kartoffel. Links: blihende Pflanze; rechts: Zweige mit Bliten und Friichten, durchschnittenc
Bliite und durchschnittene Frucht



Kartoffelkifer an einer Kartoffelpflanze. Am Kraut Eigelege, Larven und Kifer; rechts
kriecht cine Larve zur Verpuppung in die Erde, links liegt cine Puppe



3. Erkundige dich, wieviel Doppelzentner Kartoffelknollen von einem Hektar
geerntet wurden!

4. Stelle folgendes fest: Weshalb miissen die Kartoffelknollen bei der Ernte mit
dem Schleuderradroder ohne Fangrost sofort aufgelesen werden?

Die Kartoffeln werden sortiert

Die Knollen einer Kartoffelpflanze sind nicht alle gleich gro8. Da man fiir Speise-
zwecke meist die groBen Knollen bevorzugt, werden diese aussortiert. Die kleinen
Knollen werden meist verfiittert. MittelgroBe Knollen eignen sich gut als Pflanz-
kartoffeln. Sie werden fiir den Kartoffelanbau im néchsten Jahr benotigt.

Das Sortieren mit der Hand ist sehr zeitraubend. Mit der Sortiermaschine (Abb. 17)
wird es schnell und ohne Anstrengung durchgefiihrt. Meist werden die Knollen sofort
nach der Ernte in verschiedene GréBenklassen gesondert. Wihrend die Knollen iiber
ein Verleseband laufen, liest man Mutterknollen, beschédigte und faulende Knollen
sowie Steine aus.

Aufgabe
Beobachte in eurer LPG eine Kartoffelsortiermaschine bei der Arbeit! Stelle fest:
1. Wieviel Siebe besitzt die Sortiermaschine?
2. In wieviel GréBenklassen werden die Knollen sortiert?
3. Wie groB sind bei den verschiedenen Sieben die Sieboffnungen?

Abb. 17 Die Kartoffelsortiermaschine erleichtert den Genossenschaftsbauern die Arbeit
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. Die Lagerung der Kartoffelknollen

Viele Kartoffelknollen verderben beim Lagern. Die Verluste betragen bei uns in
manchen Wintern bis zu 1} Millionen Tonnen. Diese Menge wiirde ausreichen, die
gesamte Bevolkerung der Deutschen Demokratischen Republik mehr als ein halbes
Jahr lang mit Speisekartoffeln zu versorgen. Die Verluste lassen sich erheblich ver-
ringern, wenn man die Knollen richtig lagert.

Weil die Kartoffelknollen viel Wasser enthalten, verderben sie leicht. Besonders
leicht verderben beschidigte Knollen. Ebenso sind nasse Knollen sehr empfindlich,
deshalb lassen wir sie zuniichst abtrocknen und lagern sie dann an trockenen Plitzen.
Da faulende Knollen andere anstecken, werden sie vor dem Lagern ausgelesen.

Die giinstigste Lagertemperatur liegt zwischen 2 und 5 °C. Bei Temperaturen unter
—2 °C erfrieren die Kartoffeln. Sie schmecken dann siiBlich. Erfrorene Knollen miissen
sofort nach dem Auftauen gedimpft und in einem Silo eingesduert werden, sonst
faulen sie. Sie kénnen auch in Fabriken (s. S. 22) verarbeitet werden.

Bildet die Knolle Triebe, so werden Wasser und andere in ihr enthaltene Bestand-
teile verbraucht. Ausgetriebene Knollen schrumpfen deshalb. Lagern die Kartoffel-
knollen zu warm, so treiben sie bereits im Winter aus. Sie sind dann nicht mehr so
nahrhaft. AuBlerdem faulen zu warm gelagerte Knollen besonders leicht.

Da austreibende Knollen
an Wert verlieren, muB auch
das Austreiben im spiten
Winter und im zeitigen
Frithjahr verhindert werden.
Wissenschaftler haben zu
diesem Zweck ein Pulver er-
funden; wir kénnen es als
,,Keim-Stop* kaufen. Bestiu-
ben wir die Kartoffelknollen
beim Einlagern mit Keim-
Stop, so kénnen sie nicht aus-

Abb. 18 Kartofiellagerhiiuser bei Berlin. Jede Lagerhalle fabt 1ocot  treiben. Dadurch vermeiden
Kartoffeln. Sic werden mit Ventilatoren beliiftet, die Kartoffeln konnen “.ir elnen gTOBen Teil der
deshalb bis zu 3m hoch aufgeschiittet werden.

' Verluste.

Die Kartoffelknollen werden in Mieten (Abb.19), Kellern oder Lagerhiusern
(Abb. 18) gelagert. Knollen, die wihrend des Winters im Haushalt gebraucht
werden, lagert man meist im Keller.

Aufgaben und Fragen

1. Fiill ein Konservenglas mit nassen Kartoffelknollen! Schlie es dicht ab!

- Beobachte die Knollen lingere Zeit!

2. Bewahr einige Kartoffelknollen im Winter in einem geheizten Raum auf!
Vergleich sie nach acht Wochen mit den im Keller gelagerten Knollen!



[

. Stelle fest, welche Wirkung der Frost auf die Kartoffelknollen hat!
a) Lege bei Frost (unter —2°C) einige Knollen drei Tage ins Freie!
b) Bringe sie dann ins warme Zimmer. Koche eine der Knollen nach einigen
Tagen und koste sie!
c) Bewahre die anderen Knollen weiterhin im Zimmer auf! Vergleiche!

'S

. Bestdube einige Kartoffelknollen mit Keim-Stop! Stelle im Friihjahr die
Unterschiede zu nicht behandelten Kartoffelknollen fest!

o

. Weshalb werden wir Kartoffelknollen, die als Pflanzkartoffeln benstigt werden,
nicht mit Keim-Stop behandeln?

. Weshalb lassen wir die Kartoffelknollen vor dem Einlagern abtrocknen?

o

-1

. Weshalb miissen die Kartoffelknollen vor dem Einlagern verlesen werden?

Wie eine Miete angelegt wird

Fiir die Mieten wihlt man geschiitzte, trockene Plitze, die nahe an StraBen oder
Wegen liegen, damit die Kartoffelknollen schnell und ohne Schwierigkeiten an-
und abgefahren werden kénnen.

e /(ar/o/}‘ev’kraw‘, Stroh oder Kaff

~<—S/roh

Lftungstenster

Lftungskanal

Abb. 19 Kartoffelmiete (rechts Schema)

Eine 30 bis 40 cm dicke Strohschicht ist mit
etwas Erde beworfen (,,schwarz gemacht*) wor-
den, damit das Regenwasser abliuft. Der offene
First, die Liiftungsfenster und die Lattenroste
ermoglichen eine gute Durchliiftu und ver-
hindern das Erwiirmen.

Aufgaben

Die Erdschicht wurde auf 30 bis 40cm ver-
stirkt, der First und die Liiftungsfenster (in der
Abbildung noch offen gezeichnet) geschlossen. Da-
durch kénnen die Knollen nicht erfrieren. Bei
strenger Kiilte werden die Mieten auch noch mit
Kartoffelkraut oder Spreu (Kaff) abgedeckt,

1. Bildet in eurer Klasse Schiilergruppen! Ubernehmt in der LPG die Aufgabe, die

Mietentemperaturen mit einem Mietenthermometer stindig zu iiberpriifen (jede
Gruppe eine Miete)! Meldet sofort dem LLPG-Vorsitzenden, wenn die Temperatur
unter 2°C absinkt oder iiber 5°C steigt!

2. Wie kann das Absinken und Steigen der Mietentemperaturen verhindert werden?
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Die Kartoffelknolle ist ein wichtiges Nahrungs- und Futtermittel

Die Kartoffelknolle enthilt wichtige Nihrstoffe. Wir wollen den wichtigsten davon
genauer kennenlernen.

Aufgaben

1. a) Schile eine groBere Kartoffelknolle! Zerreibe sie auf der Kartoffelreibe!
b) Gib zu dem Kartoffelbrei die gleiche Menge Wasser! Riihre gut um!

c

) Presse den Kartoffelbrei mit einem Leinentuch aus!
d) LaB den PreBsaft in einem Glas 15 Minuten stehen!
)

e) Wenn sich am Boden des Glases ein weiler Satz gebildet hat, gieBe die dariiber-

stehende Fliissigkeit vorsichtig ab!

f) Gib zu dem weiBen Bodensatz reichlich Wasser! Riihre um! LaB wieder ab-

setzen und gieBe die Fliissigkeit ab!

g) LaB das Glas mit dem weiBen Bodensatz einige Tage im Zimmer stehen!

Nimm den trockenen Bodensatz heraus!

Der weifle Bodensatzist ein Nahrstoff, man nennt ihn Stirke oder Kartoffelmehl.

2. Gib etwas Stirke auf eine schwarze Unterlage! Betrachte mit der Lupe!
3.a) Bring in die Vertiefung eines Tuschenipfchens eine Messerspitze der ge-
wonnenen Stirke!
b) Gib mit einer Tropfpipette 3 Tropfen braune Jodlésung (Jodtinktur) zu der
Stirke! Beachte die Farbung!
Kommt Stirke mit Jodlosung, wie wir sie in der Hausapotheke finden, zu-
sammen, so farbt sie sich blau. Alle anderen Néhrstoffe werden durch Jod-

Stdirkeuntersuchung mit Jodlésung

Pflanzenteile

Ist Stirke enthalten?

Kartoffelknolle

Getreidekorn

‘Maiskorn

Apfel

Zwiebel

Zuckerriibe

»

o

16sung nicht blau gefirbt.
Zerschneide eine Kartoffel-
knolle! Tropfe auf die Schnitt-
fliche etwas Jodlsung!

. Untersuche Kartoffelmehl,

Weizenmehl u.a. mit Jod-
16sung!

. Untersuche verschiedene

Pflanzenteile mit Jodlsung!
Schabe mit dem Messer aus
dem Innern der Pflanzenteile
etwas heraus! Stelle fest, ob in
ihnen Stérke enthalten ist!
Lege im Beobachtungsheft
nebenstehende Tabelle an und
fiille sie aus!

Die Verwendung der Kartoffelknollen

Die Kartoffelpflanzen erzeugen wihrend des Sommers in den Blittern Stirke und
speichern sie jn den Knollen. Diese Stirke wird im Friihjahr beim Austreiben ver-
braucht (s.S. 18). Der Mensch hat sich diese Eigenschaft der Kartoffelpflanze
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zunutze gemacht: Er erntet im Herbst die Knollen mit den darin gespeicherten
Nihrstoffen.

Nur etwa ein Viertel der bei uns geernteten Knollen wird von den Menschen ge-
gessen. Mehr als die Hilfte wird an das Vieh verfiittert oder in Fabriken verarbeitet.
Den Rest braucht man im Friihjahr als Pflanzkartoffeln.

Die Speisekartoffeln

Die Kartoffelknollen sind neben dem Brot unser wichtigstes Nahrungsmittel.
Sie enthalten reichlich Nahrstoffe, besonders Stirke. AuBerdem befinden sich in den
Knollen noch andere Stoffe, beispielsweise Vitamine (s. S. 44), die fiir unsere Ge-
sundheit wichtig sind.
Durch langes Kochen werden viele Vitamine zerstért. Es ist deshalb vorteilhaft, die
Kartoffeln nur 10 Minuten zu kochen und sie dann im heiBen Wasser stehenzulassen,
bis sie vollstindig weich sind. Beim Kochen geschilter Knollen gelangen auch Nihr-
stoffe ins Kochwasser. Daher soll man das Kochwasser nicht wegschiitten, sondern
zum Beispiel fiir die Herstellung von Suppen verwenden. Sehr wenig Nihrstoffe
gehen verloren, wenn die Knollen mit der Schale gekocht werden (Pellkartoffeln).
Auch die Verwendung eines Kartoffeldimpfers ist vorteilhaft, weil in ihm die Knollen
nicht im Wasser liegen.
Aufgabe

Stelle mit Jodlosung fest, ob im Kochwasser Stirke enthalten ist! Priife:

a) Kochwasser von geschilten Kartoffelknollen!

b) Wasser von Kartoffelknollen mit Schale!

¢) Wasser aus einem Kartoffeldimpfer!

Die Futterkartoffeln

Wahrend die Kartoffelknollen lagern, geht viel Stirke verloren. Die eingelagerten
Kartoffeln leben; sie verbrauchen die gespeicherte Stirke als Nahrung. Das sehen
wir schon daran, da die Knollen im Friihjahr stark geschrumpft sind. Nach der
Ernte kénnen 100 kg Kartoffelknollen etwa 20 kg Stirke enthalten. Im Friihjahr
besitzen diese Knollen, wenn man sie nicht mit Keim-Stop behandelt, nur noch etwa
15 bis 18 kg Starke. In manchen landwirtschaftlichen Betrieben wird deshalb ein
Teil der Futterkartoffeln nach der Ernte gedampft und in Silos gelagert. Da die
so gelagerten Knollen nicht mehr leben, verbrauchen sie auch keine Stirke als
Nahrung.

Die meisten Futterkartoffeln werden als frisch geddmpfte oder eingesiuerte Knollen
an die Schweine verfiittert. Die Rinder und Schafe erhalten die Kartoffeln meist
roh. Pferde bekommen etwa zu gleichen Teilen rohe und geddmpfte Knollen.

Wie in den griinen Kartoffelbeeren und im Kraut, so ist auch in den jungen Trieben
(den sogenannten Keimen) Gift enthalten. Alle jungen Triebe miissen deshalb un-
mittelbar vor dem Verbrauch sorgfiltig von den Knollen entfernt werden. Besonders
viel Gift enthalten unreife Knollen sowie Knollen, die am Licht gelegen haben und
dadurch griin geworden sind.
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Aufgabe
Erkundige dich, wieviel Doppelzentner Kartoffeln die LPG in Mieten eingelagert
hat! Errechne den Stdrkeverlust, wenn bei 100 kg Kartoffeln im Verlauf des
‘Winters 2 kg Stirke verlorengehen!

Die Verarbeitung der Kartoffelknollen in Fabriken

Es gibt viele Fabriken, in denen Kartoffelknollen verarbeitet werden. Knollen, die
kein Wasser mehr enthalten, faulen nicht und verlieren auch keine Stirke. Getrock-
nete Knollen lassen sich daher besser lagern als frische. Werden Knollen geddmpft,
gewalzt und anschlieBend getrocknet, so entstehen Kartoffelflocken. Roh geschnittene
und getrocknete Knollen heiBen Kartoffelschnitzel. Kartoffelflocken und Kartoffel-
schnitzel dienen als Viehfutter.

In den Stirkefabriken gewinnt man aus den Kartoffelknollen die Starke. Kartoffel-
stiarke wird im Haushalt oft als Kartoffelmehl gebraucht. Die Stérke wird auch zu
Klebstoff, beispielsweise fiir Briefmarken, verarbeitet. AuBerdem wird aus Stirke
Stdrkezucker hergestellt. Stirkezucker wird als Zusatz bei der Herstellung von
Bonbons, Marmelade und Kunsthonig verwendet. GroBe Bedeutung hat der Stirke-
zucker als Traubenzucker. Wir kénnen ihn zum Beispiel als Dextropur kaufen. Wenn
wir Traubenzucker essen, fithren wir dem Kérper Nihrstoffe zu, die er sehr schnell
verwertet. Die Stirke der Nahrungsmittel (z. B. Brot) wird vom Speichel und von
anderen Verdauungssiften in Zucker verwandelt. In Brennereien wird aus Kartoffel-
stiarke Zucker hergestellt. Den Zucker 148t man géren; es entsteht Alkohol.

Kartoffelknollen
Kartoffelflocken Kartoffelschnitzel Alkohol Stérke
Starke

/\

Kartoffelmehl Klebstoff Stiarkezucker
(Verwendung im (fiir Briefmarken (fir Traubenzucker,
Haushalt) u.a.) Marmelade u. a.)
Aufgaben

1. Stelle fest, wieviel Wasser eine Kartoffel enthidlt: Wige eine Knolle! Schneide
sie in sehr diinne Scheiben! Trockne sie auf einem Teller an einem sehr warmen
Ort! Wige die vollstindig trockenen Kartoffelscheiben! Errechne, um wieviel
Gramm sie leichter sind! Fertige eine Tabelle an und trage die Gewichte ein!

2. a) Kaue ldngere Zeit ein Stiick einer gekochten Kartoffel! Was bemerkst du?
b) Kaue ebensolange ein Stiick Knéckebrot! 4

3. Erkundige dich, wozu im Haushalt Kartoffelmehl verwendet wird !
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Schédlinge und Unkriuter miissen bekdmpft werden

Auf einem Kartoffelfeld wachsen nicht nur Kartoffelpflanzen. Es siedeln sich noch
andere Pflanzen an, beispielsweise Melde, Gansefu3, Hederich und Quecke.

Die Kartoffelpflanzen nutzt der Mensch; sie werden als Nutzpflanzen bezeichnet. Die
anderen Pflanzen versucht der Mensch von den Nutzpflanzen fernzuhalten, denn sie
nehmen ihnen Nahrung, Wasser und Licht. Man bezeichnet solche Pflanzen als
Unkriuter. Auf den Kartoffelfeldern finden wir auch Tiere. Erndhren sich die Tiere —
wie der Kartoffelkifer und seine Larven (s. S. 28) — von den Nutzpflanzen, so ver-
mindern sie die Ernte. Wir bezeichnen solche Tiere als Schidlinge. Bringen aber die
Tiere dem Menschen Nutzen, wie zum Beispiel viele Végel, die sich von Fliegen,
Schmetterlingen und schadlichen Kéfern néhren, so bezeichnen wir sie als Niitzlinge.
Die Niitzlinge schiitzen wir. Unkriuter und Schéddlinge werden bekidmpft; denn sie
verringern die Ernteertrige.

Unkrduter auf dem Kartoffelfeld

Meist finden wir auf verschiedenen Kartoffelfeldern die gleichen Unkréuter, bei-
spielsweise GénsefuB, Melde, Knoterich, Knopfkraut (Franzosenkraut), Acker-Senf,
Hederich, Quecke und Disteln. Einige von ihnen ragen im Herbst weit iiber die
Kartoffelpflanzen hinaus (Melde, GénsefuB, Disteln u. a.), andere sind kaum gréBer
als sie (Knopfkraut, Acker-Senf, Quecke u.a.). Disteln erkennen wir schon an den
stechenden Blidttern und Stengeln. Die meisten Unkrduter kénnen wir an den
Bliiten unterscheiden. Im
Herbst finden wir oft nur
noch Friichte und Samen an
den Unkrdutern. Auch durch
sie kénnen wir die Pflanzen
voneinander unterscheiden.

Abb. 20 Unkriuter im Kartoffelfeld

Obere Reihe

Links: Knéterich, einjahrig, 0,20 bis 0,90 m
hoch, bluht von Juli bis Oktober, Bliiten
weifl oder rotlich

Rechts: Fuchsschwanz, einjihrig, 0,15 bis
0,90m hoch, bliiht von Juli bis Oktober,
Bliiten grinlich

Untere Reihe
Links: GansefuB, einjhrig, 0,20 bis 0,70 m
hoch, bliht von Juli bis September, Bliiten
grinlich

Rechts: Melde, einjahrig, 0,20 bis 0,80 m
hoch, bliht von Juli bis Oktober. Die
Bliiten sind unscheinbar
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Abb. 21  Unkréuter im Kartoffelfeld

Links: Acker-Gansedistel, mehrjahrig,
0,50 bis 1,50m hoch, bliht von Juli
bis Oktober, auf Ackern, Schutt,
Wiesen verbreitet

Rechts: Acker-Kratzdistel, mehrjihrig,
0,60 bis 1,20m hoch, bliht von Juli
bis September, auf Ackern und Schutt
Verbreitet

Links: Saat-Wucherblume, einjabrig,
0,20 bis 0,60m hoch, blaht von Juli
bis Oktober, auf Ackern und Schutt
hiufig

Rechts: Knopfkraut, einjahrig, 0,10 bis
0,80 m hoch, blitht von Mai bis Oktober,
auf Ackern und in Girten verbreitet

Links: Acker-Senf, einjahrig 0,30 bis
0,60m hoch, die Kelchblatter stehen
ab, die Schoten sind glatt, bliht von
Juni bis Oktober auf Ackern und
Schutt, kalkliebend

Rechts: Hederich, einjihrig, 0,30 bis
0,60m hoch. Die Kelchblatter liegen
an, die Schoten sind perlschnurartig
cingeschniirt, bliht von Juni bis Okto-
ber, auf Ackern und Schutt verbreitet,
kalkmeidend

Wir bestimmen Unkrduter (s. Abb, 20, 21, 22)
A. Unkrauter, die meist weit iber die Kartoffelpflanzen hinausragen
(Kleinere Unkrauter siehe unter B!)

I. Unkrauter mit groBen, auffallenden Bliitenkopfen,
mit unterirdischen Ausliufern und stechenden Laubblittern
(Unkriuter mit kleinen Bliiten siehe unter I11!)

1. Unkriuter mit groBen gelben Bliitenkopfen Acker-Ginsedistel (Abb. 21 . 22)

2. U mit lilaroten Blii () Acker-Kratzdistel (Abb. 21 u. 22)
11. Unkriuter mit kleinen, unscheinbaren Bliiten

1. Blitter an den Bliiten stechend Fuchsschwanz (Abb. 20 u. 22)

2. Blétter an den Bliiten nicht stechend
a) Stengel knotig. An den Verzweigungen und dort,
wo die Blatter sitzen, mit einer Hiille (Tute) Knéterich (Abb. 20 u. 22)
b) Stengel nicht knotig, ohne Tuten GinsefuB (Abb. 20 u. 22) und
Melde (Abb. 20 u. 22)



B. Unkriuter, die meist nicht weit iiber die Kartoffelpflanzen hinausragen
I. Unkriuter mit vielen auffallenden gelben Bliiten Hederich (Abb. 21 u.22) und
Acker-Senf (Abb. 21 u.22)
I1. Unkriuter mit vielen kleinen, knopfférmigen, in der
Mitte gelben und auBen weilen Blii ) Knopfk ( kraut; Abb.21u.22)
I11. Unkriuter mit wenigen groBen gelben Bliitenkdpf Saat-W bl (Abb. 21 u. 22)

Abb. 22 Unkriuter im Kartoffelfeld
(Zeichnung von Teilen der Pflanze)

Links: Acker-Gansedistel,' Bliitenkopf
und Blatt

Rechts: Acker-Kratzdistel, Blitenkopf
und Blatt

Links: Saat-Wucherblume und Knopf-
kraut

Rechts: Acker-Senf und Hederich, Blite
und Frucht

Links: Tute vom Knéterich und Frucht-
stand vom Fuchsschwanz

Rechts: Frucht vom Gansefus, Frucht-
hiille von der Melde

Wie sich die Unkrduter vermehren

Aufgaben

a) Zahle in einer Schote von Hederich oder Acker-Senf die Samen!
b) Stelle fest, wieviel Schoten eine Pflanze hat!
¢) Errechne, wieviel Samen eine Pflanze ungefahr erzeugt!

’

Manche Unkrauter, beispielsweise Acker-Senf, Hederich und GansefuB, erzeugen viete
Samen; gelangen diese in den Boden, so kénnen daraus neue Pflanzen entstehen.
Unkriuter, die sich mit Hilfe ihrer Samen vermehren, bezeichnet man als Samen-
unkréuter,

Aufgabe

Grabe mit einer Gabel eine Acker-Génsedistel sorgfiltig aus! Betrachte die unter-
irdischen Teile!

Einige Unkréuter, beispielsweise die Acker-Génsedistel und die Acker-Kratzdistel,
vermehren sich nicht nur durch Samen, sondern auch durch unterirdische Wurzel-
ausldufer. Man bezeichnet sie als Wurzelunkréuter (Abb. 23).

Ein listiges Unkraut, die Quecke, bildet ebenfalls Ausliufer. Es sind aber keine
Waurzeln, sondern unterirdische Stengelteile. An ihnen entstehen ebenfalls neue
Pflanzen (Abb. 23).



& " Beim Hacken zwischen den
% \ ] Kartoffeln werden die Aus-
Te. laufer der Quecke und anderer
Unkrduter in kleine Stiicke
zerlegt. Ist der Boden feucht,
so konnen die meisten Stiicke
wieder neue Pflanzen bilden.
Das Hacken kann also die Ver-
mehrung der Quecke férdern.
Soll die Quecke vernichtet
werden, so ist es am besten,
alle unterirdischen Teile aus
dem Boden zu entfernen.

Abb. 28 Quecke (links) und Acker-
Kratzdistel (rechts)

Aufgabe

Fiihre mit unterirdischen Stengelausliufern der Quecke folgenden Versuch aus:

a) Fiille zwei Blument6pfe mit Gartenboden!

b) Zerschneide die Ausliufer der Quecke in kleine Stiicke!

c) Lege in die Erde des einen Topfes nur Auslduferteile, die einen Knoten be-
sitzen! Bringe in die Erde des anderen Topfes nur Ausliuferteile ohne Knoten !

d) Beschrifte die Tépfe! Beobachte!

Viele Samenunkréduter sind schwer zu bekimpfen
Aufgaben

1.a) Reibe zwischen den Handflichen trockene GansefuBfriichte, bis die Frucht-
schalen von den Samen entfernt sind! Blase vorsichtig die Fruchtschalen von
der Handflache herunter!

b) Stelle auf Millimeterpapier fest, wie groB ein Same ist!

2. Sde GinsefuBsamen im Blumentopf aus! Stelle fest, wie lange es dauert, bis
die jungen Pflanzen erscheinen!

3. Ziehe auf dem Kartoffelfeld eine groBe GansefuBpflanze aus dem Boden! Was
stellst du fest?



Eine GansefuBpflanze bildet
bis zu 20000 Samen. Da
aus vielen Samen wieder
Pflanzen entstehen, kann
der GinsefuB sich sehrstark
vermehren. Die Samen sind
sehr klein und leicht. Sie
konnen vom Wind wegge-
blasen und verweht werden.
Von einer Pflanze kénnen
so in einem weiten Umkreis
viele neue Pflanzen ent-
stehen. Die Samen gelangen
im Herbst auf den Boden
und iiberwintern. Im nach-
sten Jahr entstehen aus den
Samen sehr schnell neue
Pflanzen. Der Ginsefull
wichst schneller als die
Kartoffel. Besonders bei
trockenem Wetter ist der
GinsefuB den Kartoffel-
pflanzen iiberlegen. Weil er
weitverzweigte ~ Wurzeln
hat, kann er aus einem
groBen Umkreis Wasser
aufnehmen.

Die Lebensdauer vieler
Samenunkriuter ist sehr
kurz. Die Samen keimen
im Friihjahr; die Pflanzen
entwickeln sich und blithen
im Sommer. Nachdem sie
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Abb. 24 Lebenslauf einer einjihrigen Pflanze (Acker-Senf)

im Herbst Samen gebildet haben, sterben sie ab. Da sie vom Friithling bis zum
Herbst, also héchstens ein Jahr leben, bezeichnet man sie als einjéhrige Pflanzen

(Abb. 24).

Die Samenunkrauter bekdmpft man am wirksamsten kurz nach dem Keimen. Werden
die noch kleinen Pflanzen aus dem Boden gehoben, so vertrocknen sie sehr schnell.
Im Garten entfernen wir sie bei sonnigem Wetter mit der Hacke, auf dem Feld mit
dem Kultivator oder der Egge.

Zwischen den Kartoffelpflanzen muB mehrfach gehackt werden. Solche Nutzpflanzen
werden als Hackfriichte bezeichnet. Zu ihnen gehéren neben der Kartoffel vor allem

die Riiben.
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Aufgaben und Fragen

2,

2.

3.

o

I

Weshalb miissen Samenunkriuter, die an Feldrindern wachsen, beseitigt
werden?

Weshalb diirfen herausgezogene Samenunkrauter nicht in die Nahe der Felder
geworfen werden?

Weshalb ist es ungiinstig, groBe Ginsefquﬂanzen zwischen den Kartoffeln
herauszuziehen?

. Nenn Pflanzen, die nicht linger als ein ]a.hr leben!
. Stell fest, welche Unkrauter auf einem Kartoffelfeld wachsen! Benutz die

Tabelle auf S.24 u.25! Notier im Beobachtungsheft die Namen der Pflanzen und
Merkmale, an denen du sie leicht erkennst!
Fiihr die Untersuchungen auf mehreren Kartoffelfeldern durch!

. Stell fest, welche Un-

krdauter zu den Samen-

snlsstern nd welche Samenunkriuter ‘Wurzelunkriuter
zu den Wurzelunkrdu- | Génsefull Acker-Ginsedistel
tern gerechnet werden

miissen!

Fertige eine Tabelle an!

. Grab Unkriuter des Kartoffelfeldes aus! Bring sie einzeln in GlasgefdBe mit

Wasser! Beschrifte Kértchen und stell sie dazu (s. Beispiel)!

Name: Hederich

Fundort: Kartoffelfeld hinter der Schule
Besondere Merkmale: Samenunkraut.
Gelbe Bliiten. Kelchblitter anliegend.

Fiihr gemeinsam mit anderen Schiilern eine Ausstellung durch!

Der Kartoffelkafer ist ein groBer Schidling

Sind die Bldtter der Kartoffelpflanzen zerfressen, so ist das Feld meist von Kar-
toffelkifern befallen.

Aufgaben

1.

2.

Such auf dem Kartoffelfeld nach zerfressenen Blittern! Bring sie mit zum
Unterricht!
Such nach Kartoffelkdfern, Larven oder Puppen! Sammle sie in einem Schraub-
glaschen, das mit starkem Salzwasser gefiillt ist! Bring die Kifer mit zum
Unterricht!

Der Kartoffelkifer ist an seinen gestreiften Fliigeldecken leicht zu erkenren
(Farbtafel gegeniiber S. 17).

Wenn wir die Fiihler und die drei Paar Beine m1t der Lupe betrachten, sehen wir,
daB sie aus einzelnen Gliedern bestehen.

Aufgabe

Such nach anderen Kifern! Vergleich sie mit dem Kartoffelkifer!
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