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I. HERBSTZEIT-ERNTEZEIT

A. Im herbstlichen Obstgarten

1. Obsternte

Wenn nach den langen Ferienwochen das neue Schuljahr beginnt, ist der Sommer
vorbei, der Herbst steht vor der Tiir. Oft ist es in den ersten Septembertagen noch
sommerlich warm. Aber eines Morgens bringen die Kinder die ersten glinzend
braunen Kastanien in ihren stacheligen griinen Hiillen mit in die Schule. Der Lehrer
sagt ihnen dann wohl: ,,Heute ist Herbstanfang, Kinder!” Denn mit dem Fall der
Kastanienfriichte beginnt der Herbst bei uns. Er endet, wenn dic Mehrzahl der
Biiume in Park und Wald ihr Laub abgeworfen haben. Das dauert ungefihr von
Mitte September bis Ende Oktober. Jeder von euch kann das auf seinem Schulweg
in dieser Zeit selbst beobachten.

Uberall auf dem Lande und in den Girten der Stidte ist man mit dem Ernten und
Einbringen der Friichte beschaftigt. Gern helfen auch die Kinder dabei, denn die
Hinde der Erwachsenen reichen in dieser Zeit nicht aus. Am meisten freuen sich
die Kinder, wenn sie bei der Obsternte im Garten behilflich sein diirfen.

a) Wann und wie wird Obst geerntet?

Viel zu lange schon leuchten nach Meinung der Kinder die reifen Apfel und Birnen
aus dem dunkelgriinen Laub hervor, und wenn es nach ihrem Willen gegangen
wire, dann wiirden wohl lingst keine Friichte mehr an den Biumen hangen. Der
rechte Gértner erntet aber sein Obst erst, wenn ihm Duft, Farbe und Geschmack
der Friichte sagen, daB sie wirklich ausgere ift sind. Im Zustand der Baumreife
lassen sie sich leicht vom Zweig abnehmen, sie fallen geradezu in die erntende
Hand. Freilich wiirde es manchem Jungen viel mehr SpaB machen, wenn er bei der
Obsternte so recht nach Herzenslust in den Biumen klettern kénnte, statt auf einer
langen Leiter stehend jede Frucht einzeln von unten her abzunehmen. Aber die
Erwachsenen wissen schon, warum das so vorsichtig gemacht werden muB: Jedes
unvorsichtigerweise dabei abgebrochene Ast- oder Zweigstiick trigt ja schon
wieder die Bliitenknospen fiir das kommende Friihjahr und kann natiirlich keine
Friichte mehr bringen, wenn es abgebrochen worden ist. Das willst du doch sicher
nicht! Wenn du die im Laub versteckten Knospen noch nicht selbst gesehen haben
solltest, dann 1aB sie dir beim nichsten Mal im Garten gleich zeigen! Je weniger
Kurztriebe also abgebrochen werden, desto groBer ist die Aussicht auf eine
reichliche Ernte im nachsten Jahr (Abb. 106).

Viele Sorten von Winterépfeln und Winterbirnen sind aber selbst im Augenblick der
Ernte, wenn sie baumreif sind, noch nicht voll genuBreif. Wenn man sie noch
einige Zeit liegen 1Bt — manche Sorten brauchen ein halbes Jahr dazu —, dann
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erreichen sie ihren vollen Wohlgeschmack. Obst ist tiberhaupt umso wertvoller, je
gréBer seine Lagerfahigkeit ist. Edelobst hat eine diinne, mattglinzende
Wachsschicht. Sie darf méglichst nicht verletzt oder gar abgewischt werden,
weil dadurch das Schrumpfen der Apfel oder Birnen beschleunigt und ihr Aus-
sehen sehr beeintrichtigt wird. Vielleicht hast du schon gesehen, daBl manche
Gértner ihr Edelobst aus diesem Grunde mit Handschuhen pfliicken und in weich
gepolsterte Korbe einlegen. Geschiitteltes oder heruntergefallenes Winterobst be-
kommt beim Aufprall Druckstellen, die bald faulig werden und die Lagerfihigkeit
bedeutend herabsetzen. Solche Friichte miissen gleich nach der Ernte aussortiert
und verwertet werden. Wird das eingelagerte Obst wiihrend des ganzen Winters
nicht regelméBig durchgesehen, dann greift die Fiulnis von einer Frucht auf die
benachbarte iiber, sie verbreitet sich wie eine ansteckende Krankheit.

b) Obstverwertung und Bedeutung des Obstes

Alle Obstarten enthalten wichtige Nihrstoffe. Der Geschmack verrit uns
ihren Gehalt an Zucker und Siuren. Den héchsten Wert besitzt das Obst im
frischen Zustande. Es enthilt dann gewisse Stoffe, die fiir unsere Gesunderhal-
tung wichtig sind : die Vitamine. Sie bilden eine notwendige Erginzung zu unseren
Nahrungsmitteln,darum heiBensie auch Erginzungsstoffe. Gerade in den Spit-
wintermonaten, in denen es an vitaminhaltiger Nahrung mangelt, ist gutes Win-
terobst von allergréBter Bedeutung.

Das meiste Obst hilt sich nicht lange. Es muB haltbar gemacht, konserviert
werden. Im Kleinen geschieht das durch das Einwecken des gekochten Obstes in
Iuftdicht verschlieBbaren Weckglisern. In den Konservenfabriken 16tet man es in
Konservenbiichsen ein. Beim Kochen werden die faulniserregenden Spaltpilze
{Bakterien) abgetstet, und der LuftabschluB verhindert das Eindringen neuer
Bakterien. Im Backofen gedérrtes Obst (Backobst) verliert seinen Wassergehalt.
Dadurch wird zugleich der Anteil des Zuckers am Gesamtgewicht groBer. Beides
behindert die Entwicklung von Fiulnisbakterien. Einen wertvollen Brotaufstrich
erhélt man durch das Einkochen des Obstes zu Mus, Marmelade und Gelee.
Durch einen hohen Zuckerzusatz wird der Aufstrich vor dem Verderben geschiitzt.
Starke Erhitzung und Kochen zerstéren leider den groBten Teil des Vitamingehal-
tes. StiBmost, d. h. durchAuspressen des Obstes erhaltener und danach gesiilbter
naturreiner Obstsaft, braucht nur auf 70° erhitzt (pasteurisiert) zu werden, um in
gut verschlossenen Flaschen lange haltbar zu bleiben. Obstwein entsteht durch
Vergédren von Obstsaft. Aus dem nahrhaften Zucker entsteht bei der Girung
der Alkohol.

AUFGABEN: 1. Wenn ihr zu Hause Steinobst entkernt, dann wicge den Abfall (Kerne, Stiele) !
Der wievielte Teil vom G tgewicht entfallt auf den Abfall? — 2. Berichte, in welcher Weise bei
euch das Obst verwertet und haltbar gemacht wird !

¢) Frucht und Same

AUFGABEN: 1. Schneide einen Apfel lings und quer durch und evzihle, wie er gebaut ist! — 2. Ver-
gleiche damit eine Pflaume! — 3. LEntferne von einer gequollenen Bohne die Schale, klappe sie leicht
auseinander und berichte, was du erblickst! — 4. Wenn du Apfel und Birnen voh it oder bei ihver
Zubereitung in der Kiiche hilfst, stelle die Zahl der in jeder Frucht vorhandenen Samen fest! Achte
auf Unregelmipigkeiten! Bervichte daviiber! — 5. Ofine Apfel-, Bivnen- und Pflaumensamen !
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Kannst du den Keimling darin finden? — 6. Lege Quittensamen in
Wasser ein! Was beobachtest du? Frage nach ihver Verwendung in
der Heilkunde! — 7. Lege dir eine Friichte- und Samensammlung
an! Die Friichte und Samen miissen vor dem Einordnen vollstindig
trocken sein, sonst faulen oder schimmeln sie spiter.
Obst und andere Friichte. Das Fruchtfleisch des Apfels
umschlieBt ein fiinfficheriges Kerngehéuse. In ihm ruhen
die Samen. Wie es in einem Samen aussicht, erkennen
s e wir, wenn wir eine gequollene Bohne offnen; es ruht
" in autgeMtappten darin eine junge Pflanze, der Keimling (Abb. 1).
Bohnensamen Aus ihm wichst die ganze Pflanze heran. Viel winziger
noch ist der Keimling in einem Apfelkern, aus dem doch
ein groBer Baum werden soll. — In den Friichten lie-
gen Samen. In jedem Samen ruht ein Keimling.
Alle Obstgewichse, deren Friichte ebenso wie der Apfel
gebaut sind, nennt man Kernobst: Schale, Fruchtfleisch,
Samen in einem fiinfteiligen Kerngehéuse (Abb. 2).
Bei Pflaumen und Kirschen spricht man von Steinobst:
Schale, Fruchtfleisch, ein Same in einem Steinmantel
(Abb. 3).
Daneben gibt es in unseren Girten das Beerenobst: Schale,
Fruchtfleisch, darin mehrere Samen (Abb. 4).
Ganz andere Friichte trigt der Haselstrauch: bei der
NuB wird ein Same von einer harten Schale umschlossen
(Abb. 5). Merkwiirdig ist, daB unsere WalnuB eigentlich
keine NuB ist. Bei einem Vergleich mit den Friichten
anderer Obstarten erkennen wir in ihr eine einsamige
Steinfrucht (Abb. 6).
Viele Pflanzen tragen ihre Samen in Kapseln von mancher-
lei Gestalt. Zur Zeit der Reife offnen sich die Kapseln und
die Samen werden herausgeschiittelt, vom Winde verweht
oder von Tieren verschleppt: Sehr bekannt ist die Kapsel
des Mohns (Abb. 7). Auch die Frucht der RoBkastanie
ist eine Kapsel (vgl. Abb. 22a).
Erbsen, Bohnen, Linsen stecken in Kapseln besonderer
Abb.3  Steinobst (Kirsche) Art, die man Hiilsen nennt (s. Abb. 89 und 113).

Abb.2 Kernobst (Apfel)

riine Schale
Hern g

Atb. 4 harte Schale

Beerenobst

( i ) Abb. 5 Abb. 6 WalnuB, gesfinet Abb.7 Mohnkapsel
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Vermehrung durch Samen. Blithende Pflan- Apfelbaum Apfelbaam
zen erzeugen Samen. Jedes Samenkorn ent- \ A N
hilt, so klein es auch sein mag, bereits ein Apfel Retmlin ?
lebendes Pflinzchen. Wird ein Same zu lange g
aufbewahrt,dann stirbt diesesab. Bohnen z.B. \ /

verlieren ihre Keimfihigkeit nach 3—4 Jahren. Kern

2. Vermehrung der Obstbiume

a) Die Obstbiume sind nicht samenecht

AUFGABE: Suche an wilden Apfel- und Birnbaumen deiner Heimat nach den Friichten! Wie
sind sie gebaut und wie schmecken sie?

Die meisten Kulturgewichse vermag der Gartenliebhaber selbst zu vermehren. Bei
der Anzucht der Obstbidume ist er meistens auf die Kunstfertigkeit des Be-
rufsgértners angewiesen.

Wollte man versuchen, aus den Apfel- oder Birnenkernen, den Kirschen- oder
Pflaumensteinen Obstbiume heranzuziehen, wiirde man fast immer enttduscht
werden. Oft fressen z.B. Stare oder Amseln unsere Kirschbiume leer. Die Kirsch-
steine durchwandern wegen ihrer harten Schale den Darm unverletzt und keimen
im Walde. Auch Fuchs, Igel, Dachs und Maus verschleppen manchen Samen, wenn
sie vom Fallobst fressen. Ein groBer Teil der Obstgehélze unserer Wilder ist aus
solchen Samen entstanden. Die Friichte dieser Wildlinge schmecken aber bei wei-
tem nicht so gut wie die der Obstbéiume, die in unserem Garten stehen und von
denen die Samenkérner stammen. Auch durch die sorgfiltigste Pflege der Wild-
linge 148t sich daran nichts indern. Man nennt sie Vogelkirschen, Holz-
birnen und Holzépfel.

Unsere Edelobstsorten sind also nicht samenecht. Sie pflegen zuriickzu-
schlagen zu einer minderwertigen Sorte. Deshalb kann man sie nicht durch ihre
Samen fortpflanzen, sondern muB8 sie auf andere Weise vermehren.

b) Veredlung

AUFGABEN: Suche an Obstbiumen im eigenen oder in einem dir zi:-
ganglichen Garten nach den Veredlungsstellen! — Versuche, aus der
Ferne Obstbaume zu bestimmen! Aus der Anordnung und Richtung
der Zweige und an der Ausbildung und Form der Krone sind sie
zu erkennen.

Die Edelobstbiume bestehen aus einer Vereinigung von
Teilen mindestens zweier Pflanzen: der Unterlage und
dem Edelreis.

Die Unterlage wird aus den Samen der Obstbdume ge-
zogen. Der Simling wird Wildling genannt. Nach ein bis  Veradeln:
zwei Jahren wird der Wildling veredelt. Von der Edel-  Okulieren
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obstsorte, die geziichtet werden soll, wird ein junges Zweigstiick, das Edelreis
genommen. Mit einem scharfen Messer schneidet der Girtner eine Knospe — ein
Auge — vom Edelreis ab. Das Auge muf auf dem ,,Schildchen® sitzen, einem
mitabgeschnittenen Scheibchen Rinde,
an dem eine hauchdiinne Schicht Holz
geblieben ist (Abb. 8). Indie Rinde der
Unterlage wird dicht iiber dem Erd-
boden ein T eingeschnitten. Der Gértner
schiebt das Schildchen in den Einschnitt
der Unterlage ein, wie es die Abbildung
zeigt. Die Veredlungsstelle wird fest
mit Bast umwickelt und mit fliissigem
Baumwachs verstrichen. Nur das Auge
muf herausschauen.

Okulieren oder ,,Augeln’ heiBit diese
Veredlungsart. Es gibt mehrere Arten
des Veredelns (vgl. Abb. 13). Aus dem
eingesetzten Auge wichst ein Zweig her-
vor, den der Girtner am Staimmchen
des Wildlings wie an einem Blumen-
stab senkrecht hochbindet. Spiter wird _
dieser Blumenstab — der Wildling — <
dicht iiber der Veredlungsstelle abge- ~ Abb.o Wildlingund Verediung

schnitten (Abb. g).

Der Trieb aus dem Edelauge entwickelt sich in 3 bis 4 Jahren zum Stamm eines
jungen Edelobstbaumes mit einer Krone von 5 bis 6 Asten.

Wurzel wud unterstes Stammende sind dic Reste des Wildlings — die Unterlage —
der eigentliche Stamm und die Baumkrone entstehen aus dem eingesetzten Auge — der
Veredlung (Abb.g).

/ Das eingeselzte
Auge hat ausgetrieben :

4 ous der Edelknospe ent-

stand ein Zweig

Veredlung

S
Der Wildling wird uber
der Veredlungsstelle
. abgeschnitten
S .

¢) Obstb: und Formobstzucht

Den Wildling benutzt der Girtner als Unterlage, wenn er einen Baum ziichten will.
Als Hochstamm wird ein Jungstimmchen mit einer Stammlinge von 1,75 bis
2m, als Halbstamm eines von 1,25 bis 1,50 m Linge bezeichnet. Die Wildlings-
unterlage bewirkt ein schnelles Wachsen des ganzen Baumes.
Hoch- und Halbstimme tragen erst nach einer Reihe von Jahren
Friichte, leben aber unter giinstigen Bedingungen sehr lange.

Abb. 10 Form-Obstbiume.
a Pyramide,
b-d Spalierbaume,
¢ und / Schnurbiume
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Zwerg- und Formobst (Abb.10) erzielt man durch Veredlung von langsam
wachsenden Unterlagen. So bilden Simlinge vom Paradiesapfeleine der Unter-
lagen fiir Zwergapfelbdumchen. Bei Birnen verwendet man héufigdie Quitte
dazu. Zwergobstbaume tragen sehr bald Friichte. Die Friichte werden durchschnitt-
lich gréBer und schéner als die von Hoch- und Halbstimmen der gleichen Sorten.
Die Baumchen erreichen aber nur ein wesentlich geringeres Lebensalter, sie ver-
ausgaben sich schneller, wie der Girtner sagt.

d) Mitschurin und die Obstbaumzucht in der Sowjetunion

Iwan Wladimirowitsch Mitschurin wurde im Jahre 1855 als
Sohn eines kleinen Gutsbesitzers im Kreise Pronsk, dem Obst-
baugebiet MittelruBlands, geboren. Nach seiner Schulzeit
arbeitete er zunachst als Angestellter der Koslower Eisenbahn.
Seine freie Zeit widmete er der Pflanzenzucht. 1888 begann er
in seiner Baumschule bei Koslow mit eigenen Ziichtungsforschun-
gen. Im Laufe seines Lebens schuf er iiber dreihundert neue er-
tragreiche und widerstandsfahige Obstsorten. Nach der Oktober-
revolution iibergab er seine Baumschule dem Volke als Geschenk
und setzte sich fiir den sozialistischen Aufbau ein. Im Jahre 1932,
drei Jahre vor seinem Tode, wurde die Stadt Koslow, in der er
lange Zeit gelebt und gearbeitet hatte, in Mitschurinsk um-
benannt.

Im kalten Winter 1939/40 erfroren in Deutschland
etwa 60 Millionen Obstbaume. Neue Obstsorten miissen
gezilichtet werden, die strenge Kilte vertragen. Das ist
nicht leicht, da die Obstbiume nicht samenecht sind.
Mitschurin fand neue Wege, um Obstsorten mit den gewiinschten Eigenschaften
zu ziichten. In seiner mittelrussischen Heimat gab es frostbestindige Obstsorten.
Sie trugen aber kleine Friichte, die nicht gut schmeckten. Wie er daraus Sorten
mit wohlschmeckenden Friichten schuf, zeigt das folgende Beispiel.

Aus Amerika z.B. lieB er sich Sémlinge eines groBen, schmackhaften Apfels (Belle-
fleur) kommen, der spit im Jahre treibt und dessen Friichte sich den Winter iiber
gut lagern lassen. Den Bliitenstaub dieser Sorte iibertrug er auf die Narben eincr
Apfelsorte (Kitajka) sciner Heimat, die zwar kleinere und wenig schmackhafte
Friichte trigt, dafiir aber frostbestindig ist. Die Samen (Apfelkerne) der aus
dieser Kreuzung entstehenden Apfel siite er aus und wihlte unter den Sémlingen
mit genialem Blick die zur Zucht geeigneten aus. Von den daraus hervorgehen-
den jungen Biumchen erntete er nach sieben Jahren die ersten Friichte. Aber
sie reiften noch zu zeitig und schmeckten auch nicht so gut wie die amerikani-
schen Apfel. Mitschurin forschte deshalb nach anderen Mitteln, um die neu-
geschaffene Mischlingssorte zu verbessern. Durch viele Versuche hatte er in
Erfahrung gebracht, da8 sich ganz junge Mischlingsbiumchen besonders leicht
verindern lassen. Deshalb pfropfte er nun ein Reis des Bellefleur-Apfels in die
Krone eines jungen Mischlingsbaumes. Das Reis wirkte auf die Unterlage ein. Wie
ein ,,Erzieher bringt es das junge Mischlingsbiaumchen dazu, groBe, spitreifende
und wohlschmeckende Friichte zu tragen. Vorher wogen die Apfel im Durch-
schnitt 150 g, jetzt wiegen sie iiber 200 g. Auch ihre Lagerfahigkeit wihrend
des Winters hat zugenommen und auBerdem sind die Biaume frostbestin-

J.W.Mitschurin
1855-1935
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dig geblieben. Die neu-
geschaffene Sorte, Belle-
fleur - Kitajka, kann heute
sogar 500 km nérdlich von
Mitschurinsk im Gebiet
von Iwanowo angebaut
werden. Diese Erzieher-
oderMentormethode
dient zur Ziichtung neuer,
verbesserter Sorten, die
durch Veredlung vermehrt
werden, wie die alten Obst-
sorten. Mitschurin ziich-
tete dafiir neue, frostfeste
Unterlagen, besonders fiir
Formobst. Frither muBten
sich die Obstziichter mit
zufilligen Ergebnissenihrer
Arbeit zufrieden geben.
Mitschurin hat dagegen ge-
zeigt, welche Wege wir

| e

Abb. 11 Mitschurins Apfelsorte, ,Bellefleur-Kitajka'‘und ihre Stammsorten.
Links oben ein groBer, wohlsckmeckender Apfel der Sorte,,Gelber
Bellefleur'*. Links unten einer der kleinen und wenigschmackhaften
Apfel der frostbestandigen Sorte ,,Kitajka'*. Aus diesen beiden

ten ziichtete Mitschurin die Sorte , -Kitajka'*,
in deren Friichten (rechts) die wertvollen Eigenschaften beider Aus-
gangssorten vereinigt sind

gehen miissen, wenn wir
die Natur einer Pflanze verindern und ertragreichere, frostbestindigere und
bessere Friichte erhalten wollen.

3. MaBnahmen, um gute Ernten zu erzielen

AUFGABEN: 1. Welche Obstsorten werden bei euch am haufigsten angepflanzt? Welche Anspriiche
stellen sie an den Boden, an Feuchtigheit und Wirme ? Frage danach! — 2. Hast du schon einmal
versucht, die verschiedenen Apfelsorten (Birnen- und Pflaumensorten) nach dem Aussehen der
Friichte zu bestimmen ? Schreibe auf, was du siehst! (Farbe, Grife, Form, Zeichnung und Ober-
fiche der Schale, Stiellinge usw.) — 3. Kannst du einige Sorten am Geruch oder am Geschmack
erkennen, wenn du die Augen geschlossen hdiisi?®

Nach dem Laubfall beginnt die Winterruhe unserer Obstbédume. Das ist die beste
Zeit zu ihrer Verpflanzung. Apfel-, Bimnen-, Pflaumen- und Kirschbdume sowie
Beerenstriucher pflanzt man, wenn die Gegend kein zu rauhes Klima besitzt, im
Herbst nach dem Laubfall. Die frostempfindlicheren Pfirsiche, Aprikosen und
NuBbiaume werden besser im Frithjahr verpflanzt.

a) Richtige Sortenauswahl

Soll ein neuer Obstgarten angelegt oder ein Biumchen nachgepflanzt werden,
erhebt sich die Frage: Welche Sorte soll gewahlt werden ?

Zwischen den einzelnen Sorten der Obstbdume bestehen groBe Unterschiede. Die
Friichte zeigen verschiedene Form, Farbe und GroBe; Geschmack und Geruch
sind bei jeder Sorte anders; sie reifen auch zu verschiedenen Zeiten (vgl. S. 5).
Nicht nur in den Leistungen,auch inihren Anspriichen sind die Sorten recht
verschieden. Manche bevorzugen ein warmes Klima, wenig Feuchtigkeit, einen
sandig-lehmigen, fruchtbaren Gartenboden, andere gedeihen noch in einem rauhen,
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nassen Klima und auf diirftigem Boden. Die edelsten Sorten zeigen sich meist
am anspruchvollsten. Nur bei Auswahl der geeigneten Sorten besteht die Aus-
sicht auf gute Ernteertrige. Falsch ausgewdhlte Sorten leiden auch viel stirker
unter Krankheiten und Schadlingen.

Von groBer Bedeutung sind die ,,Lokalsorten* — Sorten, die sich fiir eine Gegend
als besonders geeignet erwiesen. Der Girtner muB durch Nachfrage feststellen,
welche Sorten sich in seiner Gegend bewihrten.

b) Umweredeln

AUFGABEN: 1. Pfropfe verschiedene Fliedersovien aufeinander, wm dich in dieser Tatigkeit z1e
iiben! (Benutze zu solchen Ubungen auch Liguster, Goldregen, Weif- und Rotdorn!) Die prak-
s tischste Art ist das Pfropfen in den Spalt.
5 } Zum Verschmieren der Wunden verwende eine
i
i

Mischung von Lehm und Kuhdung. Laf dir,
wenn es moglich ist, vom Gariner das Pfropfen
zeigen! 2. Plropfe buntlaubize Reiser (Blut-
hasel, Blutbuche, eschenblattrigen  Ahorn)
auf die gleichen griinlaubigen Avten (Hasel,
Buche, Ahorn)!

Bei Hoch- oder Halbstimmen stellt
sich oft erst nach Jahren beim Ein-
setzen der Fruchtbarkeit heraus, daB
sie fiir ihren Standort nicht geeignet
sind. Wenn man die Biume heraus-
nihme, wiirden viele Jahre vergehen,
bis neugepflanzte Jungbiume Ertrige
brichten. AuBerdem darf man an die
Stelle, an der vorher ein Kernobst-
baum gestanden hat, keinen neuen
setzen; er wiirde kiimmern, weil der
Boden von seinem Vorginger, der dhn-
liche Nahrungsbediirfnisse hatte, aus-
genutzt worden ist. Eine gute Diingung
niitzte auch nichts. Man kénnte nur Steinobst dahin pflanzen.
Es gibt eine bessere Moglichkeit: man 1iBt den Baum von
einem sachkundigen Girtner umveredeln. Zwischen Februar
und April wird , die Krone abgeworfen®, d. h. der Girtner
schneidet den groBten Teilder in den letzten zwei bis drei Jahren
gewachsenen Aste ab und pfropft unter die Rinde an den Schnitt-
stellen passend zugeschnittene Edelreiser ein. Die Edelreiser
miissen von einer Sorte stammen, die in der betreffenden Gegend
gut gedeiht und auf der zu veredelnden Sorte erfahrungsgemif
leicht anwiichst, denn alle Sorten passen nicht zueinander. In
drei bis vier Jahren triigt der Baunt wieder (Abb. 12, 13).

Abb.12  Durch Pfropfen veredelter Obstbaum

¢) Obstbi; miissen beschnitten werden

Bis zu 5 Jahren nach der Pflanzung erfolgt jedes Jahr in der ABbirs: VeesiBin:
laublosen Zeit ein Zuriickschneiden der neugewachsenen Zweige 3 Pfropfen
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um etwa ein Drittel. Die nach innen wachsenden Zweige schneidet der Gértner
vollstindig weg. Auf diese Weise erzielt er eine regelmaBige Baumkrone.

Beim Buschbaum oder Formobst wird alljahrlich zweimal geschnitten: ein-
malim Sommer (Griinschnitt) und einmalim Winter. Man will dabei aber keine
Krone aufbauen, sondern Fruchtholz heranziehen; das sind Kurztriebe, die
Bliiten und Friichte hervorbringen. Das Beschneiden des Zwergobstes verlangt
Sachkenntnis. Ein falsch oder zu wenig geschnittenes Formobstbdaumchen ist nur
sehr schwer wieder in Ordnung zu bringen.

Altere Hoch- und Halbstimme werden ,,ausgelichtet. Man schneidet im Winter-
halbjahr an frostfreien Tagen zu dicht stehende Zweige, ebenso solche, die sich
gegenseitig reiben, am Grunde ab. Abgestorbenes oder krankes Holz wird ebenfalls
entfernt, damit es keinen Ansteckungsherd bildet.

4. Schidlinge und Schidlingsvertilgung im Obstgarten

a) Schadlinge

AUFGABEN: 1. Stelle einen Zweig, dessen Blitter stark von Blaitliusen befallen sind, in ein mit
Wasser gefiilltes Gefip und seize einige Marienkifer dazu! (Marienkdfer kommen im Herbst cft
in die Gartenhiuser.) Beobachte und notiere! — 2. Untersuche die Raupenleimgiirtel dfter! (Du
kannst notfalls um andere Baume Leimgiirtel legen, wenn dir kein Obstbawm zur Verfiigung steht.)
Bringe gefangene Frostspannerweibchen und Ménnchen mit zuy Schule. Welche Tieve findest du
auperdem auf dem Leimgiirtel? — 3. Ende Januar und im Februar sieh nach, ob du die kleinen,
jetzt voten Eier des Frostspanners unter oder auf dem Raupenleimgiirtel bemerkst! Warum muf der
Giirtel bis zum Friihjahy klebrig gehalten werden? (Genauer Zeitpunkt?) — 4. Untersuche die Bor-
henvisse an Obstbiwmen wihvend dev kalten Jahveszeit von Zeit zu Zeit genau! Beobachtungen? —
5. Frage nach, warum die Stamme und unteren Zweigansitze im Februar mit einem Brei aus ge-
loschtem Kalk bestrichen wevden! — 6. Laf div ,,Frostplatten'* oder ,,Frostrisse'* an Obstbaum-
stammen zeigen. An welcher Seite des Stammes liegen sic? Evklarung? :

Der Mensch muB seinen Obstgarten gegen ein Heer von pflanzlichen und tieri-
schen Schidlingen verteidigen. Winzige Pilze schmarotzen in Wunden an
Stamm und Zweigen, in Blittern und Friichten: sie machen die befallenen Pflan-
zenteile fleckig und krank oder bringen sie zum Absterben. Viele Arten von Insek-
ten fressen oder saugen an den Friichten. Manche Vgel haben es besonders auf
Kirschen und Beerenobst abgesehen. Withlm#use nagen an den Wurzeln jiin-
gerer Obstbdume, wihrend die Kaninchen im Winter ihre Rinde benagen.
Man hat die Lebensweise dieser Schidlinge erforscht und Gegenmittel gefunden.
Wichtig ist es, sofort mit ihrer Vernichtung zu beginnen, sobald die ersten auf-
tauchen, denn die meisten vermehren sich sehr stark. Gegen eine Anzahl héufig
auftretender Kleinpilze und Insekten wendet man vorbeugende Malnahmen an.
Die Biume werden gegen Ende des Winters, beim Aufbrechen der Knospen,
nach dem Abfallen der Bliitenblatter und notfalls noch einmal einige
Zeit spiter mit Flissigkeiten bespritzt, die den Pflanzen nicht schaden,
aber die Schidlinge toten.

Ein gefihrlicher Schmarotzer in Rissen am Stamm und an jiingeren Asten des
Apfelbaumes ist die Blutlaus. Die kleinen Insekten scheiden auf ihrem Riicken
lange, weiBe, wollige Wachsfaden aus. Sie vermehren sich so stark, da8 die von
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Abb.14 Blutlause am Apfelbaum.

a Gefliigelte Herbstlaus, b ungefliigelte Sommarlaus,

¢ Laus mit kurzen Wachsfaden, d Lausekolonicn unter
Wachsflockenrasen, ¢ Anschwellung am Zweig, infolge
der Stiche der Blutl4use entstanden

(a bis ¢ etwa s fach vergr.)

ihnen befallenen Stellen wie mit
einem weiBen Filz iiberzogen er-
scheinen, unter dem sie versteckt
sind. Zerdriickt man sie, quillt ein
blutroter Saft heraus, der ihnen
den Namen gegeben hat (Abb. 14).

JederGartenpichter und Obstbaum-
ziichter hat die Pflicht, die Blut-
lduse zu bekimpfen. Man bepinselt
zundchst die befallenen Stellen mit
kauflichen Gegenmitteln (z. B. Obst-
baumbkarbolineum). Dabei miissen
die Gartenbesitzer der Gegend ge-
meinsam vorgehen, denn ein Bawm,
der von der Blutlaus befallen und
nicht beachtet wurde, kann ein gan-
zes Gebiet wieder verseuchen. Eine
Blutlausseuche gefihrdet aber ganze
Obstpflanzungen.

Manche Apfelsorten werden leicht
von der Blutlaus befallen, andere
wieder bleiben unbehelligt.

Durch ihre riesige Anzahl werden die Blattlduse hauptsichlich dem Steinobst
gefihrlich. In wenigen warmen Wochen iiberzichen sich die Unterseiten junger
Blitter und junger Triebe mit einer Decke dieser saugenden Schmarotzer. Triebe
und Blitter verkiimmern. Die Blitter rollen sich ein und schiitzen die Liuse vor
derVernichtung durch Tabakbriihe, Quassiabriihe oderandere verspritzte Pflanzen-

schutzmittel.

Unter den Bliiten eines Apfelbaumes entdeckt man oft
einige, die wie verbrannt oder verwelkt ausseher. Ein
Kleiner braungrauer Riisselkifer hat Ende Mirz in
zahlreiche Bliitenknospen je ein Ei gelegt. Die nach einer
Woche auskriechende Larve frift den Stempel und die
StaubgefiBe. Der Kifer heiBt Apfelbliitenstecher oder
Brenner.

,,Madige Apfel, Birnen und Pflaumen schafft uns ein
Kleinschmetterling, der Apfelwickler (Abb.15), oder sein
Verwandter, der Pflaumenwickler. Sie legen ihre Eier im
Juni oder Juli an junge Friichte. Die nach zwei Wochen
auskriechende Raupe — filschlich ,,Made*“!) genannt —
bohrt sich in die Frucht ein und friBt darin ihre Ginge,
die sie mit braunem Kote erfiillt. An einem selbsterzeugten
Faden vermag sie sich herabzulassen und im Erdboden
Zu verpuppen.

1) Nur die fuBlosen Larven der Fliegen heiBen Maden.

Abb. 75 Apfelwlckler.

a Die Raupe verlaBt
die Frucht,

b der Schmetterling
(etwa natiirliche GroBe)
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Fallobst muB bald gesammelt und beseitigt werden, da es vielfach gefahrliche
Schidlinge enthilt (Obstmaden, Kleinpilze).

In der SiiBkirsche schmarotzt eine wirkliche Made, die fuBlose Larve der
Kirschfliege.

Selbst im Herbst und Winter sind unsere Béiume nicht vor Feinden sicher. Ein
Kleinschmetterling, der Frostspanner, fliegt in der kalten Zeit. Sein Weibchen ist
fliigellos. Es klettert am Stamm empor, um sich mit dem Ménnchen zu paaren und
in der Baumkrone seine Eier abzulegen. Die Raupen verzehren dann im néich-
sten Frithjahr das ausbrechende Griin. Im Oktober werden Raupenleimgiirtel®)
in etwa Brusthéhe um die Stimme — bei jiingeren Biumen auch um die Stiitz-
pfihle — gelegt. Die hochkletternden Weibchen bleiben darauf kleben. Ende
Februar verbrennt man die Leimgiirtel.

Viele Schidlinge sowie ihre Puppen oder Eier iiberwintern hinter den Rinden-
schuppen der Obstbdume. An einem feuchten Tage wird deshalb die rissige Rinde
mit einem geeigneten Instrument sauber und glatt gekratzt. Die abgeschabten
Teilchen werden dann gesammelt und verbrannt.

b) Unsere Singvogel als Schidlingsvertilger

AUFGABEN: 1. Zur Gewdhnung der Vigel an die Winterfiitterung kannst du schon im Herbst
Mohnsamen ausstreuen! Welche Vigel erscheinen vegelmafig? — 2. Im Winter eignen sich zur
Fiitterung aufer Mohn wnd Hanfsamen vor allem Haferkiorner, Sonnenblumenkerne und getrock-
nete Holunderbeeren. Kartofieln und feuchtes Brot sind villig ungeeignet! Entdeckst du im Winter
Vigel, die vorher wicht zu beobachten waren? — 3. Bei Bau und Herrichtung des Futterplatzes lap
dich bevaten, wie man den Spatzen von vornherein die Teilnahme an den Mahlzeiten unmdglich
macht!

Uniibertroffene Helfer im Kampf gegen das Heer der schidlichen Insekten, Wiir-
mer und Schnecken sind unsere Singvégel, indem sie die Schadlinge vertilgen.
Auch im verstecktesten Winkel sind Insekteneier und Larven vor ihrem schar-
fen Auge nicht geborgen.

Den ganzen Tag, Sommer und Winter suchen die Meisen Aste und Zweige nach
Insekten ab. Am Boden suchen Rotkehlchen und Rotschwénzchen nach
den auf und in der Erde lebenden Insekten und Raupen. Die Amsel wendet mit
ihrem Schnabel das Laub um und holt die Schidlinge aus ihrem Versteck
hervor. Der Buchfink verzehrt die Samen der Unkriuter; seine Jungen fiittert
er mit Insekten und Larven. In der Luft macht die Schwalbe unermiidlich Jagd
auf Fliegen und Miicken. Durch die Zweige schliipfen Grasmiicken. Von ihnen
ist die Ménchsgrasmiicke, auch Schwarzplittchen genannt, ein guter
Singer. In den Hecken und Biischen spiirt der Zaunkonig den Schadlingen nach.
Erstaunlich groB ist die Menge der Insekten oder Raupen, die die Vogel zu ihrer
Sittigung gebrauchen. Ohne die niitzliche Vogelschar wiirden weit mehr Blétter
und Bliiten unserer Kulturpflanzen durch Ungeziefer vernichtet werden. Die
Unkrautsamen kénnten sich ungehindert verbreiten und die Ernte wére bedroht.
Wenn sich aber die Singvogelihre Nahrung in unseren Girten suchen, so vertilgen

1) Papierstreifen aus wetterfestem Papier, die mit Leim bestrichen sind. Der Leim darf nicht
trocknen, sondern muB ,,fangig** bleiben.
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sie die Schidlinge in ihnen und helfen damit zugleich dem Gértner. Die kleinen
Insektenjiger erfreuen uns also nicht nur durch ihren Gesang, sondern stiften
auch viel Nutzen, und deshalb wollen wir sie schonen und ihnen im Winter einen
Futterplatz einrichten.

B. Gemiiseernte

1. Drei Pflanzen, die uns Wintervorrite liefern

a) Die Mihre

AUFGABEN: 1. Grabe eine wilde Méhre und eine ,,in Saat geschossene'* Gartenmohre aus! Ver-
gleiche die Gestalt der Wurzeln! Zerschneide die Wurzeln! Unterschied? Wie schmecken die Wur-
zeln dey wilden Mihre? — 2. Vergleiche den Geruch des Laubes der wilden und der Gartenmihre | —
3. Aus wieviel Einzelbliiten besteht eine Dolde der wilden Méhre? Zihle einige Dildchen aus, da-
nach stelle die Zahl der Déldchen fest! Haben die Dolden stets die gleiche Anzahl Einzelbliiten?
Wenn die Pflanzen nicht mehy bliihen, eymittle die Zahl der Spaltfriichte an einer Dolde ! — 4. Lege
die Samen dey wilden Mohve in zusarmmengefaltetes Fliefpapier (oder gewshnliches weifes Papier)
und quelsche sie mit einer Flachzange! B hte de de Fleck nach meh St

Das schnell verdunstende Ol verleiht der Pflanze den Gevuch (dtherisches (51). — 5. Driicke einen
Fruchtstand oder mehrere Friichte der Mihve gegen wolligen Stoff! Wie werden die Samen der
MGhre verbreitet? Betrachte die Samen durch eine Lupe! — 6. In dem ,,Nest * der reifenden Dolde
der wilden Mohre suchen Tierchen aller Art bei vegnerischem Wetter Unterschlupf. Stelle die Be-
sucher fest! — 7. Tauche einen veifen, offenen Fruchtstand dey wilden Mohre in Wasser und lap
thn wieder trocknen ! Zeichne beide Male vereinfacht die Stellung der Strahlen der Dolde ! — 8. Ziehe
von einem Karottenbeet zelv Pflanzen aus, die einzeln stehen, und zehn andere Pflanzen, die eng
Stehen. Siubere, wige, zeichne und schreibe das Evgebnis nieder | — 9. Untersuche einen reifen Frucht-
stand! Waruim nennt man die Frucht eine Spaltfrucht? —I0. Stelle einen Lings- und einen Quer-
schnitt durch eine Gartenméhre her! Das ,Herz*, der sog. Mittel- oder Zentralzylinder, laft sich
leicht hevauslisen (besonders leicht bei etwas eingeschrumpflen Mohren).Von welchem Teil der Mihre
gehen die Seitenwurzeln aus? Der Zentralzylinder soll moglichst
diinn, das dunklere Fleisch miglichst dick sein! (Ziichtung!)

Ziichtung. Fiir die menschliche Ernihrung ist nur die
Wurzel der Speisemédhre verwendbar (Abb. 165, c).
Bei der wilden Méhre, die wir oft an Wegrindern fin-
den, ist die lange Pfahlwurzel (Abb. 164) holzig und un-
geniefbar. In gutem Boden und bei sorgsamer Pflege
werden die Wurzeln dicker und fleischiger. Die Speise-
und Futterméhren sind erst in langer und miihseliger
Arbeit durch den Menschen geziichtet worden. Er ent-
deckte wilde Méhren mit besonders dicken Wurzeln.
Ihre Samen site er besonders aus, beobachtete die
Nachkommen, und diejenigen mit siiBen und fleischigen
Wurzeln benutzte er zur Weiterzucht. So machte er es
- noch viele, viele Male: immer wieder wurden die ge-
@ Wurzel der wilden Mohre, s e
b Speisemohre, ¢ Karotte ~ €igneten Mohren ausgewihlt.

Abb. 76 Mohrenwurzeln.
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So entstanden neben den Speise- und Futtermohren auch die Karotten, die man
gern im Garten anpflanzt. Sie bleiben klein, sind dafiir aber sehr zart und schmek-
ken siiB. Sie enthalten also Zucker, ferner neben
anderen lebenswichtigen Stoffen reichlich Vita-
mine. Daher gibt man schon kleinen Kindern
Karottengemiise. Die Spitsorten lassen sich in
frischem Zustand leicht iiberwintern und bil-
den — roh und geschabt —in der kalten Jahres-
zeit eine Quelle der fiir unsere Gesundheit
wichtigen Vitamine. Fiir kleine Kinder sind sie
wohlbekémmlich und bilden einen guten Ersatz
fiir das teure Winterobst. Auch der GenuB des
Mohrensaftes ist sehr zu empfehlen. Die Sorten
mit groBen gelben Wurzeln baut der Bauer auf
dem Feld als Viehfutter an.

Wirkung der Umwelt. Karotten und Speise-
mahren finden im kleinsten Garten einen Platz.
Sie verlangen einen gelockerten, nahrhaften,
aber nicht frischgediingten Boden. Auch miis-
sen sie ofter behackt und diirfen nicht zu dicht
gesit werden. In hartem Boden werdenssie leicht
holzig. Sien wir zu eng, so bleiben sie diinn.
Zih und saftlos werden sie, wenn sie zu wenig
Wasser bekommen. Ist der Boden ganz arm an
Nihrstoffen, so ernten wir schwache Wurzeln.
Auf frischgediingtem Boden werden sie leicht
madig. Wenn wir das Beet vernachldssigen,
nicht jiten und hacken, so wichst das Unkraut

Abb.17 Die Mohre.
i N . a blithender Spro8, b Blite,
schnell, unsere Saat aber kiimmerlich. Wir ¢ Frucht

sehen daraus, daB das Gedeihen unserer Pflan- )
zen stark von ihren Lebensbedingungen, von unserer Arbeit beeinfluBt wird.

Ein Doldengewichs. Die Gartenméhre ist eine zweijihrige Pflanze. Im ersten
Jahre bringt sie auBer der Wurzel nur eine Rosette von mehrfach gefiederten
Blittern hervor. Ein Teil der erzeugten Nihrstoffe wird in der Wurzel aufge-
speichert. Diese Nahrungsstoffe dienen im

nichsten Jahre dazu, den beblitterten Stengel gy,

und die Bliiten aufzubauen. Die Wurzel aber
schrumpft immer mehr zusammen, je mehr der
Vorrat verbraucht wird. Die kleinen Bliiten sind
zu einem schirmférmigen Bliitenstand vereinigt.
Von dem Ende eines Hauptstieles entspringen
zahlreiche Nebenstiele. Jeder von ihnen trigt
eine kleine Bliitendolde, Déldchen genannt.
Unter einer Dolde versteht man einen Bliiten-
stand, bei dem die Stiele der Einzelbliiten von einem Punkt ausgehen und die
Bliiten ungefihr in einer Ebene stehen. Zum Schutze dieses Doldchens dienen
Hochblitter, die den Bliitenstand in der Knospe gegen Witterungseinfliisse

Abb.18 Eine zusammengesctzte Dolde

Biologie. 5. Schuljabr [6006a] 3. Aufl. 2
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schiitzen. Stehen mehrere Déldchen zusammen wie bei der Méhre, so bilden sie
eine zusammengesetzte Dolde. Durch ihre Vereinigung zu Dolden werden
die kleinen Bliiten weithin sichtbar (Abb. 18). Nach dem Verbliihen zieht sich
die ganze Dolde zum Schutz der reifenden Friichte zusammen ; sie sieht wie ein
Nest aus. Nach der Reife 6ffnet sich die Dolde bei warmem Wetter wieder.

Pflanzen, die mit der Mohre den Bau des Bliitenstandes (Abb. 17a) sowie der Einzel-
bliite (Abb.17b) und der Spaltfrucht (Abb. 17¢c) gemeinsam haben, nennt man
Doldenbliitler.

b) Der Kohl

AUFGABEN: 1. Fertige Zeich der hiede Kohl in Form von Schattenvissen
an und schreibe daneben, welcher Teil der Pflanzen sich gegeniiber dev Stammform verdindert
hat (Abb.19)! — 2. Wenn moglich, lasse an einer geschiitzten Stelle im Garten von jeder Sorte eine
oder einige Pflanzen steken und beobachte im ndchsten Jahve, wie sich die Pflanzen bei der
Entwicklung des Blii, des verandern! Setze dann neben jede Zeichnung (aus Aufgabe 1)
die Abbildung der bliihenden Pflanze! Sde spiter die gewonnenen Samen aus und beobachte
die entstandenen Pflanzen. Ergebnis? — 3. Evmittle, wie die verschiedenen Kohlsorten in
deiner Heimat verwendet werden a) im Haushalt und b) in der Nahrungsmittelindustrie! —
4. Lasse einige Kohlblitter, deven Frischgewicht du fe Ut hast, villig eintrocknen! Wieviel
Wasser enthalten die frischen Blitter?

Die Stammpflanze unserer Kohlsorten wichst wild an den
Kiisten des Mittelmeeres. Sie hat einen ziemlich hohen
Stengel (Abb. 19), der meergriine, unbehaarte Laubblitter
und hellgelbe Bliiten trigt. Der wildwachsende Kohl bliiht
jedes Jahr; unsere angebauten Sorten entwickeln erst im
zweiten Jahr Bliiten und Friichte. Es sind zweijihrige
Pflanzen.

Wie die Kohlsorten entstanden sind. Der Kohl wird schon
seit Jahrtausenden vom Menschen angebaut. Er fand
wohl unter dem Wildkohl einige Pflanzen, deren Stengel
fleischig verdickt und genieBbar waren. Diese Abweichun-
gen von der Stammpflanze ziichtete er weiter (vgl. Méhre):
immer wieder wurden die geeigneten Pflanzen ausgewihlt.
So wurde im Laufe der Jahrhunderte die Form des
Kohlrabi gewonnen. In gleicher Weise werden die iibri-
gen Kohlsorten geziichtet worden sein. Bei einigen Pflan-
zen zeigten sich erhebliche Abweichungen in Form und
Farbe der Blitter. Daraus wurden die Kopf- und
Blitterkohlsorten gewonnen.

Die Kohlpflanze zeigt nimlich die merkwiirdige Eigenschaft,
das Langenwachstum jedes einzelnen Teiles stark herab-
setzen zu ko und die ,,gestauchten'* — verkiirzten — Teile
sich abnorm in die Breite entwickeln zu lassen!

Bei der Kohlriibe bleibt die Wurzel kurz, geht aber stark
\ in die Breite und wichst aus zu einer Riibe. Der Kohlrabi
Abb.1g Wildkohl zeigt das Kurzbleiben und Anschwellen des Stammes.




B.Gemiiscernte 19

Die langstieligen Blatter' bilden dadurch beinahe eine Rosette. Schneidet man
beim Ernten die Kohlrabiknolle so ab, daB noch eine bewurzelte Scheibe mit
einigen Blittern stehenbleibt, entwickeln sich daraus mehrere neue Knollen
(Sparschnitt). Beim Kopfkohl (Rot-, WeiB-, Wirsingkohl) wiichst der Stamm nur
in der Jugendzeit in die Lénge, stellt das Lingenwachstum aber bald ein und zeigt
an seiner Spitze eine knospenartige Verdickung. Der Kopf beginnt sich zu
bilden. Die Blitter stehen ganz dicht zusammen und entwickeln sich dabei sehr
kriftig. Beim Rosenkohl wiichst der Stamm zwar in die Linge, aber die in den
Blattachsen stehenden Blattknospen schwellen zu Kastaniengréle an, ohne
die Knospenform aufzugeben. Der Blumenkohl schreitet in der Entwicklung bis
zur Bildung des Bliitenstandes vor, der aber in einem knospenihnlichen Ent-
wicklungszustand stecken bleibt. Die Bliitenteile schwellen, ohne sich fertig zu
entwickeln, fleischig an. So entstanden aus der einen Stammart des Wildkohls zahl-
reiche neue Formen, die unverindert erhalten bleiben, wenn man verhindert, daB
sie sich mit anderen Formen kreuzen!) kénnen. Die verschiedenen Kohlsorten
lassen sich daher aus Samen ziehen.

Aus Kreuzungen entstehende Samen von Kohlpflanzen sind meistens wertlos. Gute Samen,
von denen der Ernteerfolg groBtenteils abhangt, werden durch besondere Saatziichtereien
erzeugt. Das sind GroBgartnereien, heute groBenteils volkseigene Betriebe, in denen die Pflan-
zen nur zur Samengewinnung angebaut werden. Die Kohlsorten fruchten dort im zweiten Jahre.

Anbau des Kohls. Man sit die Kohlsamen auf besondere Saatbeete. Sobald die
jungen Kohlpflanzen 4 bis 6 Blitter haben, pflanzt man sie auf die vorbereiteten
Beete um. Bei dieser Aussaat im Freien erhilt man erst ziemlich spat im Jahr
frisches Kohlgemiise. Wichtiger fiir uns ist die Erzeugung von Friihgemiise. Um
friihzeitig Kohlpflanzen zu erhalten, sit maninein Friithbeet. EsmuBeine sonnige
und geschiitzte Lage haben. Man setzt einen viereckigen Friihbeetkasten dariiber,
den man mit einem Glasfenster bedeckt. Um den Kasten legt man Laub oder
Diinger, um kalte Luft abzuhalten. Wichtig fiir das Gedeihen der Pflanzen im
Friihbeet ist das Liiften durch Hochstellen der Fenster. An sonnigen Tagen wiirden
die zarten Pflanzen unter dem Glas verbrennen. Die Friihbeete sind auch zur An-
zucht von Salat, Gurken, Tomaten und anderen Gemiisepflanzen verwendbar.
Bringt man unter dic Erde eines Friihbeetes eine Schicht Pferdedung, so wird aus
dem ,kalten Friihbeet ein ,,warmes Friihbeet“ oder Mistbeet. Der Diinger
gerit in Gérung und erwirmt den Erdboden, der dariiber liegt. In cinem solchen
Mistbeet wachsen die Pflanzen schneller. Sie kénnen frithzeitig ins Freie ver-
pflanzt werden.

¢) Die Kartoffel

AUFGABEN: 1. Wiege eine gesclmlt: und eine ungeschilte Kartoffel auf einer Briefwaage! Wieder-
hole diese Wigungen in b Ab len (alle 3 bis 4 Tage) mehreve Wochen lang ! Evklire
den Gewichtsunterschied! — 2. Bevichte, wie die Kartofjelschalen verwendet werden! -— 3. Deute
den Baueynspruch: Pflanz mich im Mai, komm ich glei’, pflanz mich im April, komm ich, wann
ich will. — 4. Untersuche bei der Kartoffelernte, was aus der Mutlerknolle geworden ist! —
5. Bringt Kartoffeln von Sorten, deren Namen ihr ermittelt habt, zuy Schule mit und stellt dort fest,

1) Kreuzungen entstehen, wenn Bliitenstaub von einer anderen, verwandten Pflanzensorte auf
die Narbe gelangt, z. B. von einer WeiBkohl- auf eine Rotkohlbliite.
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an welchen Merkmalen die einzelnen Sorten zu evkennen sind. Welche Sorten schitzt die Mutter am
meisten? Fragt nach dem Grunde ! Friiher waven andere Kartoffelsorten beliebt. Die Sorten ,,altern'*
und miissen durch neugeziichlete evseizt werden. Evkundigt euch danach! — 6. Suche an einer An-
zahl gut entwickelter Kartofjelknollen den A punkt des Ausliufers heraus! Stelle die Anlage
und Anordnung der , Augen' auf der Knolle fest! Denke darvan, dap die Kartofielknolle ein ge-
stauchier' Sprop ist. Wo liegt die Spilze, wo das untere Ende der Knolle? Aus Sparsamkeit wird
hdufig nur eine Halfte der Knolle gesteckt, die andere Halfte in der Kiiche verwertet. Wie miissen
die Knollen geschnitten werden? — 7. Die fiir die Aussaat vorbereiteten Stiicke sollen iiber Nacht
offen liegen, ehe sie am nichsten Tage gesteckt werden. Beobachte eine Schnittfliche nach einigen
Stunden! Veranderung? Wayrum sit man die zevschnittenen Knollen nicht sofort aus? — 8. Wie-
viel Wasser enthdlt eine Kartofiel? Wiege eine frischgeerntete Kartofiel, schneide sie in Scheiben
wund lasse diese bei mapiger Wirme knen, bis die Scheiben steinhart sind! Vergleiche das Er-
gebnis dieser Aufgabe mit den Zahlen von Aufgabe 1! — 9. Sammle im Herbst Kartoffelbeeren
und sde im Mai die Samen aus! Stecke zum Vergleich einige Knollen der Sorte, von der die Beeren
stammen ! Ernteergebnisse? (Gewicht vergleichen.) Warum sit der Bauer nicht die Beeven aus?

Ernte und Einlagerung der Kartoffel. Wenn das Kartoffelkraut verwelkt ist, sind
die Kartoffeln reif zur Ernte. Sie werden mit einer breiten Hacke oder einem
Spaten aus der Erde geholt (,,gerodet* oder ,,gebuddelt*), im GroBbetrieb auch
mit einem flachgehenden Pflug oder einer Kartoffelerntemaschine ausgeworfen.
Dann sammelt man sie in Kérbe oder Kiepen. GroB und Klein miissen dabei helfen.
Gleich beim Einsammeln werden die beschidigten Kartoffeln ausgesondert ; denn
diese halten sich nicht lange und miissen bald verbraucht werden. Kleine Kartoffeln
benutzt man meist zur Viehfiitterung. Die guten Kartoffeln kommen in den Keller
und werden dort in einer Kartoffelhorde aus Latten frostfrei und luftig aufbewahrt.

Die Knollen der Kartoffel. Beim Ausgraben der Kartoffeln zur Erntezeit sehen wir
oft deutlich, daB jede Knolle an Trieben héngt, die unter der Erde verlaufen. Wir
finden an ihnen schuppenférmige Blitter.

Waurzeln tragen nie Blitter. Daher kénnen die Triebe keine Wurzeln sein. Es sind
vielmehr unterirdische Stengelausliufer. Die Knollen aber sind nichts anderes als
verdickte, unterirdische Stengelteile, die ergriinen, wenn sie aus der Erde
hervorragen. Die Augen entsprechen, da sich aus ihnen neue Triebe entwickeln,
den Knospen der Biaume. Damit die Kartoffelpflanzen reichen Ertrag liefern,
werden sie behéufelt. Dadurch bilden sich an den mit Erde bedeckten Stengel-
teilen neue Ausliufer, die wieder Knollen hervorbringen (Abb. 20).

Die Knollen sind Nahrungsspeicher. Den Winter iiber ruhen die Kartoffelknollen,
gegen den Frost wohlverwahrt, im dunklen Keller. Im Frithjahr beginnen sie zu
treiben. Aus den Augen brechen bleiche, weiche Triebe hervor. Bleiben sie dauernd
im Dunkeln, so gehen sie zugrunde. Bringen wir sie ans Licht, so werden sie griin,
fest und treiben Blétter. Das Sonnenlicht erweist sich auch hier als unbedingt not-
wendige Voraussetzung des normalen: Wachstums. Je linger die Stengel wachsen,
um so mehr schrumpft die Knolle zusammen. Aus diesem Néhrstoffspeicher werden
die Stengel ernihrt und aufgebaut, bis sich Wurzeln bilden, die die Pflanze ver-
sorgen kdnnen.

Was fiir Nahrstoffe mag die Knolle abgeben ? Wir zerreiben eine Kartoffel und
pressen den Brei durch ein Tuch. In der gewonnenen Fliissigkeit bildet sich ein
weiBer Bodensatz, der dem kiuflichen Kartoffelmehl gleicht. Es ist Kartoffel-
starke.
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Der Stirkegehalt betrigt etwa den fiinften Teil des Gesamtgewichtes. Neben der
Stirke ist in den Knollen auch EiweiB enthalten. Es liegt dicht unter der Schale.
Starke und Eiweil speichert die Pflanze auf und gibt sie an die jungen Pflinzchen
fiir ihre ersten Tage als Nahrung ab. Der Mensch aber hat es verstanden, die Nah-
rungsspeicher fiir sich zu nutzen; auch gelang es ihm, die Fihigkeit der Pflanze,
Nahrstoffe zu speichern, durch planméBige Zucht zu steigern.

Abb. 20 Kartoffelpflanze.

a Sprof mit gefiederten’'Laubblittern, b Planze mit Knollen (schwarzdie alte Knolle),
¢ Bliiteim Langsschnitt (funfzipfiige hel lviolette oder weilic Blumenkrone), @ Frucht einegriine Beere, Querschnitt

Die Knolle kann ohne Wasserzufuhr austreiben, denn sie hat auch Wasser aufge-
speichert. Etwa § ihres Gewichtes ist Wasser. Die Schale bewahrt die Knolle vor
dem Vertrocknen, denn sie besteht aus Kork und ist fiir Wasser véllig undurch-
lassig (s. Flaschenkork).

Herkunft und Bedeutung der Kartoffel. Die Kartoffel stammt aus Siidamerika. Etwa um 1560
wurde sie durch spanische Seefahrer nach Europa gebracht, wohl mit der Bohne zusammen.
Anfangs war sie nur Zierpflanze in Garten. Der Anbau der Kartoffel verbreitete sich langsam
im Laufe des 18. Jahrhunderts. Heute ist sie neben Roggen und Weizen die wichtigste Nahr-
pflanze in Mitteleuropa; vor allem, weil sie sich auch auf schlechtem Boden anbauen 148t und
zu vielseitiger Verwendung geeignet ist. Sic dient nicht nur den Menschen als Nahrungsmittel,
sie wird auch als Viehfutter verwendet. Ein Teil der Ernte wandert in die Starkefabrik, ein
anderer in die Brennereien, wo Spiritus daraus bereitet wird.
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Ziichtung. Da die Kartoffel groe Bedeutung fiir uns hat, suchen die Ziichter sie
dauernd zu verbessern. Bei der Speisekartoffel erstrebt man z. B. hohen Stirke-
gehalt, gute Haltbarkeit, Friihreife. Auch die Form der Knollen sucht man weiter
zu verbessern. Liegen bei der Wildkartoffel die Augen zu ihrem Schutze tief, so
sind fiir die Speisekartoffel Knollen mit flachliegenden Augen erwiinscht, um den
Schilabfall zu vermindern. Wie die Bohnen sind auch die Kartoffeln sehr frost-
empfindlich. Sie haben sich im Laufe der Jahrhunderte nicht an die Kilte gewShnt.
Pléstzlich eintretende Froste bringen in manchen Jahren starke Verluste.

Die Ziichter haben Forschungsreisen in die Heimat der Kartoffel unternommen,
dort in rauhen Gebirgsgegenden weniger frostempfindliche wilde Kartoffelsorten
gefunden und zur Weiterzucht geeignete Knollen ausgelesen. Mit diesen sind nun
Versuche im Gange, Sorten mit groBerer Widerstandsfihigkeit gegen Frost zu
gewinnen. Auch gegen Schidlinge und Krankheiten widerstandsfihige Sorten
werden geziichtet.

2. Das Einwintern von Gemiise

Im Winter ist frisches Gemiise wegen seines Vitamingehaltes ein besonders wertvolles Nah-
rungsmittel. Manche Arten, z. B. Rosen- und Griinkohl, kénnen wir im Freien wachsen lassen.
Sie vertragen leichte Froste. Anderes Gemiise wird eingelagert, so Mohrriiben, Petersilie,
Porree, Schwarzwurzeln. Vorbedingungen fiir das Einlagern: trockene und luftige
Raume, das Gemiise muB gesund und unverletzt sein; die Herzen, wie z. B. bei der Mohre,
miissen abgedreht, nicht abgeschnitten werden, weil Schnittflichen leicht faulen. Vor dem Ein-
lagern wird das Gemiise gesaubert, aber nicht gewaschen. Alles Gemiise, das eingelagert werden
soll, darf nicht iiberdiingt werden, da es sonst leicht fault. Zum Einlagern wahlt man entweder
den Keller oder das freie Land; in manchen Gegenden kommt noch die Kohlscheune dazu. Im
Keller legt man Mohrriiben, Petersilien- und Schwarzwurzeln in trockenen Sand. Auf Beton-
boden im Keller hilt sich das Gemiise wegen zu starker Abkiihlung schlecht. Man schafit sich
daher mit Brettern oder einem Lattenrost eine betonfreie Stelle. Die Kohlképfe schlagt man im
Freien mit dem Kopf nach unten ein in Gruben, die mit Stroh und Erde abgedeckt werden.
Der Boden darf nicht zu schwer sein. Den Zwiebeln bekommt das Einlagern nicht. Sie werden
in einen Sack getan und trocken aufgehangt.

3. Gartenarbeit

Jede Hand muB helfen. Unsere Erndhrungslage zwingt uns, jedes Fleckchen Erde
zur Erzeugung von Nahrungs- und Futtermitteln auszunutzen; auch Boden, der
bisher nicht bewirtschaftet wurde, muB urbar gemacht werden. Auf dem Felde und
im Garten kannst auch du helfen beim Unkrautjiten, beim Hacken, beim GieBen
und Ernten. '

In den Schrebergirten (oder Laubenkolonien) der gréBeren Stddte zieht man seit
Jahren gute Edelobstsorten und viel Gemiise. Jeder Kleingirtner ist eifrig
bemiiht, seinem Boden reiche Ertrige abzugewinnen. Die meisten Berufsgirtner
verkaufen in Treibhdusern gezogene Simlinge von Frithgemiise an die Klein-
géartner und erméglichen damit frithzeitige Ernten.

Eine Reihe von Gemiisearten vertragt es auch, im Spidtsommer und Friihherbst
gesit zu werden und nach dem ersten Verpflanzen im kalten Friithbeet (vgl. S. 19)
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oder an einer windge- =
schiitzten Stelle im Gar-  |"omr | 5o ) Beerenstréucher
ten zu iberwintern. Im Lavbe
nichsten Friihjahr nach
dem Frost beginnen die || ]
iiberwinterten Pflanzen
weiterzuwachsen  und
kénnen dann schon im
spaten Frithjahr geern-
tet werden (Kopfsalat, 1_ s
Karotten, WeiB- und Blattgemise Halsenfrachte
Rotkohl, Spinat). (stark zehrend) (schwach zehrend,
Kohlarten, Gurken, brauchen Phosphor)
" Tomaten, Porree, Erbsen, Bohnen,
Wie der Garten am vor- | Petersilie, Mangold, Poffbohnen, Linsen;
teilhaftesten ausgewertet Spina, Sellerie, ferner Kresse,
wird. Nachdem die letzte el b
Ernte eingebracht ist, s 5
beginnt die Vorbereitung | § H
fiir das nichste Garten- | £ §
jahr. Eine wichtige Vor- | = Wos (O ser s
arbeit ist das Aufstellen
von Bepflanzungs-
plinen, Jede Pllanzen- Wurzelz.emun rmhk:r'mfrern
art hat ihre besonderen (mittelstork zehrend, Karte
Nahrungsbediirfnisse ohne frische Daverkulturen :
und entzieht daher dem brauchen aber Rhabarber, Spargel,
Boden bestimmte Stoffe.  viel Kali) Gewdrz-, Kichen-
Wx_rd tqasd . glﬂ?g-e (1};_ Moh‘:::.i::cl’e.eklﬁben, und Heilkrduter
miisestindigaufdieselbe Zwiebeln,
Stelle gepflanzt, dann Schwarzwurzeln
findet es in jedem Jahre
weniger Néhrstoffe vor, [— L
und die Ernte verringert

sich. AuBlerdem holen
Pflanzen mit flachen Abb-21 Ein Beispiel fir i irtschat im

Waurzeln (Kopfsalat, Ra-

piinzchen, Zwiebel, Gurke, Kiirbis) die Nahrstoffe aus einer anderen Bodenschicht
als die Tiefwurzler (Kohlgewichse, Erbsen und Bohnen, Schwarzwurzel).
Damit der Boden reiche Ertrige gibt, ist eine drei- oder vierjahrige Fruchtfolge
notig. Stark zehrende Gemiise miissen abwechseln mit schwicher zehrenden.
Darum teilt jeder Gértner seinen Garten fiir eine regelmaBige Wechselwirt-
schaft in mehrere Abteilungen ein, wie es nebenstehendes Beispiel zeigt. Hier
findet ein dreijdhriger Wechsel statt. Diese Wechselwirtschaft geht Hand in Hand
mit der wechselnden Diingung und niitzt den Boden in richtiger Weise aus, ohne
ihn zu schwichen. Ist geniigend Platz vorhanden, so werden als Zwischenfrucht
Frithkartoffeln angebaut, da diese Hackfrucht den Boden lockert und vom
Unkraut reinhélt. Da wir in dreijahriger Wechselwirtschaft arbeiten, ist immer
nur ein Drittel des Gartens stark zu diingen. Der Boden bleibt ertragreich und die
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Ausgaben fiir Diingemittel werden so niedrig wie méglich gehalten. Er liefert gute
Ertriige ohne unnétige Ausgaben.

Auch zur Eindimmung von Pflanzenkrankheiten und Schidlingen ist ein regel-
maiBiger Fruchtwechsel erforderlich. Wenn z. B. auf demselben Stiick Land immer
wieder Kohl angebaut wird, so verbreiten sich Kohlkrankhciten und Kohlschid-
linge sehr stark. Der Ertrag 148t immer mehr nach. Dasselbe gilt fiir alle Garten-
gewichse: deshalb diirfen niemals gleiche oder éhnliche Pflanzen aufeinanderfolgen.
Bei guter Bestellung kann jedes Beet mehrere Ernten in einem Jahr bringen. Man
unterscheidet dann zwischen Vorfrucht, Hauptfrucht und Nachfrucht, z.B.

Vorfrucht Hauptfrucht
Pfliicksalat.............. Marz-April  WeiBkohl .............. April-Juli
Radieschen ............. Mirz-Mai Kopfsalat ........ . Mai- Juli
Riibstiel .. Mirz-Mai  Friiher Blumenkohl . Mai- Juli
Mairiiben .. Marz-Mai (€500 1< SR ppmm—— Mai-August
Buschbohnen oder Erbsen Mai-Juli

Nachfrucht

SpInat: . o e v August-Oktober

Karotten ... . Juli-Oktober

Bldtterkohl .. . Juli-Dezember
Radieschen. . . . Scptember-Oktober
Feldsalat ......... Juli-Oktober
Endivien.......... Juli-November

Nicht iiberall sind drei Ernten im Jahr méglich. Dort, wo der Friihling spit ein-
zicht, der Boden lange naB und kalt bleibt, kommen nur Vor- und Hauptfrucht
oder Haupt- und Nachfrucht in Anwendung. Hiufig pflanzt der Gértner zwischen
die anfangs weitstehenden Kohlarten und Gurken noch Salat oder Kohlrabi, die
bald abgeerntet werden. Dann spricht man von Zwischenfrucht.

Der Gartenboden

AUFGABEN: 1. Beobachte an einer Baugrube die Lagerung der verschiedenem Erdschichten! —
2. Achte auf die Bodenbearbeitung im Garten! — 3. Fiille eine Handvoll lockere Gartenerde in ein
hohes Glas, giePe reichlich Wasser hinzu, schiittle kriftig und laB das Glas einige Stunden ruhig
stehen! Beobachte die Lagerung der Evdschichten! — 4. Fiille je einen Blumentopf mit Ton, Sand
und Humus so, daf ein breiter GiePrand bleibt! Stelle die Tépfe auf Untersitze und gieBe sie bis
sum Rande voll! Beobachte das Durchsickern des Wassers! — 5. Stelle in jeden der drei Tipfe ein
Thermometer und bringe die TGpje in die Sunne, bis die Evde trocken wird! Achte auf das Thermo-
meter und die Beschaffenheit der Evdoberfliche! Schreibe von jeder Bodenart auf: a) in welcher
Zeit sie trocknet, b) Stand des Thermometers nach jeder Stunde, c) Beschafjenheit der trockenen
Oberfliche!

Eigenschaften. Sand, Ton und Humus, der dunkle Pflanzenmoder, sind die
wichtigsten Bestandteile des Bodens. Sie haben sehr verschiedene Eigenschaf-
ten: Sand ist durchlissig; Humus gibt das Wasser langsam ab und behilt einen
guten Teil davon zuriick. Ton nimmt das Wasser sehr langsam auf und behilt sehr
viel davon zuriick.

Sandboden ist trocken, warm und leicht, Tonboden dagegen naB, kalt und schwer.
Am besten ist der Gartenboden, in dem Ton und Sand in rechter Weise gemischt






















































































































































































































































































































































































































































