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Wir beobachten die Natur

Wann beginnt der Herbst?

Nun ist es September. Die Tage sind kiirzer als im Hochsommer, und es ist schan
merklich kithler geworden. In den Girten reifen Pflaumen, Birnen und Apfel.
Auch an den Stiuchern im Park finden wir viele farbige Friichte.

Im Kalender kénnen wir lesen, daB der Herbst am 22. oder 23. September be-
ginnt. Die herbstlichen Verinderungen in der Natur aber treten in den einzelnen
Gegenden unserer Heimat zu verschiedenen Zeiten auf. Die Jungen und Médchen
im Bezirk Potsdam kénnen schon Ende August oder Anfang September reife
Pflaumen pfliicken, die Kinder im Erzgebirge erst spiter. Die Kartoffelernte
und die Riibenernte beginnen im Bezirk Rostock zu anderen Zeiten als im Bezirk
Suhl. Diese Unterschiede entstehen dadurch, daB die Witterung an den verschiede-
nen Orten unsérer Heimat unterschiedlich ist.

Durch die Witterung werden auch die Tiere beeinfluBt. So fliegen die Zugvogel
nicht iiberall zur gleichen Zeit fort.

Nach dem Geschehen in der Natur unterteilen wir die Jahreszeiten noch weiter.
So unterscheiden wir beim Herbst Frithherbst, Vollherbst und Spitherbst.

Der Frithherbst beginnt, wenn die ersten Pflaumen reif werden. Da ist die Ge-
treideernte lingst abgeschlossen, und die Stoppelfelder sind geschilt. Am Ende
dieser Zeit verlieren auch die RoBkastanien ihre Friichte.

Sobald die Eicheln abfallen, setzt der Vollherbst ein. Die Spitkartoffeln werden
geerntet, und das Laub der Bdume firbt sich bunt. .

Wenn sich dann bei der Stiel-Eiche (Abb. S.53) das Laub verfirbt, ist das ein
Zeichen, daB der Spitherbst einzieht. Auf den Feldern werden die Riiben gerodet,
und im Garten ernten wir den WeiBkohl. Das Laub fillt von den Béumen.

Die Bauern, Girtner und Forster miissen die Witterung und jhre Wirkung auf
die Pflanzen und Tiere beriicksichtigen. Sie richten sich in ihrer Arbeit nach den
Verinderungen in der Natur. Auch wir wollen Verinderungen an den Pflanzen
beobachten. Wir stellen fest, wann die einzélnen Abschnitte des Herbstes be-
ginnen.

Friithherbst Beginn: Die ersten Pflaumen werden reif. Tag:
Vollherbst Beginn: Die Eicheln fallen ab. Tag:
Spétherbst Beginn: Bei der Stiel-Eiche verfirbt sich das Laub. Tag:



Aufgaben .

1. a) Ubertrag die Tabelle von Seite 5 in dein Beobachtungsheft!

b) Stell fest, wann Friih-, Voll- und Spétherbst in deinem Heimatort beginnen!
c) Trag die ermittelten Zeiten in die Tabelle ein!

2. Schreibt Schiilern, die in anderen Gegenden der Deutschen Demokratischen
Republik wohnen, und fragt an, wann bei ihnen die einzelnen Abschnitte des
Herbstes beginnen! Vergleicht diese Daten mit denen, die ihr in eurem Heimat-
ort festgestellt habt!

Friihling und Sommer

Frﬁhﬁng und Sommer werden wie der Herbst in Abschnitte eingeteilt. Wir
wollen auch in diesen Jahreszeiten eine ganze Reihe von Pflanzen kennenlernen,
sie beobachten und die Beobachtungen notieren.

Aufgabe
a) Ubertrag die folgende Tabelle in dein Beobachtungsheft!
b) Stell fest, wann die Jahreszeiten beginnen!
c) Trag die Daten in die Tabelle ein!

Jahreszeit Beobachfung Datum
Vorfriihling Die Haselkédtzchen stduben.

(Beginn) Die Schneeglockchen bliihen.

Erstfriihling Die Busch-Windrdschen beginnen

(Beginn) zu bliihen.

Die Knospen der Stachelbeeren
brechen auf.

Vollfriihling Die RoBkastanien bliihen.
(Beginn) Flieder und Apfelbiume beginnen
3 zu bliihen.
Friihsommer Der Wi;lbertoggen stdubt.
(Beginn)
Hochsommer Die Linden beginnen zu bliihen.
(Beginn) Die ersten Johannisbeeren werden reif.
Spitsommer Der Winterroggen ist reif,
(Beginn) die Ernte beginnt.



Von den Hauptteilen der Pflanze

Fiir unsere Beobachtungen ist es wichtig, die Teile der Pflanzen genau zu kennen.
Zuerst wollen wir die Hauptteile einer Pflanze betrachten (Abb. 1):

Im Boden befinden sich die Wurzeln. Uber dem Boden sehen wir den Stengel
mit den Laubblittern und den Bliiten. Aus einigen Bliiten sind Friichte entstanden.

Aufgabe

a) Grab eine Gemiisepflanze,
eine Herbstblume oder eine
Unkrautpflanze aus dem
Boden! Knospe

b) Stell an dieser Pflanze die
Hauptteile Wurzel, Stengel,
Laubblatter und Bliiten fest!

Blite
c) Zeichne die ausgegrabene
Pflanze in dein Beobach-
tungsheft!
d) Vergleich deine Zeichnung
mit Abbildung 1!
Frucht
Laubblatt
Stengel
Abb. 1 Lowenmaulchen
Waurzel



Das Spitobst ist reif

Obstessen erhilt gesund

Apfel, Birnen, Pflaumen und Pfirsiche schmecken gut und erfrischens Diese
Obstfriichte sind saftig und siiB. In ihrem Fruchtfleisch ist Zucker gespeichert.
Wir kénnen ihn durch eine Probe nachweisen. .

Aufgabe

Erhitze auf einer Messerspitze etwas Zucker! Erhitze éaft aus dem Fruchtfleisch
eines Apfels! Vergleich den Geruch!

AuBer Zucker und Wasser enthilt das Obst einige Bestandteile, die fiir unser
Leben notwendig sind. Fehlen sie in unserer Nahrung, so werden wir krank. Zu
diesen wichtigen Bestandteilen gehéren die Vitamine.

Im spiten Winter und im zeitigen Frithjahr sind viele Menschen haufig miide.
Sie erkranken auch leichter als sonst. Diese Erscheinungen beruhen auf dem Mangel
an einem bestimmten Vitamin, dem Vitamin C. Es ist besonders reichlich in Obst
und Gemiise, aber auch in Kartoffeln enthalten. Im Winter gibt es wenig frisches
Gemiise. Deshalb sind die Obstsorten, die sich bis zum Friihjahr halten, besonders
wertvoll. Durch sie decken wir einen Teil unseres Bedarfes an Vitamin C.

Vitamine kénnen auch kiinstlich hergestellt werden. So erzeugt der VEB Jena-
pharm Vitamin C in Tablettenform. Es wird als ,Ascorvit” in Apotheken ver-
kauft.

Aufgaben
1.a) Wige einen frischen Apfel! Erhitze ihn so lange, bis er vollig trocken ist
(er darf aber nicht verbrennen)!
b) Wiége den getrockneten Apfell Vergleiche die Gewichte! Wieviel Gramm
Wasser sind verdampft?
2. a) Lose eine Vitamin-C-Tablette in etwas Wasser! Gib 2 Tropfen Jodlésung in
ein Tuschnépfchen! Tropfe Vitaminlésung hinzu!
Vitamin C entfirbt die gelbbraune Jodlssung.
b) PreB aus einem Apfel etwas Saft! Tropfe diesen in eine Jodlésung! Was
stellst du fest?
3. Untersuch anderes Obst auf diese Weise!

Wir helfen bei der Obsternte

Im Sommer konnten wir Stachelbeeren, Himbeeren und Johannisbeeren essen,
auch die Kirschen und manche Apfel waren schon reif. Das meiste Obst wird
aber erst im Herbst geerntet.
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Reife Birnen lassen sich leicht pfliicken, wir brauchen sie nur seitlich nach oben
zu biegen. Beim Abnehmen der Apfel wird die Frucht angehoben und etwas ge-
dreht. Alle Friichte, die nicht von der Erde oder von einer Bockleiter aus erreichbar
sind, werden mit dem Obstpfliicker abgenommen (Abb. 11). Wir piliicken damit
jeweils nur eine Frucht, um Druckstellen zu vermeiden. Bei der Obsternte miissen
die Friichte sorgsam gepfliickt werden. Der gesamte Baum ist schonend zu be-
handeln. Besonders achten wir darauf, daB keine Knospen oder gar ganze Zweige
abbrechen.

Nicht alle Apfel und Birnen kénnen sofort nach dem Piliicken gegessen werden.
Die Friichte mancher Biume schmecken erst im Dezember oder noch spéter gut.
Sie reifen noch nach.

Wir untersuchen den Bau der Obstfriichte
Aufgaben

1. Tropf auf einen Apfel etwas Wasser! Was beobachtest du?

2. Schneide einen Apfel lings durch! Zeichne die Schnittfliche! Such nach den
Teilen, die du auf Abb. 2 bezeichnet findest! .

3. Zerschneide einen Apfel quer! Zeichne die Schnittfliche!

Fruchtstiel

Fruchtschale

— Fruchtfleisch

Kerngehause

Bliitenrest

Abb.2 Langsschnitt (links) und Querschnitt (rechts) durch einen Apfel

In der oberen Vertiefung des Apfels sitzt der Stiel, mit dem er am Baum hing.
In der unteren sind noch vertrocknete Reste der Apfelbliite zu sehen.

Die Schale des Apfels ist von einer diinnen Wachsschicht bedeckt, durch die das
Wasser nicht verdunsten kann.

Unter der Schale befindet sich saftiges Fruchtfleisch. In seiner Mitte liegt das
Kerngehiuse. Die derben Haute bilden Kammern. In den Kammern befinden sich
Kerne, die Samen des Apfelbaumes.

Alle Obstfriichte, deren Samen wie beim Apfelbaum in einem Kerngehduse
liegen, bezeichnen wir als Kernfriichte oder Kernobst.



Aufgaben
1. Stell fest, aus wieviel Samenkammern das Kerngehiuse des Apfels besteht!
Ist die Zahl der Kammern bei allen Apfeln gleich?
2. Z&hl die Samen, die sich in den Kammern befinden!
3. Untersuch auf die gleiche Art Birnen! Stell fest, ob auch diese zu den Kern-
friichten gehoren!

Pflaumen und Kirschen sind anders gebaut als Apfel und Birnen. Im saftigen
Fruchtfleisch liegt ein fester Stein. Er umschlieBt einen Samen, der von einer
Hiille, der Samenschale, umgeben ist (Abb. 3).

Friichte, deren Same sich in einem Stein befindet, heiBen Steinfriichte.

Fruchtstiel

Fruchtfleisch

Stein
1 samen

f—— Samenschale

Fruchtschale

Abb.3  Langsschnitt (links) und Querschnitt (rechts) durch eine Pflaume

Aufgaben und Fragen
1. Schneid eine Pflaume lings durch! Betrachte ihre Teile! Zeichne das Schnitt-
bild! 3 .
2. Zerschlag mit dem Hammer einen Pflaumenstein! Untersuch den Inhalt!
. Welche Steinfriichte kennst du?
Wie unterscheiden sich die Friichte von Kernobst und Steinobst?

oW

Es gibt verschiedene Apfelsorten

An den Friichten verschiedener Apfelbiume lassen sich oft erhebliche Unter-
schiede feststellen. Einige Biume tragen zum Beispiel kleinere, beinahe kugelrunde,
orange und rote Friichte. So ist es bei der Apfelsorte ,,Cox‘“. Die Friichte anderer
Baume sind fast doppelt so groB, ihre Form ist abgeplattet. Die Apfel sind gelb
gefirbt, nur eine Seite ist gerdtet. Solche Friichte hat die Sorte ,»Ontarioapfel .
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Die Sorten unterscheiden sich nicht nur im Aussehen, sondern auch im Ge-
schmack. AuBerdem sind die Reifezeiten der einzelnen Apfelsorten unterschiedlich.

AuBer den Sorten ,,Cox‘ und ,,Ontarioapfel”“ gibt es noch viele andere Apfel-
sorten. Einige sind auf der Farbtafel gegeniiber Seite 16 abgebildet.

Auch bei Birnen, Pflaumen und anderem Obst unterscheiden wir verschiedene
Sorten. -

Aufgabe )
Beschreibe die Friichte zweier Apfelsorten! Heb die Unterschiede hervor! (Achte
auf Form, GroBe, Farbe, Schale, Geschmack und Saftgehalt.)

Wie wird das Obst verwertet?

Den groBten Wert besitzt frisches Obst. Winteripfel und Winterbirnen werden
deshalb auf Obsthorden in groBen Lagerrdumen aufbewahrt. Die Wachsschicht
verhindert, daB die Friichte vertrocknen. Glattschalige Apfel eignen sich zum
Lagern besser als rauhschalige, da ihre ‘Wachsschicht dicker ist.

Die Lagerriume fiir das Obst miissen sauber, frostfrei und luftig sein, ihre Luft
soll méglichst feucht sein, da in feuchter Luft nicht soviel Wasser aus dem Obst
verdunsten kann wie in trockener Luft. Obst nimmt leicht Geriiche an, deshalb
diirfen wir Kartoffeln und Gemiise nicht in Lagerrdumen fiir Obst aufbewahren.

Apfel und Birnen, die Druckflecke und Sto8stellen haben, eignen sich nicht zum
Lagern. Sie verderben sehr schnell, weil durch die beschidigte Schale winzig kleine
Lebewesen in das Fruchtfleisch eindringen. Vor allem sind es Schimmelpilze und
faulniserregende Bakterien. Sie ernihren sich vom Fruchtfleisch und verderben es
dabei. Das Obst beginnt zu schimmeln und zu faulen.

Manche Friichte, beispielsweise Pflaumen, Kirschen, Johannisbeeren und Stachel-
beeren, verderben leicht. Man verarbeitet sie moglichst schnell in Marmeladen-
und Konservenfabriken.

Starke Hitze und groBe Kilte toten Bakterien und Schimmelpilze. Deshalb wird
das Obst in Glisern und Blechdosen eingekocht. Damit nach dem Abkiihlen keine
neuen Lebewesen an das Obst herankénnen, werden die Konserven luftdicht ab-
geschlossen. Neuerdings werden die Friichte vielfach zu Feinfrostobst eingefroren.
Sie schmecken dann besonders frisch und sind gesiinder als eingekochte Friichte.

In manchen Fabriken werden die Friichte zu Dérrobst (Backobst) getrocknet.
Den Schimmelpilzen und Bakterien wird dadurch das Wasser entzogen, das sie
zum Leben benétigen.

Die schidlichen Lebewesen konnen in starker Zuckerldsung nicht leben. Des-
halb werden in den Marmeladenfabriken aus dem Obst Marmelade, Konfitiire,
Gelee, Sirup und Pflaumenmus gekocht.
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Die verschiedenen Verfahren, die Lebensmittel haltbar zu machen, bezeichnet
man als Konservieren,

In den Mostereien wird der Saft aus den Friichten gepreBt. Wir trinken ihn als
Most. Die Weinkeltereien stellen aus dem Fruchtsaft Obstwein her.

Fragen
1. Wie macht deine Mutter das Obst haltbar?
2. Weshalb halten sich Marmelade, Gelee und Pflaumenmus auch in offenen Ge-
fiBen sehr lange? .
3. Warum verdirbt eingekochtes Obst, wenn sich der Deckel &ffnet?

Woran erkennen wir die Obstbiume?

Es ist leicht, die Biaume der verschiedenen Obstarten voneinander zu unter-
scheiden, wenn sie Friichte tragen. Doch auch nach der Ernte kénnen wir sie an
einer Reihe von Merkmalen erkennen.

Der Stamm des Apfelbaumes verzweigt sich in mehrere dicke Aste. Diese laufen
in diinnere Aste und Zweige aus. Aste und Zweige bilden die Krone. Die Krone des
Apfelbaumes ist breit und abgerundet.

Beim Birnbaum setzt sich der Stamm bis in die Spitze des Baumes fort. Die
Krone ist zugespitzt. Das Gesamtbild eines Baumes nennen wir seine Wuchsform.,
An jhr kénnen wir die Baume schon von weitem erkennen (Abb. 4).

Abb. 4 Wuchsformen bei Pflaume, Birne, Apfel
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Aufgaben 2
1. Zeichne mit wenigen Strichen die Wuchsformen der auf Abb. 4 dargestellten
Obstbaume! Vergleich sie miteinander!
2. Zeichne die Umrisse der Kronen eines Apfelbaumes und eines Birnbaumes |
Vergleich sie mit.dem Umri8 eines Apfels und dem einer Birne!

Die Blitter der Obstbdume weisen ebenfalls Unterschiede auf (Abb. 5).

Aufgaben
1. Sammel Blitter der Obstbdume! Zeichne ihre Formen!
2. Untersuch mit Hilfe einer Lupe die Beschaffenheit der Blattoberfliche!

3. Betrachte mit der Lupe den Rand der Blatter!

Wir kénnen die Obstbdume auch an ihrer Borke erkennen. Beim Kirschbaum
16st sich die Borke in schmalen Streifen ab. Sie bildet scheinbar feine Ringe um
den Stamm. Der Kirschbaum hat eine Ringelborke. Bei Apfel-, Birn- und
Pflaumenbéumen 16st sich die Borke in kleinen Stiickchen ab. Diese Biume haben
eine Schuppenborke (Abb.6). Die Borkenschuppen sind bei den einzelnen Obst-
baumarten unterschiedlich groB.

Abb.5 Blatter von Apfel, Pflaume,
Birne (obere Reihe), Siif- und Sauer-
kirsche (untere Reihe)
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Abb. 6 des Bi (links) und Ri des Ki (rechts)

Aufgaben und Frage
1. Los Borkenstreifen eines Kirschbaumes!
2. Lés Borkenstiickchen des Apfel-, Birn- und Pflaumenbaumes! Vergleich die
GroBe der Borkenschuppen!
3. Welche Farbe hat die Borke bei den genannten Obstbiumen?

Wir vermehren Obststrducher

‘Wihrend des Winters schneiden wir bei Johannisbeerstrduchern von einjdhrigen
Trieben etwa 20 cm lange Stiicke ab und lassen sie gebiindelt im Keller frostfrei
iiberwintern. Im Friihjahr werden sie als Steckhélzer so in den Boden gesteckt,

Abb. 7 Vermehrung von Strauchern
Linke Abbildung: Steckholz (z.B. bei der Johannisbeere). Rechte Abbildung: Links Ableger und rechts Absenker
(2. B. bei der Stachelbeere)
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daB jedes mit zwei Knospen aus der Erde ragt (Abb. 7). An den unterirdischen
Teilen bilden sich bald Wurzeln; wir haben einen neuen Johannisbeerstrauch ge-
wonnen.

Stachelbeerstriucher kénnen wir vermehren, indem wir einen Trieb der Mutter-
pflanze nach unten biegen und ihn mit Erde behdufeln (Abb. 7). An diesem Ab-
leger bilden sich mehrere neue Triebe mit Wurzeln; wir koénnen sie abtrennen und
verpflanzen.

Bei HaselnuBstrauchern, aber auch bei Stachelbeerstriuchern und bei Wein-
reben, kann man Triebe bogenférmig in den Boden senken und die Triebspitzen
wieder aufrichten (Abb.7). Nach der Wurzelbildung kann man diese Absenker
von der Mutterpflanze trennen.

Obstschidlinge und ihre Bekdmpfung

Der Apfelwickler

Viele Apfel fallen vorzeitig von den Baumen. Sehen wir sie uns genau an, so
stellen wir in ihrer Schale kleine, schwarzumrandete Locher fest. Solche Friichte
nennen wir wurmstichig oder madig. Der Schidling, der die Apfel angefressen hat,
ist aber kein Wurm und auch keine Made, sondern eine Raupe.

In manchen Apfeln finden wir weiBliche oder rétliche Raupen und ihren dunklen,
kriimeligen Kot (Tabelle S.16). Die Raupen verzehren Fruchtfleisch und Kerne;
oft zerstort eine Raupe mehrere Apfel.

Ist eine Raupe ausgewachsen, so spinnt sie einen diinnen Seidenfaden. An ihm
148t sie sich zu Boden gleiten. Auf der Erde sucht die Raupe einen Schlupfwinkel
auf; auch in rissiger Borke findet sie gute Verstecke. Dort iiberwintert die Raupe.
Sie spinnt sich ein diinnes Gehduse. Im Frithjahr verwandelt sich die Raupe in
eine Puppe. Wir sagen: die Raupe verpuppt sich. Aus der Puppe schliipft im Juni
oder Juli ein Schmetterling. Er ist etwa einen Zentimeter lang. Durch seine grau-
braune Firbung ist er auf der Rinde kaum zu erkennen. Die Weibchen legen an
junge Friichte, Zweige und Blitter kleine Eier ab. Jedes Weibchen kann bis zu
80 Eier legen. Nach 8 bis 14 Tagen schliipfen aus den Eiern die Raupen aus, die
sich in die unreifen Friichte hineinfressen.

Dieser Obstschidling heiBt Apfelwickler. Er kommt nicht nur an Apfeln, sondern
auch an Birnen vor.

Aufgabe
a) Richte ein Insektenzuchtglas ein! (Es eignen sich Aquarienglidser und Kon-
servengléser, die mit Verbandmull zugebunden werden.) Leg es mit Erde und
Moos aus und stelle ein Stiick Rinde mit rissiger Borke hinein (Abb. 8)!

b) Zerschneide vorsichtig einen Fallapfel! Uberpriife, ob sich in ihm eine Raupe
befindet!
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Apfelsorten
Klarapfel
Ontarioapfel
Cox

Herrnhut
Roter Boskoop
Goldparmiine

Bohnapfel
Landsberger
Wilhelmapfel



Kartoffel. Links: Blithende Pflanze; rechts: Zweig mit Friichten, durchschnittene Bliite und
durchschnittene Frucht



¢) SpieBe den Teil des Apfels, der die Raupe enthilt, auf einen Holzstab! Be-
festige den Holzstab im Moospolster!

d) Beobachte bis zum Friihjahr des nichsten Jahrs, was mit der Raupe ge-
schieht! Schreibe auf, was du siehst! Vermerke immer das Datum!

Der Frostspanner

Die Raupen des Frostspanners fressen Knospen und
Blitter fast aller Obstbaume. Sie sind grau, spéter griin
gefirbt und bewegen sich eigenartig fort: Die Raupe
klammert sich mit kleinen FiiBen ihres Hinterleibes
am Blatt oder am Zweig fest und streckt ihren Vorder-
leib lang aus. Dann hilt sie sich mit den FiiBen des
Vorderleibes fest, kriimmt den Korper sehr stark und
zieht den Hinterleib nach (Tabelle S. 16). Diese Art der
Tortbewegung nennen wir spannen.

Im Juni spinnt die Raupe einen Faden und laBt sich
daran zum Boden hinab. In der Erde verpuppt sie
sich. Im Oktober erscheinen die Schmetterlinge. Beim
Frostspanner unterscheiden sich weibliche und ménn-
liche Tiere &uBerlich sehr stark. Das Minnchen ist
rotlichgrau; seine Fliigel sind voll ausgebildet. Das
staubgraue Weibchen besitzt nur Fliigelstummel; es
kann nicht fliegen. Die Eier legt das Weibchen des
Frostspanners an den Zweigen der Obstbaume ab.
Um dahin zu gelangen, muB es an den Stimmen
emporklettern.

Abb. 8 Insektenzuchtglas Sehr haufige Schidlinge im Obstgarten sind auBer

den beiden beschriebenen Tieren der Apfelbliiten-
stecher, der Ringelspinner, die Apfelbaumgespinstmotte und der Goldafter
_ (Tabelle S. 16).

Die Schidlinge werden bekdmpft

Um unsere Obsternte vor groBen Verlusten zu bewahren, miissen wir die Schid-
linge bekdmpfen.

Das Fallobst muB aufgesammelt werden, bevor die Raupen des Apfelwicklers
auskriechen. Im Winter oder Frithjahr kratzen wir mit einem Baumkratzer oder
mit einer Drahtbiirste (Abb. 11) die alte Borke von den Baumstimmen und ver-
brennen sie. Wir binden im Juni Wellpappe als Giirtel um die Stimme (Abb. 10).
Die Raupen kriechen unter die Wellpappe. Einige Zeit darauf priifen wir die Well-
pappringe und toten die Raupen. Das wiederholen wir alle zehn Tage bis zum
Oktober. Am wirkungsvollsten ist die Bekimpfung mit Giften. Sie werden 8 bis
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Abb.9 Die Obstbitme in den Plan-
tagen werden mit Git gegen die Schad-
linge gespritzt

Abb. 10 Anlegen cines Fangrings
aus Wellpappe

14 Tage nach Beginn des Falterfluges auf
die Baume gespritzt. 10 bis 14 Tage spiter
spritzt man nochmals (Abb. g).

Die Weibchen des Frostspanners fangen
wir mit Leimringen, die wir Anfang Ok-
tober um die Bdume legen. Wichtiger fiir
die Bekdmpfung sind Gifte, die mehrmals
im Jahr auf die Biume gespritzt werden.
Kommen die Tiere damit in Berithrung,
so sterben sie. Auf diese Weise werden
die Schidlinge in allen groBen Obst-
plantagen bekidmpft.

Einige Tiere ernihren sich von Schad-
lingen. Die Singvigel zum Beispiel fressen
Raupen und Schmetterlinge. Sie sind deshalb sehr niitzlich. Aber auch kleinere
Tiere (z. B. Marienkifer) vernichten Schidlinge.

Aufgaben und Fragen
1. Warum ist es wichtig, daB die Falldpfel sofort verwertet werden?
2. Weshalb miissen die Obstschadlinge in allen Gérten bekimpft werden?

3. Weshalb sind Kenntnisse iiber die Lebensgeschichte des Apfelwicklers fiir
seine Bekdmpfung wichtig?

4. Wann miissen Leimringe um die Baumstimme gelegt werden?
5. Weshalb bringen wir in den Girten Nistkisten an?

6. Hilf im Garten beim Anbringen der Leimringe! Achte stindig darauf, daB der
Leim nicht trocknet! Entferne angeklebte Blitter (sie bilden oft eine Briicke
iiber den Leimring)!
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Gartengerite fiir Pflegearbeiten im Obstgarten

Gerite und Material Verwendungszweck

Hippe | Abschneiden schwicherer Aste und Zweige

Baumschere Abschneiden diinnerer Aste

Stangenschere Abschneiden diinnerer Aste, die von der Leiter

(Raupenschere) aus nicht erreichbar sind

Baumsige Abs#gen stirkerer Aste, Auslichten

Baumkratzer Abkratzen alter, rissiger Borke, Vernichten der
Schlupfwinkel fiir Schidlinge

Drahtbiirste Abbiirsten der Borke, Sdubern der Borke von
Moosen, Flechten, Eiern und Puppen

Leimring Falle fiir Frostspannerweibchen

(Klebfanggiirtel)

Wellpappenfanggiirtel Falle fiir Apfelbliitenstecher und Apfelwickler

o~
Abb. 11 Gartengerite g
a Obstpfliicker, b Baumkratzer, ¢ Draht-
biirste, d Stangenschere, e Baumschere,
f Okuliermesser, g Hippe, h Kopulier-
messer °
o o
e £ [1 h
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Kartoffel und Zuckerriibe, unsere wichtigsten Hackfriichte

Kartoffeln und Zuckerriiben sind fiir unsere Erndhrung sehr wichtig. Aus den
Zuckerriiben gewinnen wir Zucker und andere Erzeugnisse, die Kartoffeln sind
eins unserer Hauptnahrungsmittel. Viele Kartoffeln werden als Futter fiir die
Schweine gebraucht.

Die Bauern bestellen groBe Felder mit diesen wichtigen Pflanzen, um auch alle
Menschen in der Stadt mit ihnen versorgen zu konnen. Sie haben viel Arbeit mit
dem Ausptlanzen, der Pflege und der Ernte der Hackfriichte. Die Arbeiter inder
Stadt erleichtern ihnen die schwere Arbeit, indem sie Maschinen bauen, die den
Bauern helfen.

Die Kartoffelpflanze

Vor etwa 400 Jahren brachten Seefahrer die Kartoffel aus Siidamerika mit.
Vorher war sie in Europa unbekannt. Zunichst wurden die Kartoffeln als Zier-
gewichse in Girten und Parken gepflanzt. Es dauerte sehr lange, bis man ihren
Wert als Nahrungsmittel erkannte. Erst seit etwa 200 Jahren werden sie bei
uns auf den Feldern angebaut. Heute gehoren die Kartoffeln zu unseren Haupt-
nahrungsmitteln.

Der Bau der Kartoffelpflanze

Die Kartoffelpflanze besteht aus den Wurzeln, den Stengeln, den Blidttern und
den Bliiten (Farbtafel gegeniiber S. 17). Nicht alle Kartoffelpflanzen bilden
Bliiten und Friichte. Die Stengel mit den gefiederten Laubbléttern bezeichnet man
als Kartoffelkraut.

Im Juli findet man an manchen Kartoffelpflanzen weiBe oder violette Bliiten. Sie
dhneln in ihrem Bau den gelben Bliiten der Tomate. Aus diesen Bliiten entwickeln
sich kleine griine Friichte, die unreifen Tomatenfriichten dhnlich sind. Sie ent-
halten, wie alle griinen Teile der Kartoffel und der Tomate, ein Gift.

Schneidet man eine Frucht durch, so stellt man fest, daB auch ihr innerer Bau
an den der Tomatenfriichte erinnert. Beide Pflanzen sind miteinander verwandt.

Die Bildung der Kartoffelknollen

Das Besondere an der Kartoffelpflanze ist, daB sie auch unter der Erde Stengel
ausbildet. Sie werden Ausldufer genannt. Wir diirfen sie nicht mit Wurzeln ver-
wechseln. Im Gegensatz zu diesen sind die Ausldufer mit kleinen schuppenférmigen
Blittern besetzt.- An den Enden der Ausldufer bilden sich im Laufe des Jahres die
Knollen. Die Kartoffelknollen sind also verdickte unterirdische Stengelteile (Abb.12).

20



Abb. 12 Bildung einer Der mit

g ; p Blittern besetzte Auslaufer verdickt sich an seinem Ende zur Knolle.

Die Kartoffelknollen sind keine Friichte

Friichte | Kartoffelknollen

Entstehen aus Bliiten Bilden  sich an unter-
irdischen Stengelteilen

Der Bau der Kartoffelknollen

Aufgabe
Nimm eine Kartoffelknolle und betrachte sie genau! Vergleich sie mit Ab-
bildung 13!
An der Oberfliche einer Kartoffel- Nahcmalnzjkmncnha'me

knolle fallen uns Vertiefungen auf. Sie
heiBen Augen. Wenn man diese Augen
bei jungen Knollen mit einer Lupe be-
trachtet, so erkennt man an den Ver-
tiefungen kleine schuppenférmige Blatter.
Bei alten Knollen sind nur noch die An-
satzstellen zu sehen. Aus diesen Augen
koénnen Triebe wachsen, dic zu einer Abb.zs Telo der Kastoffellncllo

neuen Pflanze werden. a Nabel, b Blattnarbe, ¢ Auge

Aufgabe

a) Enttern aus einer Knolle alle Augen! Pflanz die Knolle in einen Blumentopf!

Stell diesen Topf ins warme Zimmer!
. b) Pilanz in einen zweiten Topf eine Knolle, dic alle Augen behalten hat! Stell
\  diesen Topf ebenfalls ins warme Zimmer!

¢) Halbiere eine Kartoffel quer! Pflanz die Halften in cinen dritten Blumen-
topf, den du zu den beiden anderen stellst!

Halte die Erde in den Topfen feucht!

Beobachte!

Die Augen der Kartoffel sind nicht gleichméBig iiber die Knolle verteilt. Die
meisten sitzen an einer Halfte, die man die Kronenhilfte nennt. Auf der anderen
Hilfte findet man bedeutend weniger Augen. Man erkennt dort die Narbe des
Ausliufers, durch den die Knolle mit dér Pflanze verbunden war. Die Stelle wird
Nabel genannt. Nach ihr heiBt dieser Teil der Knolle Nabelhilfte.
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Die Kartoffel ist eine Speicherknolle

Aufgaben
1.a) Wig eine ungeschilte Kartoffelknolle! Schreib das Gewicht auf!
b) Schil eine etwas groBere Knolle! Schneide davon so viel ab, daB8 sie das gleiche
Gewicht erhilt wie die ungeschilte Knolle!
c) Leg beide Knollen an einen warmen Ort!
d) Uberpriif alle zwei Tage das Gewicht der beiden Knollen! Notier das Ergeb-
nis! Erkldr das Ergebnis!
2.a). Leg in ein Konservenglas eine beschiddigte Kartoffelknolle dicht neben eine
angefaulte!
b) Leg in ein anderes Konservenglas eine unbeschidigte Knolle neben eine
angefaulte!
Beobachte beide tiglich! Was erkennst du nach einiger Zeit?
Uberlege, woran das liegt!

Schneidet man eine Kartoffelknolle durch, so erkennt man, daB sie sehr viel
Wasser enthélt. AuBerdem speichert die Kartoffel in der Knolle vor allem Stirke.
Eine undurchlissige Korkschale verhindert, daB Wasser verlorengeht. Sie erschwert
auch das Eindringen von Faulniserregern.

Die Knolle vermag durch das Wasser und die Stirke, die in ihr enthalten sind,
im néchsten Frithjahr neue Triebe zu bilden. Mit ihr werden die Kartoffelpflanzen
vermehrt. Man nennt die ausgelegten Pflanzkartoffeln auch Mutterkartoffeln.

Der Anbau der Kartoffel

Auslegen und Pflegen

Wir wissen, daB die Kar-
toffel aus Siidamerika
stammt. Dort ist es viel
warmer als bei uns. Die
Kartoffelpflanze ist des-
halb sehr kilteempfind-
lich. Man muB mit dem
Auspflanzen so lange war-
ten, bis keine Nachtfréste
mehr den Knollen schaden
konnen. Zwischen Mitte
April und Mitte Mai werden
die Kartoffeln ausgelegt.

Invielen LPGbringt man
die Knollen einige Wochen
Abb. 14 Die Kartoffeln sind in Horden zum Vorkcimen ausgelegt vor dem Auspflanzen in
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flache Horden und stellt diese in warme,
helle, luftige Rdume (Abb. 14). Hier bilden
sich aus den Augen kurze, griine Triebe
(Abb. 15). So vorbehandeltes, vorgekeimtes
Pflanzgut wichst schneller als unbehandeltes.
Schon Ende Juni kénnen die Genossenschafts-
bauern die ersten Frithkartoffeln ernten.

S e Worpriiioie Rastotieins Hnike il Pflanzkartoffeln legt man in Furchen oder
rechts falsch Lécher mit einem Reihenabstand von 62,5 cm

aus. In die Lécher kommen
die einzelnen Knollen. Mit
dem Hiufelpflug - werden
sie zugestrichen. Gleich-
zeitig wird die Erde dar-
iiber zu Dimmen aufge-
héuft.

Fiir diese Arbeiten setzt
man auf den groBen
Feldern der landwirt-
schaftlichen Produktions- /
genossenschaften und’ der
volkseigenen Giitéer immer
mehr groBe Kartoffellege-
maschinen ein (Abb. 16).
Sie ziehen in ' einem
Arbeitsgang Furchen, legen die Knollen, streichen die Furchen wieder zu und
héufen iiber den Knollen Dimme auf.

Nun beginnen die Pflegearbeiten. Mehrmals werden die Felder mit Striegeln oder
Eggen bearbeitet. Dabei wird der Boden gelockert und das Unkraut vernichtet.
Wenn die jungen Kartoffeltriebe deutlich aus der Erde hervorragen, werden die
Dimme erhoht. Zwischen den Dimmen wird einige Male gehackt. Die Pflanzen
kénnen dann viel groBere Knollen entwickeln. Alle diese Pflegearbeiten sind fiir
das gute Wachstum der Kartoffel notwendig. Man bezeichnet die Kartoffeln deshalb
als Hackfriichte.

Abb. 16 Kartoffellegemaschine

Die Kartoffelernte

Die Kartoffeln werden geerntet — man sagt auch gerodet —, wenn die Knollen
ausgereift sind. Das Kraut ist dann oft schon abgestorben. Reife Knollen 16sen sich
am Nabel leicht von den Auslédufern. Bei den etwa 30 Kartoffelsorten, die in unserer
Republik angebaut werden, ist die Reifezeit recht unterschiedlich. Sorten, die
schon im Juli und August gerodet werden konnen, bezeichnet man als Friih-
73



Abb. 17 Kartoffclernte mit der Rodehacke

kartoffeln, Sorten, dic im September reifen, als mittelfrithe Kartoffeln, Sorten,
die im Oktober geerntet werden, als Spitkartoffeln. Die spiten Sorten werden
eingekellert.

Im Schulgarten ernten wir die Kartoffeln mit der Kartoffelhacke (Rodehacke)
oder mit der Grabegabel. Friiher, als es noch keine Maschinen gab, muBten dic
Kartoffeln auch auf den Fcldern so gerodet werden (Abb. 17).

Frage’

Warum werden im Schulgarten die Kartoffeln nicht mit grofien Maschinen ge-
crntet?

Auf den groBen Feldern unserer landwirtschaftlichen Produktionsgenossen-
schaften und volkseigenen Giiter erleichtern moderne Maschinen der MTS den
Menschen die Arbeit und verkiirzen die Erntezeit (Abb. 19 und 20). Viele dieser
Maschinen werden jetzt den groBen, gut arbeitenden Genossenschaften iibergeben.
Anfang des Jahres 1960 traten in den Dériern alle Bauern in dic Genossenschaft ein,
so daB vollgenossenschaftliche Gemeinden, Kreise und Bezirke entstanden. Friiher,
als neben den LPG im Dorf auch noch Einzelbauern ihre kleinen Wirtschaften be-
trieben, konnten die groBen Maschinen noch nicht voll ausgenutzt werden. Jetzt
konnen die Maschinen viel besser eingesetzt werden. Auch das ist ein Grund dafiir,
daB sich die Genossenschaften jetzt weitaus rascher entwickeln als vorher,
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Der Schleuderradroder
wird vom Traktor iiber das
Feld gezogen. Oftist erauch
an den Traktor oder einen
Geritetrager angebaut.
Ein starkes Eisenblech, die
Rodeschar, hebt den Erd-
damm mit den Knollen an
und leitet ihn zum Schleu-
derrad, das sich schnell
dreht. Die Zinken des
Schleuderrads werfen den
Erddamm auseinander, er-
greifen dabei die Knollen
und schleudern sie aus dem
Boden. Sie miissen dann
mit der Hand anfgelesen
werden,

Abb. 18 Schleuderradroder; links: Wirkungsweise der Maschine

Der Siebkettenroder wird von einem
Traktor gezogen oder an den. Gerite-
triger angebaut. Er besitzt Schare, die
die Dimme anheben und iiber eiserne
Sicbketten leiten. Dadurch wird die Erde

abgesiebt. Die Knollen
. A v und das Kraut da-
gegen werden nach
hinten gefiihrt und
in einem Streifen
(einem Schwad) auf
das Feld abgelegt.
Das Auflesen ist leich-
ter als bei der Ernte
mit dem Schleuder-
radroder, weildie Kar-
toffeln nicht so breit
verstreut liegen.

Abb. 19 Siebkettenroder



Abb. 20 Kartoffelvollerntemaschine

Die Kartoffelvollerntemaschinen roden nicht nur, sie sammeln die Knollen auch auf
und verladen sie.

Der Kartoffeldamm wird wie beim Siebkettenroder aus dem Boden gebracht. Siebroste
oder Siebketten trennen die Erde von den Kartoffeln. Durch besondere Einrichtungen
zerdriickt die Maschine Erdklumpen und entfernt das Kartoffelkraut sowie Steine.

Férdereinrichtungen bringen die Knollen auf einen Verlesetisch, wo noch verbliebene
Mutterkartoffeln, beschidigte und faulende Knollen, Steine und andere Fremdkérper
mit der Hand ausgesondert werden kénnen. Die Knollen gelangen iiber ein Férderband
auf einen Anhénger, den ein Traktor neben der Vollerntemaschine herzieht. Der Ein-
satz dieser komplizierten Maschinen ist nur auf den groBen Flichen der LPG und VEG
moglich; auf einem kleinen Feld kénnen sie nicht einmal richtig wenden.

Beispiel fiir die Vorteile der Maschinen

; - Anzahl der " o gt

Maschine oder Gerit Arbeitskrifte Erntezeit fir 1 ha
Kartoffelhacke 7 30 Std.
Schleuderradroder 7 16 Std.
Siebkettenroder 7 13 Std.
Kartoffelvollerntemaschine 7 5 Std.
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Von einem Hektar ernteten die landwirtschaftlichen Betriebe unserer Republik
1957 durchschnittlich 179 Dezitonnen Kartoffeln. Am Ende des Siebenjahrplanes
will unsere Landwirtschaft Hektarertrige von mindestens 245 Dezitonnen er-
reichen.

DaB dieses Ziel erreichbar ist, erkennen wir daran, daB unsere besten Produktions- >
genossenschaften schon heute so viel und noch mehr ernten. Sie haben diese Er-
trage erreicht, weil sie den Pflanzen gute Voraussetzungen fiir ihr Gedeihen schufen.
Die anderen LPG werden aus ihren Erfahrungen lernen und die neuen Methoden
ilbernehmen.

Die Lagerung der Kartoffeln

Sofort nach AbschluB der Erntearbeiten miissen die Kartoffeln eingelagert
werden. Sie diirfen nicht dem Frost ausgesetzt sein, weil sie dann rasch faulen.
Man kann sie nicht mehr als Speisekartoffeln verwenden.

Viele Kartoffelknollen verderben beim Lagern. Die Verluste betragen bei uns in
manchen Wintern bis zu 14 Millionen Tonnen. Diese Menge wiirde ausreichen, die
gesamte Bevolkerung der Deutschen Demokratischen Republik mehr als ein halbes
Jahr lang mit Speisekartoffeln zu versorgen. Die Verluste lassen sich erheblich ver-
ringern, wenn man die Knollen richtig lagert.

Die Kartoffeln diirfen nicht feucht oder warm liegen. Feuchte Kartoffeln faulen
sehr leicht. Liegen sie zu warm, so bilden sie sehr zeitig Triebe. Dazu verbrauchen
sie einen Teil der aufgespeicherten Stirke, die uns verlorengeht. Die giinstigsten
Temperaturen zur Lagerung der Kartoffeln liegen zwischen 2 und 4°C

Aufgabe

a) Leg bei Frost (unter —2 °C) mehrere Kartoffelknollen einige Tage ins Freiel

b) Bring sie ins warme Zimmer! Koch nach zwei Tagen einen Teil der Kartoffeln!
Koste!

¢) Den Rest bewahre weiter im Zimmer auf! Was beobachtest du?

Abb. 21 So kommen di¢ Kar-
toffeln in die Stadt

Die Kartoffelernte der LPG
wird von einem Volkseigenen
Erfassungs- und Aufkauf-Be-
trieb (VEAB) aufgekauit. Oft
schaffen die Genossenschafts-
bauern die Knollen gleich im
Auftrag der VEAB zum Bahn-
hof oder unmittelbar zur Gro8-
‘handelsgesellschaft (frither
GroBhandelskontor) in der
Stadt. Die GroBShandelsgesell-
schaft lagert einen Teil der
Kartoffeln in Lagerhdusern e
oder GroBmieten. Der andere frereerreer
Teil gelangt iiber den Einzel- . ™ .

handel zum Verbraucher. ) finkellerung
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So kellern wir Kartoffeln ein

Noch ehe die Kartoffeln angeliefert werden, muB man die Kartoffelhorden
griindlich sdubern. In die Horden kommen nur trockene Knollen. Angefaulte Kar-
otoffeln werden vorher ausgelesen. Die Bildung von Trieben verhindert man, in-
dem man zwischen die Kartoffeln ein Pulver streut. Dieses Pulver heiBt ,,Keim-
Stop*“.
So lagert die LPG Kartoffeln
In den landwirtschaftlichen Betrieben lagert man die Kartoffeln meist in Mieten
oder Kellern ein. Fiir Mieten wihlt man trockene, geschiitzte Pldtze an Feldrindern
oder Wegen, damit An- und Abtransport ohne Schwierigkeiten moglich sind. Die

Kartoffeln werden bis zu 1,20 m hoch aufgeschiittet und dann mit Stroh und Erde
abgedeckt, damit Frost und Feuchtigkeit nicht eindringen kénnen (Abb. 22).

W@r/uﬁ&/kraut Stroh oder Kaff

LuFtungstenster

Liftungskanal

Abb. 22 Kartoffelmietc (rechts Schema)

Eine 30 bis 4ocm dicke Strohschicht ist mit ctwas Erde  Die Erdschicht wurde auf 3o bis 4ocm verstirkt, der
beworfen (,schwarz gemacht'') worden, damit das Regen-  First und die Laftungsfenster (in der Abbildung noch

wasser ablauit. Der offene First, die Li und  offen i Dadurch kénnendie Knollen
die L 15l einc gute D und  nichterfrieren. Beistrenger Kilte werden die Mieten auch
verhindern das Erwirmen. noch mit Kartoffclkraut oder Spreu (Kaff) abgedcckt.

Die Verwendung der Kartoffel

Von der gesamten Kartoffelernte unserer Landwirtschaft wird etwa ein Viertel
fiir die menschliche Erndhrung gebraucht. Nicht ganz die Halfte wird verfiittert,
Ein Teil wird als Pflanzgut benétigt, ein anderer in der Industrie verarbeitet.

Aus diesem Grunde werden die Kartoffeln sortiert. Man verwendet dazu Maschi-
nen (Abb. 23). Knollen mit mehr als 6 cm Durchmesser nimmt man als Speise-
kartoffeln. Von den mittleren GroBen (4 bis 6 cm) sucht man die Pflanzkartoffeln
aus. Die kleineren werden als Futterkartoffeln oder Industriekartoffeln verwendet.
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Abb 23 Die Kartoffeln
werden mit der Sortier-
maschine sortiert

PR

Die Speisekartoffeln

Die Kartoffel enthilt Stirke, die wir zu unserer Ernihrung bendtigen. Die
Stirke wird wihrend des Sommers in den Blittern gebildet und dann in den
Knollen gespeichert.

Aufgaben
1.a) Schal eine groBere Knolle! Zerreibe sie auf der Kartoffelreibe! Gib zu dem
Kartoffelbrei die gleiche Menge Wasser! Riihre gut um! Pre den Kartoffel-
brei mit einem Leinentuch gut aus! Fang den Saft in einem Glas auf! Nach
etwa 30 Minuten hat sich ein weiBer Bodensatz gebildet. GieB die Fliissigkeit
vorsichtig ab!
Gib zu dem Bodensatz noch einmal reichlich Wasser! Riihre um! LaB wieder
absetzen und gieB danach die Fliissigkeit ab!
Das Glas 148t man einige Tage im Zimmer stehen, damit auch das restliche
Wasser verdunstet. Der trockene Bodensatz ist die Stdrke. Wir nennen die
Kartoffelstirke auch Kartoffelmehl.
Gib einige Tropfen braune Jodlsung (Jodtinktur) zu der Stirke! Beobachte
die Fiarbung!
Bringt man Stirke mit Jod zusammen, so farbt sie sich blau.
. Zerschneide eine Kartoffelknolle!
Tropfe auf die Schnittfliche Stirkeuntersuchung mit Jodlésung
etwas Jodlgsung!
. Untersuch Kartoffelmehl, Wei-
zenmehl u. a. mit Jodlosung! Kartoffelknolle
. Untersuch verschiedene Pflan-
zenteile mit Jodlésung! Schab Getreidekorn
mit dem Messer aus dem Innern
der Pflanzenteile etwas heraus!
Stell fest,. ob in ihnen Stirke Apfel
enthalten ist!
Leg im Beobachtungsheft neben- ~ Zwiebel

stehende Tabelle an und fiille
sie qus! Zuckerriibe

=

~

Pflanzenteile Ist Stirke enthalten?

w

ES

Maiskorn

L
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Neben der Stirke enthalten die Knollen auch noch Vitamine. Damit wir
recht viel Vitamine mit der Kartoffel aufnehmen, diirfen wir die Knollen nicht
zu lange kochen, denn die Hitze zerstért einige Vitamine. Es ist vorteilhaft, sie
nur zehn Minuten zu kochen und dann im heiBen Wasser garziehen zu lassen.
Giinstig ist es auch, wenn man die Kartoffeln ddmpft oder mit der Schale kocht
(Pellkartoffeln).

Die Futterkartoffeln

Auch die Tiere brauchen zu ihrer Ernihrung Stirke. Besonders den Schweinen
gibt man gedimpfte Kartoffeln als Mastfutter. Die Triebe der Kartoffeln miissen
vor dem Dimpfen sorgféltig entfernt werden, denn in den jungen Trieben ist
genau wie in der Frucht und in allen griinen Teilen der Kartoffel ein Gift ent-
halten. d

Die Industriekartoffeln

In den Fabriken verarbeitet man die Kartoffeln zu den verschiedensten Erzeug-
nissen fiir den Menschen und zu Viehfutter.

Erzeugnisse fiir Verarbeitung zu
den Menschen Viehfutter *
Stérke Kartoffelflocken
(Kartoffelmehl) (Kartoffeln werden

Klebstoff erst gedimpft und
(Dextrin) z. B. fiir dann gewalzt und
Briefmarken Kartotfelknollen getrocknet)

y e ‘ixmonemhmczel

Stér

fiir Marmelade, (Kartoffeln werden
Kunsthonig und geschnitzelt und
Traubenzucker getrocknet)

Alkohol¢—m—r————

Der Kartoffelkifer

Ein Schidling unserer Kartoffelfelder ist der Kartoffelkiifer (Abb. 24). Er ist
etwa einen Zentimeter lang und auffillig schwarz und gelb gestreift. Im Frithjahr
kriechen die Kifer aus dem Boden. Die Weibchen legen auf der Unterseite der
Blatter 200 bis 300 orangegelbe Eier in kleinen Hiufchen ab. Aus den Eiern schliip-
fen Tiere, die einem Kifer gar nicht dhnlich sehen. Man nennt sie Larven. Die roten
Larven erndhren sich wie die Kifer von den Blittern der Kartoffelpflanze. Sind
die Larven ausgewachsen, so kriechen sie in den Erdboden und werden dort zu
Puppen. Aus der Puppe entwickelt sich der Kifer, der in der Erde iiberwintert.
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